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Jesds Portugal, tercero empezando por la izquierda, junto a sus companeros de la asociacién.

«Nos gusta que el cocinero

Jesiis Portugal

La Asociacion
Gastrondémica Lobiano
ultima los detalles de su
Semana que se
celebrard en el mesd
junio :

o~ AINHOA LASUEN

- Hace 11 anios la inquietud
de cuatro amigos porgue el conoci-
miento de la gastronomia mejora-
ra en Ermua hizo que se comenza-
ra a organizar una feria gastroné-
mica en torno a la-que, hoy en dia
se celebran numerosas actividades,
dirigidas a todo tipo de poblacién,
relacionadas con comer y beber con
calidad. Gracias al colectivo gastro-
némico Lobiano, que cuenta con 8
componentes, por Ermua han pa-
sado, en los meses de junio, cocine-
ros como Fernando Canales, Aitor
Elizegi o Daniel Garcia, entre otros

grandes nombres de restauradores

de calidad superior.

~En junio se celebran sus decimo-
primeras jornadas ; En 10 afios se
han conseguido los objetivos plan-
teados?

~Nosotros queriamos que cuando
la gente fuera a comprar supiera
qué es lo que compra y en muchos
productos lo hemos conseguido.
-;No temen que se les califique
de sibaritas?

-Al contrario. La feria es popular,
lo que pasa que traemos distintos
productos para que la gente vaya
educandose en diferentes sabores.
Estamos atentos para que la gente
conozca productos que no son ha-
bituales, por eso hemos traido aves-
truz, jabali, ciervo, y las catas que
hemos hecho han sido de produc-
tos gue consumimos habitualmen-

te, como aceite, vinagre, cerveza,
cava, vino, miel, queso, simplemen-
te para saber elegir.

-Y las actividades tienen mucho
éxito ; en qué reside?. .

-Como siempre en el equipo hu-
mano, que cada vez estd maés con-
solidado y todos estamos un poco
atentos alo que se cuece en la gas-
tronomia. También hay un poco de
fortuna porque apuntas en una di-
reccion y resulta que luego le dan
una estrella Michelin. Nosotros es-
tamos contentos porque en estos
afios son varias las estrellas Miche-
lin que han pasado por aqui y nos
han demostrado su mejor cocina.
-Méjese. De las cenas de restau-
radores ;cual ha gustado mas?
-La mayoria te dicen que ‘ésta ha
sido mejor que la del afio pasado’,
quizd porque es la que recuerdas.
Personalmente me quedo con la
primera, de Daniel del Zortziko. No
se si fue por el esfuerzo que supu-
so montarla, porque contibamos
con mucha ilusién y pocos recur-
s0s. Hay que decir que quienes ha
venido nos ha traido lo mejor y eso
hay que agradecerlo.

-La cata que mas ha gustado jcudl
hasido?

-Cada una tiene su piblico especi-
fico.Personalmente tengo muy
buen sabor de boca con el jamén de
Teruel y un regusto muy bueno con

«El afo pasado se
rondaron las ventas de
17.000 pinchos esa
semang»

ue venga, sorprenda»

una de miel, porque las ponencias
son de una horay alas dos horasy
media la tuvimos que interrumpir,
porque la gente seguia preguntan-
do.

~Y eso que la miel se consume
pero no es un articulo diario.
-Nosotros tratamos de acercar pro-
ductos que se consumen habitual-
mente. En esta charla se elimina-
ron muchos tabus. .

~El objetivo al principio era me-
nos ambicioso ;no es asi?

—Claro. Empezamos en el afio 2000
con dos personas tirando del carro
sin recursos, con la ambicién de
montar una feria con 4 puestos y la
cena. Ahora montamos actividades
toda lasemana, charlas, catas, para
niflos y mayores, el concurso de ba-
calao, la txistorrada popular y el
concurso de pinchos.

-Lo de los pinchos si que ha sido
un ‘boom’.

-Empezamos con un concurso muy
tenue en la plaza. Ahora participan
25 establecimientos. A algunos hay
que decirles que no porque no sen
habituales de pinchos. Han podido
rondar el afio pasado la venta de
17.000 pinchos. El handicap es aho-
ra que el pincho ganador se man-
tenga durante todo el afio. Nos
consta que hay cuadrillas que vie-
nen a cenar esa semana de pinchos.
-¢A quién les gustaria traer y no
lo hacen por presupuesto?

-Es verdad que hay estrellas me-
diaticas televisivas que se mueven
por dinero, pero esa no es nuestra
Intencién prioritaria. Pretendemos
acercar la alta restauracién a Ermua.
Por ejemplo, le damos vueltasa
montar una cata guiada en la plaza
con 150 personas. Nos gusta que el
cocinero que venga sea de calidad
vy, sobre todo, que nos sorprenda.

El Ayuntamiento de Ma-
llabia pretende generar un ecosis-
tema industrial en el poligono de
Goitondo. Esta propuesta se in-
cluye dentro del Plan General que
hace pocas semanas se presenté
alosmallabitarras, mediante una
exposicién en la Casa de Cultura
y en las calles del municipio.

industral de este poligono del ba-
rrio de Hambre, siguiendo las di-
rectrices marcadas por los ecosis-
temas naturales, cuyos flujos de
materiales, energia y agua son efi-
cientes y sostenibles.

En realidad este sistema inten-
ta encontrar todas las posibilida-
des de colaboraciéi entre las em-
presas del poligono, para ahorrar
en costes de recursos, para reuti-
lizar residuos o para plantear ini-
clativas conjuntas del transporte
de materiales, la movilidad o 1a
gestion conjunta. Esto redunda-
rd en una mayor eficiencia global
en el consumo de recursos mate-
riales y energéticos, dando como
resultado un mayor-grado de sos-
tenibilidad en la actividad del po-
ligono.

La decisién de abordar la ges-
tién del poligono industrial de este
modo proviene de un estudio rea-
lizado por el Ayuntamiento de
Mallabia, en colaboracién con De-
begesa y Mondragon Unibertsita-
tea. '

En el caso del aprovisionamien-

Se trata de reestructurar labase ’

' Maliabia incluye en su
PGOU un ecosistema
industrial en Goitondo

to de materia prima este plan pro-
yecta comprar y transportar la ma-
teria prima de larga distancia de
forma conjuntay agrupar las em-
presas de transporte de productos
terminados.

También tratard de aprovechar
el agua de lluvia del tejado y te-
rrenos colindantes y reutilizar el
agua depurada.

Otra de las actuaciones consis-
te en recuperar la taladrina, acei-
te y disclventes, ademas de ges-
tionar los trapos impregnados.

Se propone una gestion conjun-
ta de papel, cartén y plastico re-
tractil, la recuperacién de palets
usados y el triturado, escurrido y
triquetado de la'chatarra, Se trata
de diversificar los horarios de en-
trada, regular y ordenar el trafico,
mejorar las infraestructuras de

‘transporte piblico, la utilizacién

del transporte compartido y la
creacion de un itinerario ciclista.
Se pretende compatir la gestién
e infraestructuras del poligono,
tales como salén de actos, salas de
video conferencia con ordenado-
res, comedores, lugares de ocio y
almacenes intermedios, entre
otros. También se intentard com-
partir formacion, buenas practi-
casy los profesionales. Por ulti-
mo, se plantea la priorizacion de
usos de energias mas eficientes.
Cabe destacar que Mallabia re-
cibi6 el primer galardén en los Pre-
mios Udalsarea 21, de 2010, en la
categoria de ‘Eco-innovacién’.

Plazo para elCertamen
Literario de Ermua

vés de la biblioteca municipal, ha
convocado la décimo séptima edi-
cién del Certamen Literario Villa
de Ermua. Las bases del certamen
contemplan dos modalidades de
participacion, una primera en na-
rrativa y, otra segunda, en poesia,
tanto en euskera como en caste-

a Concejalia de Cultura, atra- .

llano. Al concurso literario podran
presentarse autores nacionales
que hayan nacido en el afio 1995,
y en los anteriores. El premio sera
de 400 euros para cada una de las
modalidades. Los trabajos pueden
presentarse hasta el proximo dia
6 de mayo y el jurado fallara el dia
27 de mayo. Las bases se pueden
encontrar en la web municipal
(www.ermua.es), o en las insta-
laciones del mismo edificio de Te-
resa Murga.




