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La obra‘Anbotoko
Mari'en Ermua

=« Hoy se representard en Lobia-
no la obra ‘Anbotoko Mati’ de
Glu-glu Produkzioak. La funcion
se iniciard alas17.00 horasy la
entrada costara 3 euros. En esta
representacion, referente ala
mitologia euskaldun, se podrad
ver a Odei,un hombre estatua
que trabaja en la calle, y que un
dia de un verano muy caluroso
conocera a una anciana miste-
riosa. Odei vivird una aventura
inolvidable en el mundo mégi-
co que se esconde bajo el suelo
de 1a ciudad. Alli conoceré a se-

res mitolégicos como Behigortia,

Basanderea o Lamia.

Teatroy meriendaenel
Museo Armero

2 El Museo de la Industria Ar-
mera ha organizado una jorna-
da festiva para el publico infan-
til el préximo miércoles, 29 de
diciembre. La tarde estara llena

de sorpresas y comenzard alas

17.00 horas con la obra de teatro
de teatro ‘Musika tresnen fabii-
ka’, de la compatfiia Sointek. Pos-
teriormente, tendrd lugar una

merienda para los asistentes y-

se sorteara entre los asistentes
los regalos que han sido ofreci-
dos por El Corte Inglés.-

Excursion de esqui del
Club Deportivo

2z E1 Club Deportivo Eibar ha o1-
ganizado una salida de esquia
Somport y Astin parael 8 y 9 de
enero. El precio de la excursion
es de 60 euros para mayoresy
nifios acompafiados. La inscrip-
cién esta abierta y puede reali-
zarse en el Depor, los martes y
jueves de 19.30220.30 horas.

URGENCIAS
S0S BEIAK 112
DYA 943 464 622
HOSPITALES
Hospital Mendaro 943032 800
Ambutatorio de Eibar 943032 500

Ambulatorio de Eibar (Torrekua)343 032 650

Ambulatorio de Ermua 943032630
POLICIA MUNICIPAL

Eibar 943 708 424
Ermua 943 176 300
ERTZAINTZA

Eibar943 531 700

BOMBEROS Toda la provincia - 112
TRANSPORTES

Euskotren 902 543 210
Pesa Eibar 902 101 210
Lurratdebus L
Bizkaibus 902 222 265
TAXIS .
Eibar 943203071y 943201325
Ermua 943170396
AYUNTAMIENTOS

Eibar (Centralita) 943708 400

Eibar (Oficina de informacion a la Ciudadania.
Pegora) 010

Ermua 943176 32

La villa trata de atraer a
firmas que quieran
probar sus productosy
desarrollar sus

‘proyectos a través del

proyecto ‘ErmuaLab’

:« AINHOA LASUEN

. Se trata de convertir Er-
mua en un laboratorio de prueba
para empresas que necesiten tes-
tear sus productos. ‘Ermualab’ es
un proyecto financiado por el Mi-
nisterio de Ciencia e Innovacion
que se presentd la pasada semana
en lavilla.

La directora del area de Desarro-
llo Local del Ayuntamiento de Er-
mua, Rosalia Herrera, fue la encar-
gada de presentar este programa,
que es el resultado de varios anos
de trabajo en la biisqueda de la in-
novacién en diferentes sectores ex-
muarras. Esta iniciativa se engloba
dentro de la intenciémn de integrar
la innovacién tanto en el tejido eco-
némico como social de Exmua.

Fruto de las numerosas acciones
que se desarrollan en este campo
en el municipio, el Ayuntamiento
decidi6 poner en marcha este pro-
yecto, «ya velamos al Ayuntamien-
to como un elemento activo del de-
sarrollo local, teniendo en cuenta
quela administracién local esla que
esta mas cercana a las necesidades
que provienen tanto de las empre-
sas como de la ciudadaniay, expli-
caba Herrera. Eso si, este proyecto
requiere que la sociedad, es decir,
los ermuarras participen «porque
sino dificilmente se llevard a caboy,
afirmaban. .

Ermua, por sus propias caracte-
risticas -«una ciudad mediana, con
tejido industrial potente y una ciu-
dadania activay-, parece ser adecua-
da para desarrollarse como una ‘ciu-
dad laboratorio’. :

En 2009 se presentd al Ministe-
tio el proyecto, que ya estd en mar-

EIBAR

COLISEQ Merkatu Kalea, 2

Bon Appétit 20.30

Los otros dos 20,30

Los viajes de Guiliver 3D 20.30

ERMUA

LOBIANO KULTUR Goienkale s/n

Shrek, felices para siempre 17.00

AUTOBUSES

EIBAR-SAN SEBASTIAN

Laborables: 7.00%, 8.00, 8.30, 9.00%, de 9.30 2
13.30* cada hora 'y de 14.30 a 20.30 cada hora.
Sabados: 7.00%,8.30 y de 9.30% a 20.30 cada
ho

ra.
Festivos: 8.30, 12.30, 13.30, 15.30, 18.30y
20.30

#Salida desde Ermua diez minutos antes

SANSEBASTIAN-EIBAR
Laborables: 7.00, de 7.30 a 13.30 cada hora,

La Escuela de Maquinaria ha probado uno de los simuladores de 'Ermualab’l, s AL

cha y durard tres aflos.

‘ErmualLab’ pretende ofrecer un
espacio urbano, social y econdémi-
co, donde dar valor a productos
avanzados tecnolégicamente . Sur-
ge de lanecesidad de las empresas
de acercarse al usuario final.

Sus objetivos se basan en facili-
tar pruebas de productos y servi-
cios, identificar necesidades y opot-
tunidades de negocio, promover la
implantacién de soluciones tecno-
16gicas a diversos campos soclales
y econérmicos y acelerar la adopcién
de proyectos.

Se pretende ser un laboratorio de
pruebas para atraer a personasy or-
ganizaciones que quieran probar
sus productos o desarrollar sus pro-
yectos en la villa. También se in-
tenta facilitar internamente, des-

de el Ayuntamiento, la interaccion -

entre dreas municipales para me-
jorar la respuesta a la ciudadania y

15.00%, de15.30 a 18.30% cada hora, 19.30,
20.30y21.00%,

S3bados: 7.00, de 7.30 a 14.30* cada hora, de
15.30a 20.30 cada hora, 21.00 y 22.00*.

Festivos: de 8.30 a 18.30 cada dos horas, 19.30, -

21.00%y 22.00%,

*Llegada a Ermua

EIBAR-BILBAOD (Autopista)

De lunes a sabado: Desde las 6.40 hasta las 20.40
cada hora. Domingos y festivos: Desde las 7.40
hasta las 21.40 cada hora.

BILBAC-EIBAR (Autopista)

Laborables: De 6.40 a 21.40 cada media hora.
Sabados y festivos: De 7.40a 21.40 cada media
hora.

EIBAR-VITORIA

Laborables: De 7.00 a 21.00.cada horay a las
6.15,10.15,14.15y 18.15, ’
Festivos: 10.30, 14.30, 18.30y 20.30.
VITORIA-EIBAR

Laborables: De 6.30 3 20,30 cada horay a las
12.00, 16,00y 20.00. :
Festivos: 10.30, 14.30,.18.30y 20.30.
EIBAR-PAMPLONA

Laborables: 7.45y 13.30.

Festivos: 7.45y 18,00

PAMPLONA-EIBAR

Se presentaron dos
proyectos que vana
participar en la nueva
iniciativa 'Ermualab’

relacionarse activamente con ella,
«para que aporte valor y mejore el
atractivo de la localidad con como-

didades y ventajas, apoyadasenlas.

tecnologias que aporten las empre-
sas que quieran venir a Ermuay.

Dos proyectos

Para ello, Frmua ofrece «recursos,
infraestructuras y un marco rela-
cional tanto con actores econoémi-
cos y sociales como con institucio-
nes supramunicipales y un equipo
humano muy implicado y con ilu-
si6n», aclaraba la coordinadora del

Labarables: 11.00y 18.00.

EIBAR-ARRATE

Sabados: 14.15.

Festivos: 9.00, 10.00, 11,00, 13.00y 18.00.
ARRATE-EIBAR

Sabados: 14.45.

Festivos: 9.30, 10:30, 11.30, 13.30y 18.30.
EIBAR-ELGETA

Laborables: 13.30y 20.30.

Festivos: 12.00 y-19.00.

ELGETA-EIBAR

Laborables: 14.00y 20.50.

Festivos: 12.30y 19.30.

EIBAR-HOSPITAL MENDARO

Lunes a viernes: 6.20, 7.05 (de 7.05 a 22.35 cada
| media hora).

Sabadds; De 7.00 a 21.00 cadahora.

Domingos: de 8,00 a 21.00 cada hora,

HOSPITAL MENDARO-EIBAR

Laborables: De 6.45 3 21.15 cada media hora. Y a
las 21,55.

Sabados, domingos y festives: De 7.45 a 20.45
cada horayalas 21.55

TRENES
i BILBAO-EIBAR

proyecto.

Con estos recueros se preten-
de garantizar la viabilidad social,
cultural, econémica y urbanistica

‘del municipio, incorporando el con-

cepto de innovacion, para que el de-
sarrollo, en continuo cambio, sea
una realidad. En definitiva, busca
promover la atencién de iniciati-
vas innovadoras, segin el Ayunta-
miento. El afio que viene se abor-
dara la valoracién de los proyectos.
En la presentacién se informo
sobre dos de estos proyectos del ‘Er-
muaLab’. Por un lado la Escuela de
Maguinaria de Obra Publica ha tes-
teado, analizado y realizado infor-
mes sobre un aparato de simulacién
deuna ‘fenwich’ de la empresa Tar-
tan. También la firma local Zeuxa
informé sobre una prueba realiza-
da en Izarra para comprobar un sis-
tema de control de aforos en espa-
cios piblicos, de su invencién.

Laborables: 5.57. Diario: (De 6.57 a 20.57 cada
hora), 9.34y20.34. -

Sahado noche: 23.50, 1.50, 3.50 y 5.50.
EIBAR-BILBAO

Laborables: 6.13,7.13. Diario: (De 8.13222.13
cada hora), 10.36 y 21.36. Noches: 2.05, 4.05,
6.05y7.29.

ERMUA-BILBAO

Laborables: 6.19y 7.19. Diario: De 8.19a21.19
cada hora,

SANSEBASTIAN-EIBAR

Laborables: 5.47, 6.47. Diario: De 7.47 2 20.47,
cada hora, 9.20y 20.20.

EIBAR-SAN SEBASTIAN

Laborables: 6.13y 7.13. Diario: De 8.13222.13
cada hora, 10.35y 21.35. :

EIBAR

De 9,00 3 22.00: Zulueta (San Agustin, 5).
ERMUA

De 9,00 a 22.00: Atberdi (Zubiaurre, 9).
EIBAR-ERMUA

Noche. De 22.00 a 9.00 horas:Atberdi (Zubiaurre,
9. Ermua).
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tan conocida por prejuicios y

Asier Bouzo cumple diez afios
como Unico carnicero que
expende productos de potro
en Bizkaia. "Aunque la sole-
dad no es buena compafiera,
miras atras y te sientes orgu-
lloso de o hecho, a pesar de
las dificuitades”, hace balance
el profesional con puesto en la
piaza de abastos de Ermua

IBAN GORRIT!
ERMUA. En la segunda planta del
mercado de Ermua se venden pro-
ductos de carne de potro que no se
pueden comprar en otras localida-
des. Los especialistas dicen que son
mas saludables que los.de vacuno
porque contienen un mayor por-
centaje de acidos grasos Omega 3,
esenciales para la salud. Aunque
poco conocido, el caballo es muy
rico en vitamina B y muy tierno.
Todo ello lleva a que sea apropiado
en dietas dirigidas a escolares,
deportistas, mayores o personas
con anemia. ~
Cumple méas de una década como
Gnico profesional vizcaino especia-
lizado en carne de potro. ¢ Qué sig-
nifica esto para usted?
Siempre se ha dicho que la soledad
no es buena compafiia, pero con el
paso de los anos, miras atras y te
sientes orgulloso de lo que has
hecho, sin olvidar las dificultades
que conlleva ser uno de los pocos
‘que sobreviven en este sector. Ya
que muchas veces ha sido compli-
cado conseguir género.
En Euskadi, es también uno de los
contados, pero parece que la ley
comienza a ser mas flexible y va a
posibilitar que se comercialice en
mas centros sin la obligacién de que
solo se dispense este tipo de car-
ne. ¢Es asi?
La afirmacion no es del todo cierta.
Siempre se ha podido comercializar
los dos tipos de carne enun mismo
establecimiento. Lo que no esté per-

ASIER BOUZO

UNICO CARNICERO DE PRODUCTOS DE POTRO DE BIZKAIA

“A pesar de todos sus beneficios, la carne de potro noes

As:er Bouzo posa en su puesto de la plaza del mercado de Ermua junto a despleces de carne de potro. FOTO: BAN GORRITI

“Ser uno de los pocos
que sobreviven en el
sector hace complicado
conseguir género”

"Con nuestra carne se
pueden cocinar mentis
espectaculares para la
crisis que vivimos”

UBALA + AYURTAMIENTG

Getxoko Udalbatzaren 2010eko maiatzaren
28ko ohiko bileran behin betiko onartu zen
Getxoko udaleko Hiri Antolamenduko Plan
Orokorraren behin-behineko aldaketa, 12-
“Atxekolandeta” eremurako, (Joaquin Arizaga
kaleko irekiera- Ereagako jaitsiera).

Aldaketa horrekin Joaqguin Arizaga kalea-
Ereagarako jaitsierarako aurreikusitako trazatua
optimizatzen da, ezamitako blokea diseinatzen
da (gehienez ere beherea gainean 1.662,13
m2-ko eraikigarritasunarekin, 3,5 solairutan
garatu beharrekoa) eta oinezkoentzako
espaziodun errotonda kentzeak eragindako
erabilera publikoko espazioa konpentsatzen
da, 12.1-“Atxekolandeta” Exekuzio Unitatea
bermugatuta (3.171,7 m2-ko azalera)

EBAZPENAREN AURKA JOTZEKO BIDEAK

Administrazio-bidea amaitzen duen aurreko
ebazpen horren koritra, administrazioarekiko
auzi-ermekurtsoa jar dezakezy, egintza jakinarazi
edo argitaratzen den egunaren biharamunetik
hasita bi hilabeteko epean; Euskal Autonormia
Erkidegoko Auzitegi Nagusian, Jurisdikzio hori
dagokion' Salan;: hala ere, zure interesak
babesteko egokl deritzozun beste’'edozein
neurr ere erabil dezakezu :

v

El Pleno del llustre Ayuntamiento de Getxo, en
sesion ordinaria celebrada el dia 28 de mayo
de 2010, aprobd definfivamente la Modificacion
Puntual del Plan General de Ordenacion Urbana
del municipio de Getxo para el Area n® 12-
“Atxekolandeta” (apertura de la calle Joaquin
Arizaga-Bajada de Ereaga).

Con esta Modificacion se optimiza el trazado
previsto para la calle Joaquin Arizaga-Bajada
de Ereaga, se disefia un bloque impuesto (con
una edificabilidad maxima sobre rasante de
1.662,13 m2, a desanollar en 3,5 plantas) y se
compensa el espacio de uso plblico afectado
por la supresién-de la rotonda con espacios
peatonales, redelimitandose la Unidad de
Ejecucion 12,1-“Atxekolandeta” (con una
superficie de 3.171,7 m2).

MEDIOS DE IMPUGNACION

Contra la anterior resolucién, que pone finala
via administrativa, podra interponerse recurso
contencioso-administrativo.en el plazo de dos
meses, a contar del dia siguiente al.de su
notificacion o publicacion, ante la Sala de la
Jurisdiccidn Contencioso-Administrativa del
Tribunal Superior de Justicia del Pais Vasco,
sin-perjuicio-de cualquier otra medida que
estime procedente en defensa de sus intereses.

mitido es compartir los utiles,
camaras o engafiar al consumidor.
Hay una idea preconcebida de que
la carne de potro es dura. Sin
embargo, ustedes echan al traste
la leyenda asegurando que es la
mas tierna de cuantas se consu-
men. ¢Cémo 'se come’ esto?
Pues se digiere mal, cuando preci-
samente lo que caracteriza a esta
carne es su terneza, ademas de su
alto valor nutritivo. A pesar de que
hay estudios que lo corroboran, la
mejor prueba es consumir unos file-
tes 0 un buen solomillo a la plancha.
Ademas, muchas personas piensan
que lo que se sacrifica son los caba-
1los de montura o caballos adultos
gue estan pastando en el monte. Lo
gue se mata, son potros lechales
menores de un ano. También hay
quien mata guincenos, aungue yo
no.

Aseguran, ademas, que aporta un
mayor contenido de proteinas, la
tan de moda Vitamina B, los no
menos en boga Omega 3 y es

menos grasa que el cerdo y terne-
ra. ¢Lo tiene todo?

Asi es. Hoy en dia se habla mucho
de comer poca grasa y limpio, y solo
se tiene en mente carnes como la
del pollo, conejo o pavo. Y esas mis-
mas personas no se dan cuenta de
que la de potro tiene menos grasa
con la caracteristica de aportar a
quien la come muchas proteinas y
hierro.

Se dice que es mas barata... ¢A
cuanto estj el kilo de la carne que
venden?

Segtin con qué compares te puede
parecer cara o barata. La carne de
potro es mas barata que la ternera
de primera calidad. Se puede adqui-
rir costilla desde 3,50 euros, hasta
chuletas por 14 euros. Teniendo en
cuenta que del potro se obtienen las
mismas piezas que de una ternera.
Si es tan beneficiosa para la salud
y a un precio competitivo, ¢por qué
cree que no es tan conocida?

Es un ctiimulo de cosas. Por un lado
estan 10s prejuicios y por otro lafal-

Getxoko Udaleko 2009ko irailaren 23ko
udalbatzaren ohiko bileran behin betiko
onartu zen Getxoko udaleko Hiri
Antolamenduko behin-behineko aldaketa,
42-*Ormaza” eremurako.

EBAZPENAREN AURKA JOTZEKO BIDEAK

Administrazio-bidea amaitzen duen aumreko
ebazpen horren kontra, administrazicarekiko
auzi-errekurtsoa jar dezakezu, egintza jakinarazi
edo argitaratzen den egunaren biharamunetik
hasita bi hilabeteko epean; Euskal Autonomia
Erkidegoko Auzitegi Nagusian, Jurisdikzio

babesteko egoki deritzozun beste edozem
neurn ere erabx! dezakezu .

Get
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horri dagokion Salan; hala ere, zure interesak -

XO

-Jurisdiccion Contencioso-Administrativa del

- estime propedenteen defensa de sus intereses.

El Pleno del llustre Ayuntamiento de Getxo,
en sesion ordinaria celebrada el dia 23 de
septiembre de 2009, aprobd definitivamente
la Modificacion Puntual del Plan General
de Ordenacion Urbana del municipio de
Getxo para el Area n°® 42-“Ormaza”

MEDIOS DE IMPUGNACION

Contra la anterior resolucion, que pone finala
via administrativa, podra interponerse recurso
contencioso-administrativo en el plazo de dos
meses, a.contar del dia siguiente al de su
notificacion o publicacion; ante la Sala de la

Tribunal Superior de Justicia del Pais Vasco;
sin perjuicio de cualquier otra medida gue

ta de informacion. Ademas, desde.
las instituciones se promociona la_
exportacion de este ganado a Italia
¢ a la costa mediterranea, donde
hay cebaderos de potros que poste-
riormente exportan tanto a Italia
como a Francia, paises donde es
mas habitual consumir esta carne.
Esto, al final, tiene unas conse-
cuencias y es que falta géneroenla
propia tierra.
Siendo el Gnico en Bizkaia, ¢ha
estudiado abrir alguna otra tienda
de carne de potro en otra localidad?
Hace unos afios se me pasaba por la
caheza, pero supone cambiar la
mentalidad y la forma de trabajar.
El salto de carnicero a empresario.
Hoy por hoy son muchas horas
invertidas a diario. Quizéas con el
tiempo ... O, incluso, si tuviese mis
propios potros.
Tengo entendide que hereda el
negocio de propietarios anteriores.
No es una herencia como tal, es un
traspaso ya que vo llevaba un total
de trece anos trabajando como car-
nicero en Berriz con mis tios. Los
propietarios anteriores, por supues-
to, me dejaron una clientela y unos
proveedores, de los cuales muchos
de ellos siguen viniendo. Pero tam-
bién hay clientela nueva. Ya que,
ante todo, hay que evolucionar y
estar al dia. ~
Recomiende un menti para estos
dias navidefios con productos que
usted venda.
Dos propuestas perfectas para estos
tiempos de crisis que vivimos pue-
den ser: Filetes de un grosor consi-
derable de la parte de la cadera
(mokorra) a la plancha con pimien-
tos de piguillo. Y la-otra, una aleta
rellena al horno. El reillenc lleva
carne picada, jamén; dos huevos
“cocidos enteros y pimiento rojo. Al
cortar las roda]as la presenta01on

es espectacular.



