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El ermuarra Roberto Vega, siempre aficionado a los fogones, empezé a formarse en cocina hace dos afios. :: p. vipat

«En la cocina no me asusta nada»

Roberto Vega Cocinero

En tan solo dos afos
dedicado ala cocina, el

ermuarra Roberto Vega

se ha hecho un hueco
en el prestigioso
Restaurante Etxanobe

x: D. VIDAL

. Después de trabajaren la
industria local, el ermuarra Rober-
to Vega decidié dar un giro profe-
sional y formarse en gastronomia,
una disciplina que le atraia desde
hacia afios y que sus amigos y alle-
gados podian disfrutar, de vez en
cuando; en la sociedad gastrondmi-
ca Baserri.

-;Porqué decidié dejar la indus-
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tria y centrarse en la gastrono-
mia? ,

-El taller en el que trabajaba empe-
z6 dirmal y decidi aceptar la in-
demnizacion y aprovechar el de-
sempleo para formarme en lo que
me gusta. La verdad es-que no te-
nia intencién de dedicarme'a la co-
cina profesionalmente, pero-que-
ria sacar el titulo para poder traba-
jar en comedores de colegios o de
empresas en-un futuro.
-;Cuanto tiempo ha dedicado a
formarse?

-Dos anos. Empecé el Grado Me-
dio de Cocina en Galdakao en 2010
y he terminado las practicas en
mayo. Y ademads, una vez finaliza-
das, he tenido la suerte de recibir
una propuesta laboral.
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EIBAR-SAN SEBASTIAN

Laborables: 7.00%, 8,00, 8.30, 9.00%, de 9303
13.30* cada horay de 14.30 3 20.30 cada hora.

. Sabados: 7.00%,8.30 y de 9.30* 219.30 cada

hora. - . i ‘
Festivos: 8.30, 10.30%, 12,30, 13.30, 15.30,
17.30,18.30,19:30y 20.35,

#Salida desde Ermua diez mintitos antes

SAN SEBASTIAN-EIBAR

Laborables: 7.00, dé 7.30 a 13.30 cada hora,
15.00*, de15.30 a.18.30* cada hora, 19.30,
20.30y21.00%,

Sabados: 7.00, de 8.30 a 14.30* cada hora, de
15.30 2 20.30 cada hora, 21.00 y 22.00%,
Festivos: de 8.30 3 18.30 cada dos horas, 19.30,

~Una propuesta laboral de alto ni-
vel...

-Si, la verdad-es que si. Hice las prac-
ticas en el Restaurante Etxanobe
de Fernando Canales, en el Palacio

‘Euskalduna de Bilbao, que cuenta

con.una estrella Michelin. Asi que
aunque no me hubieran propues-
to seguir con ellos, hubiera sido todo
un honor poder conocer cémo tra-
baja todo su equipo. La verdad es
que no se escondian nada, estaban
dispuestosa ensenarte todo lo que
saben.

-Y ;cudl fue su trabajo como
aprendiz?

~Trabajé en la partida de entrantes
frios y postres, como uno maés. La
cocina estd muy bien organizaday
yo yatenia ganas de ver c6mo se

21.00%y 22.00%,

*[{egada a Frmua

EIBAR-BILBAO (Autopista)

De lunes a sabado: Desde las 6.40 hasta las 20.40
cada hora. Domingos y festivos: Desde las 7.40
hasta las 21.40 cada hora.

BILBAO-EIBAR (Autopista)

Laborables; De 6.40 a 21.40 cada media hora.
Sabados y festivos: De 7.40a 21.40 cada media
hora. )

EIBAR-VITORIA

Laborables: De'7.00a21. 00 cadahorayalas
6.15,10.15,14.15vy 18.15

Festivos: 10 30,14.30,18. 30 'y 20.30.
VITORIA-EIBAR

Laborables: De 6.30 2 20.30 cada hora y a las
12.00,16.00y20.00.
Festlvos 10.30,14.30, 18,30y 20.30.

EIBAR-PAMPLONA

Laborables: 7.45, 13,30y 14.45,
Festivos: 7.45y 18.00

PAMPLONA-EIBAR

Laborables: 11.00, 17.00y.18.00.
Festivos; 11.00y 21.00,
EIBAR-ARRATE

Sabados y laborables: 14.00.
Festivos: 9,00, 10.00, 11.00, 13.00 y 18,00,

trabaja a carta, porque hasta enton-
ces habia trabajado en restaurantes
del pueblo o de conocidos y no tie-
nen nada que ver con aquello.
-;Como valora las primeras sema-
nas de trabajo?

-Muy bien, estoy muy a gusto. Du-
rante los dltimos meses me he de-
dicado a trabajar en el Etxanobe y
en el Restaurante Eguzkialde, asi
gue no me daba tiempo para hacer
nada mas. Ahora estoy mas descan-
sado, sé que libro los domingos, de
momento..., aunque cuando el lu-
nes vuelvo a trabajar me noto mas
cansado, noto la falta de actividad.

Trabajo esclavo
-¢Es un trabajo muy sacrificado?
-Es muy esclavo y esta claro que

ARRATE-EIBAR

Sabados y laborables: 14.30.

Festivos: 9.30, 10.30, 11.30, 13.30y 18.30,
EIBAR-ELGETA )

Laborables: 13.30y 20.30.

Festivos: 12,00y 19.00.

ELGETA-EIBAR

Laborables: 14.00y 20450?iyg

Festivos: 12.30y 19.30,

EIBAR-HOSPITAL MENDARO

Lunes a viernes: 6.20, 7.05 (de 7.05 2 22.35 cada
media hora).

Sabados; De 7.00 a 21.00 cada hora.

Domingos: de 8,00 a 21.00 cada hora.

HOSPITAL MENDARO-EIBAR

Laborables: De 6.45 a 21.15 cada media hora. Y a
las 21.55.

Sabados, domingos y festivos: De 7.45 2 20.45
cadahorayalas21,55

TRENES

BILBAO-EIBAR

Laborables: 5.57. Diario: (De 6.57 a 20 57 cada
hora), 9.34y 20.34.
Sabado noche: 23.50, 1.50, 3. SOyS 50.

EIBAR-BILBAO

Laborables: 6.13, 7.13. Diario: (De 8.13222.13
cada hora), 10.36 y 21.36. Noches: 2.05, 4.05,

«Echas de menos no
disfrutar del fin de
semana, pero por lo
menos trabajo enalgo
gue me gusta»

echas de menos no poder disfrutar
con tu hijo el fin de semana, pero
por lo menos estoy encerrado en
algo que me gusta. Y cuando haces
algo a gusto, las cosas te salen bien.
-Su trayectorla en la cocina es cor-
ta pero intensa. ;Gomo valora su
paso por el III Concurso Eusko La-
bel para Escuelas de Hosteleria en
marzo? ,
-Bien, participamos las siete escue-
las de hosteleria del Pais Vascoy el
certamen tuvo Jugar en la escuela
de Karlos Argifiano en Zarautz, Aia-
la. A mime seleccionaron en mij es-
cuela y quedé en tercer lugar. Nun-
ca habia participado en ningtin con-
curso (salvo los concursos de baca-
lao de Ermua) y fue una experien-
cia bonita. Habia que cumplir una
serie de requisitos y valoraban tan-
to tu destreza y habilidad en coci-
na, como la textura y el sabor de la
comida. Hice un ‘sukalki’, un gui-
so de carne, y fue la receta de ela-
boracién mds sencilla de todas las
que se presentaron.

-:Como valora las técnicas que se
utilizan en la nueva cocina?
~Pienso que son un complemento.
En e] Etxanobe si que se utilizan al-
gunas de esas técnicas, como es-
ferificaciones. La verdad es que fa-
cilitan mucho el trabajo, pero no
las tenemos en casa porque la gen-
teno las sabe usar.

-¢Ha afrontado algiin reto mas 1il-
timamente?

-En las Jornadas Gastrondmicas de
este afio hice mi primer taller: un
taller de chucherias para nifios. La
verdad es que en la cocina no le ten-
go miedo a nada.

6.05y7.29.

ERMUA-BILBAO

Laborables: 6.19y 7.19. Diario: De 8.193 21.19
cada hora,

SANSEBASTIAN-EIBAR

Laborables: 5.47, 6.47. Diario: De 7.47 2 20.47,
cada hora, 9.20y 20.20,

EIBAR-SAN SEBASTIAN
Laborables: 6.13y7.13. Diario: De 8.13322.13
cada hora, 10,35y 21.35.
FaRnadas
EIBAR
De 9.00 a2 22.00: Zulueta (San Agustin, 5).
ERMUA
De 9.00 2 22.00: tharrondo (Zeharkale, 2).
EIBAR-ERMUA \

Noche. De 22.00 a 9.00 horas: Zulueta (San Agus-
tin, 5. Eibar).




18

ELGOIBAR

Los elgoibarreses tienen una cita
maiiana con Santumotz

El programa incluye
una misa en la campa,
la actuacién de
‘bertsolaris, ademas
de una comida

:: AITOR ZABALA

¥ Laromeria de Santu-
motz se va a solapar este afo con
las fiestas de Sallobente-San Loren-
zo, que han adelantado unos dias

Bertsolaris. Pefiagarikano serd uno de los

su celebracién, lo que colocard a
mas de uno en la disyuntiva de
acercarse a Idotorbe-San Pedro o
bien disfrutar de la oferta festiva
de San Lorenzo. ,

Centrindonos en la romeria que
se va a celebrara en la campa de San-
tumotz mafiana hay que sefialar
que el programa de actos se abrird
alas 11.00 con una misa en la pro-
pia campa. Tras el oficio, los asis-
tentes tendran la ocasion de disfru-
tar de una degustacioén de caldoy

S

chorizo a la que seguird la actua-
cién de los bertsolaris Pefiagari-
kano y Mendiluze.

Las celebraciones en honor a San-
fumotz continuarin con una comi-
da popular en el restaurante San Pe-
dro. El menti incluye una ensalada
mixta, fritos variados, merluza fri-
ta, pollo de caserio, ademas de tar-
ta casera, pan, vino, café y copa. El
precio del cubierto es de 30 euros,
y los que estén interesados en par-
ticipar deben llamar al teléfono

protagonistas del encuentro de mafiana. :: DE LA HERA

943.74.00.10 a la mayor brevedad
posible. La comida se verd seguida
por la actuacién de los bertsolaris
y por una romeria que se prolonga-
rd hasta €l anochecer.

Figura desaparecida
La figura en madera de castario rea-
lizada por Andrés Egidazu presidi-
14 la romeria, tal y como hace des-
de que este artesano la prepar para
la cita de 2007. La talla sustituye
auna imagen anterior hecha por
un antiguo profesor de las escuelas
de San Pedro que terminé desapa-
reciendo junto con €, coincidien-
do con lallegada de las tropas na-
cionales a Elgoibar durante la Gue-
rra Civil. Aquella figura original, de
la que no se ha vuelto a saber nada
desde la marcha del profesor, esta-
ba hecha con més voluntad que
acierto. Su cuerpo no guardaba unas
proporciones logicas y, segun el re-
lato de los mayores del barrio, sus
plernas eran muy cortas en relacion
con el resto del cuerpo, razdn poxr
la que a alguien se le ocurrié bauti-
zarlo como Santurnotz. La ocurren-
cia tuvo éxito y, desde entonces, la
romeria pasé a tener ese nombre.
Con el paso destiempo la rome-
ria de Santumotz termind cayen-

do en el olvido, pero los vecinosde

San Pedro se animaron a recuperar-
la en 2006y, desde entonces, se ce-
lebra anualmente el primer domin-
go de agosto.

DEBA

Lopez-Soraluze y Arozena-

manol

pelearan

esta tarde por ganar el Torneo de Pala Corta

El cartel tendra también
el chogue de
profesionales
Fusto-Ayerbe contra
Gaubeka-imanol

:ION FERNANDEZ

El Torneo de Pala Cortade
Deba alcanza hoy su jornada final.
Esta tarde se conoceran los gana-
dores de la segunda edicion de este
campeonato, pero también se dis-
putara un partido de categoria pro-
fesional. El club Fuskal Jolas ce-
rraré de esta manera las dos citas
que ha programado entre junio,
julio y principios de agosto, ya que
antes tuvo lugar el Torneo de Pa-
leta Goma.

Los vencedores saldrin del en-
frentamiento que medird a Lopez-
Soraluze por una parte y a Aroce-

na-Imanol por otra. Estas dos pa-
rejas se dejaran todo sobre el fron-
tén de Aldats, en una jornada que
comenzara a las 19.30 horas. Una
vez finalizada la final, el cartel
tendré luego un partido de lujo.
Un encuentro profesional. Y es
que Fustoy Ayerbe formarén tan-
dem ante Gaubeka e Imanol en lo
que promete ser un gran especta-
culo.

Las semifinales del Torneo de
Pala Corta se celebraron la sema-
na pasada.

Enuno de los cruces Lopezy
Soraluze se metieron en la final
tras su cara a cara con Koldo y
Eskizabal. :

El partido terminé antes delo
previsto, dado que este ultimo se
tuvo que retirar por unalesién en
uns de sus rodillas, cuando iban
perdiendo por 23-19. La otra con-
tienda resultd muy igualada. Aro-

Gaubeka. « miTxeL ATRIO

\

cena e Imanol sufrieron para su-
perar a Richard y Navarro pot 40-
36.
Las entradas para la final se en-
cuentran ya ala venta en la ofici-
a de turismo. Los ticket tienen
un coste de 8 euros por persong o
4 para los menores de 16 afios.

Cantar La Salve

El Coro Aitzuri mantendra estos
Sanrokes una de sus tradiciones.
Asi, las voces debarras cantardn La
Salve el 14 de agosto, diaen el que
se ponen en marcha las fiestas.
Pero no es una actuacién que quie-
ren llevar solas, por esc invitan al
resto de vecinos a participaren
este acto.

Los ensayos para esta actividad
comenzaran el 7 de agosto en la Es-
cuela de Musica. Las personas que
quieran participar podrén acercarse
ese dia, ya que «serdn bienvenidasy.

Sabado 04.08.12
EL DIARIO VASCO

Imagen de la Plaza. = ov

Comienzan

las obras

de remodelacion
la Plaza Cardenal
Orbe

=K. ITURRIAGAGOITIA

. Las obras de remode-
lacidn del eje comercial Plaza
Cardenal Orbe ya se han inicia-
do, enmarcadas dentro del pro-
grama PERCO.

Se va a remodelar el pavimen-
to existente de piedra caliza abu-
jardada por otro pavimentode.
ia misma calidad perc de mayoz
espesor, que aguante mejor el
peso de los camniones que tienen
gue entrar con cierta frecuencia
a la plaza con motivo de diferen-
tes eventos culturales y socia-
les. Esperemos gue los salpico-
nes por losetas sueltas pasen a
ser cosa del pasado con estare-
novacion, y que con las medidas
para evitar que se juegue al ba-
161 en medio de la plaza, esta
pase a ser una zona segura.

También se cambiara la reji-
lla perimetral del frontén y las
papeleras y bancos que se apro-
vecharan para otras zonas del
municipio ya que se encuentran
todavia en buen estado. Las fa-
rolas no se cambiaran. Tampoco
se realizard ninguna actuacion
ni en el kiosko nien el fronton.
Unicamente se TeCOTtara un poco
uno de los bancos de piedra, con-
cretamente el que se encuentra
junto a la tienda de fotografia
Ikatz ya que ahora dificultala
entrada de camiones de cierta
envergadura y asi se pretende
solventar también esta proble-
mética. Aprovechando que se va
arealizar una obra de estas ca-
racteristicas se va a hacer la pre-
instalacién de los tubos de fibra
6ptica para evitar tener que vol-
ver a abrir zanjas una vez termi-
nadalaobra.

Con un coste previsto de
198.708,81€, el plazo de ejecu-
cién previsto es de 3 meses. El
Ayuntamiento intentara finali-
zar los trabajos antes de lacita
de San Martin para gue se pue-
da realizar un afic mis en la pla-
za, siempre y cuando se cum-
plan los plazos previstos y las
condiciones climatologicas pez-
mitan la ejecucion de la obrs.




