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experxrt CORDEVI

Electro - TV - Video - HiFi
Muebles de cocina y electrodomésticos

La Villa, 5
Telefono 943 17 31 05
ERMUA

FEennetenio
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Brarkneegh S

ZUBIAURRE, 25 ERMUA (BIZKAIA)
www.ferreteriaanboto.es

Distribuidor Oficial:
Coca-Cola - Aguas Mondariz
Almacenes Arlo 2000 L. Cervezas Cruzcampo - Licores

7 946 236 053

Pol. Ind. Eitua, 52 + 9-A - 48240 BERRIZ / Bizkaia

Calzados
TDIR
M2 inggeles Iglesias
Diputacion, n° 7

48260 ERMUA
Tel. 943 17 42 25
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GRUPO ASEGURADOR

Karabixa, 2-bajo ERMUA

Tel. 943 173393

et N

Travesia Etxarte, sn. ERMUA Vizcaya
(Junto al Bar Antela )

VIRGINIA PASCUAL
Muebles de Cocina ¢ (nteriores

Tel. 94317 68 28 www.cocinas pascual.com

ORDC

OLDOS ¥ PERSIANAS

Toldos Mamparas

Montajes para Hosteleria Persianas de seguridad
Persianas Persianas decorativas
Montaje y reparacién Estores

Motorizacion Mosquiteras

www.toldosypersianasorbe.com
Exp.: Karabixa, 1 Taller: Zearreko Buelta, 2

Tel. 943 17 98 60 Tel. 943 17 66 34
Ermua 630011341

Nueva ubicacidn
en Probaleku

Telfs.: 943174401
639114200

Carne de potro
Moxal okela Ermua
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Ekainaren 11tik ( astelehena ), ekainaren
17ra ( igandea ), jendeak lehiaketako
pintxoak jan eta dastatu ahal izango ditu,
ostalari bakoitzaren ohiko ordutegian,
1’60 eurotan pintxo bakoitza.

Epaimahaia, ostegunean 17:00etatik aurrera
finalera heldu diren 12 lokaletatik pasatuko
da. Epaimahaiak banatzen dituen sariez gain,
herritarren artean boto gehien jaso dituen
pintxoari, diploma bat ere emango zaio.
Botoa internet bidez eman ahal izango da,
ekainaren 15ean (ostirala ), gaueko 24:00ak
arte, Ermuko Udalaren web orrian
(www.ermua.es).

Elgoibarko Belaustegi jatetxeko Josu
Mugerzak, Durangoko Kobika jatetxeko
Koldo Kortabitartek, bere kazetari lan
onarengatik Euskal Gastronomi saria jaso
duen Josema Azpeitiak (Ondojan Aldizkaria),
Itziarko Salegi jatetxeko Maribik eta
antolatzaileen arteko kide batek osatuko
dute epaimahaia.

Lehiaketako irabazleek, ohiko sariez gain, "
Corte Inglés"aren eskutik, erosketa txeke
desberdinak ere jasoko dituzte.
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Ostalari Pintxo-lehiaketa
Concurso de Pintxos

Desde el lunes dia 11 hasta el domingo dia 17,
el publico en general podra degustar los pintxos
del concurso en horario habitual de cada
establecimiento al precio de 1,60 €.

El jurado pasara por los 12 establecimientos
finalistas el jueves a partir de las 17:00 h.
Ademds, de los premios del jurado, también se
otorgara un diploma al pintxo mas votado por
el publico. El voto se podra realizar
por Internet (hasta las 24:00 h. del viernes dia
15 de junio), en la pdgina Web del Ayto. de
Ermua (www.ermua.es).

El Jurado estara formado por Josu Mugerza
del Restaurante Belaustegi de Elgoibar, Koldo
Kortabitarte del Restaurante Kobika de
Durango, Josema Azpeitia, premio Euskadi de
Gastronomia a la mejor labor periodistica
(revista Ondojan), Marivi del Restaurante Salegi
de Itziar y un miembro de la Organizacion.

Los ganadores, ademds de los premios
establecidos, recibirdn unos cheques compra
patrocinados por El Corte Ingles.
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BEER STATION

Vi Centenario

CAPEROS

Probaleku

FRANKFURT

Zubiaurre

GERALEKU

San Ignacio

GIROA

VI Centenario

HANNIGANS

Konbentukua

IRULITZA
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JAI

Goienkale

KARABIXA

Karabixa

ESTACION DE SERVICIO
ADENOR - MALLABIA
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striales
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LAUBIDE

Zubiaurre

LONDON

Konbentukua

MENDIOLA

Erdikokale )
MoliTo cLuB KISKA

Zearkalea

O’ENCONTRO

San Ignacio

PADDOCK

Zearkalea

PATA NEGRA

Zubiaurre

SAGARRA

Probaleku

SIDNEY

Zearkalea

&

SIRIMIRI
Erdikokale

TORREKUA

Torrekua

TRIBUNA

San Pelayo

TXALAPARTA

Erdikokale

URKAREGI

VI Centenario

XAGUA

Zubiaurre

ZUTABE

Zubiaurre

ZUTIK

Zubiaurre

estanco
solozabal

torrekua, s/n

« Puros celebracion

48260 ermua (Bizkaia) 4 Invitaciones \

fifn/fax: 943 17 07 33

fax publico

Ctra. Ermua-Markina (MALLABDA)
Telf.: 9431772 38

detalle de boda
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Ta tranquilidad
es nuestra preocupacién

ZURE LASAITASUNA,
GURE KESKA DA
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E LUR

' CENTRO MEDICO ESTETICO

SKEYMNDOR EREN DO,

En Elur ponemos a tu disposicion la mds completa gama de tratamientos de salud y belleza,
apostando por la mdxima profesionalidad y confianza. Te sentirds en las MEJORES MANOS,
ya que contamos con un gran equipo de estéticos muy experimentados.

LUR

CenTrRO MEDICO ESTETICO
ProBaLeku s/N  TeLeFono: 943 17 60 52

Laser de Diodo médico de dltima generacion | Fotodepilacion (IPL) Médica | Micropigmentacion | Consulta Médico
Estética (Botox, Relleno, Aqualix, Manchas, Varices...) | Tratamientos Faciales y Corporales | Oxigenoterapia Facial y Capilar
| Diagndstico Facial y Capilar | Espedialistas en Bodas | Reflexologia | Cosmética Cientifica

Votapor tupintxo favorito
y entraen el sorteo de
un altavoz bluetooth




Dastatze afaria

Cena deguslacion

A\ Non/Lugar: Aldapa

Ordua/Hora: 21:00

Desde 1984 Restaurante Zaldiaran apuesta por la alta cocina sin perder la identidad de
nuestra cocina vasca. Poseedor de la unica ESTRELLA MICHELIN, de Vitoria-Gasteiz,
también es merecedor de 2 Soles Repsol, ademds del Premio Nacional de Gastronomia.
En Zaldiaran fueron pioneros y precursores durante 22 anos del Congreso de Cocina de
Autor, que se convirtié en referencia mundial a nivel gastronémico-. Por el Congreso
desfilaron los mejores cocineros del mundo que acudian al Zaldiaran a cocinar, Michel
Guerard, Jéel Robuchon, Michel Brass, Ferrdan Adrid, Joan Roca, y Juan Mari Arzak y
Martin Berasategui entre otros. La repercusion fue tal que, incluso, la direccion de Turismo
de Francia otorgé al Zaldiaran una distincién reconociendo su papel en la promocion

externa de la cocina francesa.
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Equipo // Bajo la direccién de Gonzalo Antén, el equipo de Zaldiaran atesora una larga trayectoria
en la casa. El equipo de cocina estd dirigido por Patxi Eceiza, disponiendo de una zona de creacion
donde analizan los nuevos platos. La pasién y la motivacion se viven con una gran motivacién en la
elaboracién de recetas donde se pueden observar las tendencias de los grandes cocineros del mundo
qgue han pasado por los fogones del Zaldiaran.

La sala estd dirigida por nuestro Maitre José Luis Blanco -premio nacional al mejor jefe de sala 2009-
que también desempena funciones de sommelier, ya que es un amante del mundo del vino.

la actualidad estd al mando de los fogones del, de Vitoria-Gasteiz, con una estrella
N\ Michelin. En el largo palmarés de Patxi Eceiza figuran, entre otros, el Premio
i Nacional de Restauracion, el galardén de la Academia Vasca de Gastronomia al
‘/* Mejor Cocinero de Euskadi o el Premio Pil-Pil al mejor plato de cocina creativa. Es

3 ademds campedn de Espana de Reposteria.

S

Bodegas La Rioja Alta // Su bodega principal se encuentra situada en Haro (La Rioja) en el famoso
Barrio de la Estacién. Calidad, elegancia, innovacién, sentimiento, evolucion... son los pilares que erigieron las
cinco familias riojanas y vascas que en en 1890 fundaron esta bodega y sobre los que se ha cimentado una
forma de vivir, sentir y elaborar vinos de alta calidad que contintan evolucionando desde la sutileza y la perfecta
adaptacion a los nuevos gustos gastronémicos. Asi comenzé una permanente bisqueda de la excelencia que,
en pleno siglo XXI, persiguen con idéntica ilusién extrayendo lo mejor de la sabiduria de la tradicién enoldgica
- fabricacion de sus barricas, trasiega artesanak, largas crianzas, etc.- y conjugdndola con la mds moderna
tecnologia elaboradora. Hoy en dia, sus vinos son una referencia internacional del gran vino de Rioja y sus
marcas estdn presentes en los mejores restaurantes de los cinco continentes, Villa Alberdi, Vina Arana, Vina

Ardanza, Reserva 890, Reserva 904, Martelo, Torre Ona, Finca San Martin, en Rioja, Aster en Ribera del Duero
y la gama de Lagar de Cervera en Rias Baixas.

m Patxi Eceiza // Estudié cocina en el colegio Castillo de Javier, en Navarra. En




KO kkO AUTO ESKOLA - AUTO ESCUELA

MODA PARA CHICO Y CHICA. __ CURSOS DEMERCANCIAS PELIGROSAS
CURSOS DE CAPACITACION PARA TRANSPORTISTAS

Zubiaurre Kalea, 29 Ermua Teléfono: 943 25 46 61 Ermua - Probaleku 943171762

METALES

ONDOJAN.com I. ARROYO, SL

LA GUIA PARA COMER BIEN EN GIPUZKOA

HODI GARB
I=DESATASCOS ==

TeL: 630 388 122

e Telf. 943 17 00 61

Marqués de Valdespina, N° 14 bajo
l (Entrada por Probaleku) L A B O R A L
QQO QL 48260 ERMUA (Bizkaia) kutxa
egolek@hotmail.com
electricidad Qlek@
luminacidn
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“Antxoaren arrantza, kontserbazioa eta
elaborazioa”, Koldo Zuloagak emango duen
hitzaldiaren gaia izango da. koldo Zuloaga,
Kantabrian dagoen “Arlequin” kontserben
enpresaren zuzendaria da. 1920tik aktibo
daraman kontserba enpresa da hau.

Arrain kontserba inguruan lan egiten dute,
antxoa izanik euren produkturik
esanguratsuena. “Arlequin” kontserbak
produktu desberdinak ekoizten ditu:
antxoak, atuna, gildak, bokeroiak, sardina
ketua eta Galiziako muskuilu eta
berberetxoak.

Hitzaldia ostean, produktu desberdinak
dastatuko ditugu “Vifa Costeira”ko 68
Trixadura ardoaz lagunduta.

La pesca de la anchoa, su conservacion y su
elaboracion, sera el hilo conductor de la charla
que ofrecerd Koldo Zuloaga, Dtor. Comercial
de “Conservas Arlequin”, empresa de cuarta
generacién que lleva en activo desde 1920 y
dedicado a la fabricacién, elaboracién y
comercializacion de conservas y semiconservas
de pescado, ubicada en Cantabria, la cuna de
la Anchoa del Cantdbrico, que es uno de sus
grandes productos y buque insignia de la
empresa..

Conservas Arlequin dispone de una amplia
gama de productos, que van desde las Anchoas
en Salazén pasando por la gama de tunidos
(Bonito del Norte, Atunes y Ventrescas),
pasando por los boquerones en vinagre, las
gildas y sardinas ahumadas y completada con
las conservas de Ria Gallega (Berberecho y
mejillon)

Posteriormente habrd una degustacion del
producto acompanado de Bodegas Viia
Costeira, con su coleccién 68 Treixadura.




“Iberikoetan espezialistak”
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“Mayte Gourmet”

Sexto Centenario, 5 Tel.: 943 172412
48260 ERMUA (Bizkaia) maitecharcu@gmail.com
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Peluqueria y estética

Zubiaurre, 34 - ERMUA

Probaleku, 8 A\ 1" o:2 17 47 éa ©¢75 350 234
Tel. 645 006 250

Transportes

Hnos. VILLAR

638 050 130
villarthv@gmail.com 608 671 962
www.transprotesvillar.es Fax: 943 17 25 47
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tu tienda de
Pintura y Decoracién

Zeharkalea n°7% Tif. 943 17 90 27
Ermua (Bizkaia) ermukolor@yahoo.es

Pintor: FRAN 649464030

JLUCAS

PINTURA EN G!N!RA[

g ; a t}/ ™ Probaleku,ﬁbajo ERMUA - Teff. 943 170912
QoRSO arantzaocaso@euskalnet.net
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Curso-Cata de vino
'ﬂrdﬂ'damkem

Gidatutako Ardo dastaketako hastapen
ikastaroa. 12:00etan Kardenal Orbe plazan.
Izen-ematea Mahasti ardotegian egingo da,
maiatzaren 31tik aurrera, 19:00 etatik 21:30ak
arte, plazak agortu arte. Parte hartzaileek
ardo inguruan dauden kontzeptu basikoak
ezagutuko dituzte eta Rafael Nieto enologoak
gidatuta 4 ardo desberdin dastatuko dira.

Curso iniciacion a la cata de vinos. La inscripcion
se realizarad en la Vinoteca Mahasti, (Probaleku
s/n) a partir del dia 31 de mayo y en horario de
19:00 a 21:30 horas y hasta agotar entradas.
Los/as inscritos podrdn iniciarse en el mundo
del vino con conceptos bdsicos, podrdn catar 4
vinos diferentes, guiados por el enélogo Rafael
Nieto de Bodegas Amaren

N RES

\ “?‘{t‘ VRN 4
a %) FY

www[)isherlo

/ViRa \ @ )
(CosTEIRA ) écoz té ‘




(Einonra\

]

e —

1} M R R
. L o A "\ S
N1 o2 Brdlar W\ i =y

. ]&\/ﬂ@ Lﬂj@lﬂ@)ﬂ(ﬁl | érdikatlFalé, 19 ERMUA (Bizkala)

JATEXEA | 7elf.:.l8‘46 q;%d 86 ‘, \




Aurtengo pintxo lehiaketako finalisten artean,  Entre los finalistas de la edicién de este ario del

5 partaide aukeratuko dira. Hauek, lehiaketako concurso de pinchos se seleccionardn 5

pintxoak prestatu eta plazan eskeiniko dituzte,  establecimientos, que preparardn y ofrecerdn

upeltegi ezberdinak bertan laguntzen egonik.  en la plaza los pinchos con los que se han
presentado al concurso de esta edicion, y todos
ellos estaran acompanados de distintas
bodegas.




Concurso Bacalao
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Alkorta bakailaua eta Butamarta olio-etxeak
babestua.

Partaide guztiei txango bat egitera
gonbidatuko zaie. Parte hartzeko, Mahasti
Ardotegian (Probaleku z/g) izena eman
beharko da, maiatzaren 31tik aurrera,
19:00etatik 21:30ak arte. Gehienez 25 bikotek
parte hartuko dute. 3 sari banatuko dira:
1°.- 4 lagunentzako afaria Gastrobar Sagarran
2°.- 2 laguntzeko afaria Mendiola jatetxean.
39.- 2 laguntzeko afaria Urkaregi jatetxean.
Honez gain, diplomak ere jasoko dituzte. Bikote
txapeldunak, Eibarko Eroskik eskeinitako
Seleqtia produktu sorta bat ere irabaziko du.

Eibarko

colabora

Concurso de bacalao, patrocinado por Bacalao
Alkorta y Aceite Butamarta.

A todos/as participantes se les invitard a realizar
una excursion. Para participar serd necesario
inscribirse en la Vinoteca Mahasti, (Probaleku,
s/n) a partir del dia 31 de mayo y en horario de
19:00 a 21:30 horas. El mdximo de participantes
serd de 25 parejas. Se repartirdn tres premios
1°.- Cena para 4 personas en Gastrobar Sagarra
2°.- Cena para 2 personas en el Rte. Mendiola
39.- Cena para 2 personas en Rte. Urkaregi
ademads de diplomas acreditativos.

La pareja ganadora también, se llevard un lote
de productos Seleqtia donado por Eroski de Eibar.




Eskerrak / Agradecimientos:

Hnos. Lopez, Arral Banatzaileak, Euzkitze, Alkorta bakailauak, Butamarta Olioak eta bestelako
laguntzaileei.

Hnos. Lopez, Distribuciones Arral, Euzkitze, Bacalao Alkorta, Aceite Butamarta y a todos los
colaboradores.
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