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«En Ermua apostamos por la calidad
y la innovacion y se tiene que notar»

José Manuel Rodriguez Segundo en el Campeonato de Pinchos de Bizkaia (Mendiola)

Tres cocineros ermuarras
llegaron a la final del
Campeonato de Bizkaia
de pinchos en el que
‘Arcairis’ del Mendiola se
llevd el segundo puesto

=« AINHOA LASUEN

ERMUA. El mundo dela cocinay
la hosteleria ermuarra va ganando

puntos en el panorama gastronorm- .

co de Euskadi. A ello han contribui-
do, sin duda, los cocineros ermua-
Iras que volvieron a dar una leccién
de profesionalidad en el dltimo con-
curso de pinchos de Bizkaia, donde
tres establecimientos hosteleros de
Ermua (Mendiola, Giroa y Sagarra)

llegaron a la final: Destacé el coci-

nero del Mendiola, José Manuel Ro-
driguez que con su pincho denomi-
nado ‘ Arcoiris’ fue agasajado con la
plata en este certamen.

-;C6mo se animo a presentarse al
concurso de pinchos de Bizkaia?
—En el pueblo se habian presentado
varios cocineros y me animaron a
que me presentara. Siempre he te-
nido inquietud. Aqui en Ermua se
hace concurso de pinchos y cazue-
litas y queria superarme.

-;Qué tal la experiencia?

-Bien. Es que con este pincho nos
presentamos en el Concurso de
Euskal Herria y entramos en semi-
finales. Yo sabia que el pincho era
bueno, en Euskadi entre 80 partici-
pantes me metien los 25 primeros,
y confiaba en éL

-:Ha costado mucho crearlo?

-Si. Muchas horas. Lleva su tiempo
de elaboracién, pero el de pensar qué
hacer es mas largo y mas complica-
do. La idea surgi6 de que me gustan
mucho los tartares y cebiches, pero
me costé mucho pensar en la base.
-;Qué ingredientes tiene?
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-Es un cono hecho con alga nori ca-

ramelizada, relleno con un tomate
confitado, una espuma de guacamo-
le y un tartar de trucha. Este es uno
de los ingredientes importantes, por-
que esuna trucha de Yesa, criada en
cautividad. Me presentaron el pro-
ducto y por salir del salmén y poner
algo de aqui, mas nuestro, me anime.
-Es importante la calidad.
-Mucho. Con salmén quiza pueda
gustar igual, pero el matiz de la tru-
cha le da un valor afiadido. Yo apos-
té por la de aqui.

-;Se modificé mucho el pincho
una vez se creg?

—No hubo muchos cambios, file mas
complicado pensar dénde lo pongo,
porque queria algo que se pudiera
comer con la mano y facil.

-¢Ya habia trabajado ese alga?
-Si, pero no de este modo. Me gus-
ta mucho el sushi, pero no la habia
probado con ese crujiente. En el con-

curso mucha gente me preguntoé

coémo lo habia hecho.

-;Es complicado de sacar a la ba-
rra?

—Si tienes los ingredientes prepara-
dos, no. Pero llevan su preparacion
previa, porque la trucha lleva su ma-
rinado y sus horas de reposo y cada
cosa lleva su elaboracién propia. El
cono también lleva mucha prepara-
cién previa.

—;Estaba nervioso en el concurso?
~Yo no mucho. Quiza por la expe-
riencia del certamen de Euskadi. Al
de Bizkaia era al primero que me
presentaba. Estdbamos 40.

—; Por qué se llama ‘Arcoiris’?

—Se decidi6 por el colorido del pin-
cho ytambién por la variedad de la
trucha que es ‘arcoiris’. Por encima
lleva las huevas de la trucha, esfe-
rificaciones de aceite de oliva, de sé-
samo, ailoli de ajo negro, el verde de
la espuma de guacamole. Mucho co-
lorido.

José Manuel Rodriguez con su pincho ‘Arcoiris’. ::

~Es complicado.

—No. Lleva muchos pasos pero cual-
quiera que siga la receta puede ha-
cerlo. Creo que en breve se sacari el
libro de recetas del campeonato de
pinchos de Euskadi y ahi se puede
encontrar.

-:;Lovan a sacar a la barra?

-Los tres que llegamos a la final lo
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CARTELERA DECINE

EIBAR

COLISEO Merkatu Kalea, 2
No hay sesion

ERMUA

ERMUA ANTZOKIA Iparragirre s/n
No hay sesion

COMUNICACIONES

AUTOBUSES

EIBAR-SAN SEBASTIAN

Laborables: 6.10%, 6.40%, 7.10%, 7.40, 8.10,
8.45%, 9.15% de 10.10a21.10 cada hora,
13.05%*, 18.10%, 19.10%*,

Sabados: 6.40%, 7.10%, 8.10, 8.45%, 9.15%, de
10.10a 17.10 cada hora, 13.15%, 15.10%,
16.10%, 18.10%, 19.10%, 20.10%, 21.30, 23 10:
- Festivos: 8.10, 10.10%, 12.10, 13, 10, 15.10%,
17.10,18.10, 19, 10*y21 45%,

*Salida desde Ermua diez minutos antes

SAN SEBASTIAN-EIBAR

Laborables: 6.50, 7.20%, 7.50%, de 8.20 2 14.20
cada hora, 11.20%*, 14.30%, 14.50%, 15.20%,
16.20%, 17.20, de 18.20%* a 22.20%* cada hora.
Sabados: 6.50, 7.20%, 7.50%, de 8.20221.20%

cada hora, 11.20%, 14.20%, 16.20%, 17.20%,
18.20%, 19.20%, 22.35% y 00.20.

Dommgos y festivos: de 9.20%, 11.20%, 13.20,
14.20%, 16.20*, de 18.20* a 20.20% cada hora, y
22.20%.

*Llegada a Ermua

EIBAR-BILBAO (Autopista)

De lunes a sdhado: Desde las 6.40 hasta las 20.40
cada hora. Domingos Y festivos: Desde las 7.40
hasta las 21.40 cada hora.

BILBAO-EIBAR (Autopista)

Laborables: De 6.40 a 21.40 cada media hora. _
Sabados-festivos: 7.40 a 21.40 cada media hora.
EIBAR-VITORIA

Laborables: De 7.00 a 21.00 cada hora y a las
6.15,10.15, 14.15y 18.15.
Festivos: 8. 45,12.45, 16.45, 20.45.

VITORIA-EIBAR

Laborables: De 6.30 a 20.30 cada hora y'a las
7.15,8.00, 12.00, 16.00 y 20.00.
Festivos: 10.30, 14.30, 18.30 y 20.30.

EIBEAR-PAMPLONA

Laborables y festivos: 7.45 ed

PAMPLONA-EIBAR
Laborables y festivos: 11.00.

| EIBAR-ARRATE

A. LASUEN

vamos a sacar los dias 13 y 14.de di-
ciembre. El mio costara 3 euros, por-
que al menos tengo que amortlzar
el material. No mds.

-Tres ermuarras en la final.

-En Bilbao, con todos los cocineros
que fueron solo llegaron tres. En Ex-
mua estamos apostando por la calidad

y la innovacién y se tiene que notar.

Sabados y laborables: 14.00.

Festivos: 9.00, 10.00, 11.00, 13.00y 18.00.
ARRATE-EIBAR

Sabados y laborables: 14.30.

Festivos: 9.30, 10.30, 11.30, 13.30y 18.30.
EIBAR-ELGETA

Laborables: 6.30, 8.30,11.00, 13.30, 15.30,
16.30, 18.30y20.30
Festivos: 8.30, 11.30, 13.30, 15.30y 20.30.

ELGETA-EIBAR

Laborables: 6.50, é.50,11.20, 13,50, 15:50,
16.50, 18.50y 20.50
Festivos: 8.50, 11.50, 13.50, 15.50 y 20.50.

EIBAR-HOSPITAL MENDARO

Lunes a viernes: 6.20, 7.05 (de 7.05 a 22.35 cada
media hora).

Sabados: De 7.00 a 21.00 cada hora.

Domingos: de 8.00 a 21.00 cada hora.

HOSPITAL MENDARO-EIBAR

Laborables: De 6.45 a 21.15 cada media hora.
Sabados y festivos: De 7.45 a 20.45 cada hora.

TRENES

BILBAO-EIBAR

Laborables: 5.57. Diario: (De 6 57 220.57 cada
hora), 9.34y 20.34.
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Hoy por la tarde
se encienden en
Ermua las luces
de Navidad

ax A. LASUEN

ERMUA. Hoy se encenderin en
Ermua las nuevas luces de Navi-
dad que estrena el municipio. Se
mantendra la instalacién hasta
el 8 de enero. La pronta instala-
cién de los elementos ornamen- -
tales ha permitido que estas lu-
ces se puedan encender hoy, so-
bre las 18 horas, junto con la ilu-
minacién habitual de las calles.

El Ayuntamiento Ermua ha
optado por el alquiler de los mo-
tivos navidefios después méds de
una década utilizando las luces
de Navidad propias, que crearon
vecinos del municipio mediante
su participacion en un taller de
empleo. Algunas de estas luces
todavia se reutilizaran.

El concurso publico fue adju-
dicado a la empresa Jiménez, con
una inversion de 48.700 euros.
Ademis, vecinos y comerciantes
podran opinar, a través de vias
-municipales, sobre este alumbra-
do navidefio en préximas fechas.

En concreto, se modificardn e
instalardn nuevos motivos navi-
defios en Goienkale, Diputacion,
Zubiaurre, Goienkale, Abeletxe,
Avenida de Bizkaia, Ongarai, Sa-
kona, el consistorio, Zerukoa,
Okinzuri, San Pelayo, Kaltxan-
g0, plaza Goiko, la Forja, Marqués
de Valdespina, Cardenal Orbe,
Santa Ana y San Roque.

Aukeran Dantza llega hoy
con el espectaculo ‘Maurizia’
Aukeran dantza taldea traerd a
hoy a Ermua su espectaculo de
danza ‘Maurizia’. La funcién co-
menzara a las 22.15 horas, en el
Antzokia. La entrada costara 10
euros y se puede adquirir por an-

“ticipado en los cajeros y teléfo-
nos BBK y en Lobiano.

Sabado noche: 23.50, 1.50, 3.50y 5.50.

EIBAR-BILBAO

Laborables: 6.13, 7.13. Diario: (De 8.13a222.13
cada hora), 10.36 y 21.36. Noches: 2.05, 4.05,
6.05y7.29.

ERMUA-BILBAO

Laborables: 6.19y 7.19. Diario: De 8.19221.19
cada hora.

SAN SEBASTIAN-EIBAR

Laborables: 5.47, 6.47. Diario: De 7.47 a 20.47,
cada hora, 9.20y 20.20.

EIBAR-SAN SEBASTIAN
Laborables: 6.13y 7.13, Diario: De 8.13a22.13
cada hora, 10.35y 21.35.
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FARMACIAS
EIBAR
De 9.00 a 22.00: Castario (Julidn Etxeberria, 7).

ERMUA

De 9.00 a 22.00: Alves (Avda. Gipuzkoa, 46). De
22.00 a 24.00: Ibarrondo (Zeharkale, 2).

EIBAR-ERMUA
Noche. De 22.00 a 9.00: Mandiola (San Agustin 3).
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DEBA

Beitia y Etxeberria se han clasificado primeros para la semifinal de Segunda Division. :: Foros ANDER sALEGI

Beitia y Etxeberria se
jueganel pasealafinal

El frontén Aldats
acogera hoy tres
partidos decisivos

i ANDER SALEGI

DEBA, En paleta no les fue nada
bien a los de Euskal Jolas, que su-
frieron tres descensos (uno a segun-
da y otros dos a tercera). Pero a pala
corta parece irles mejor y las dos pa-
rejas que se encuentran disputan-
do esta modalidad pelearan por su-
bir de division. ;
Beitia y Etxeberria la semana pa-
“sada se desplazaron a Errenteria para

enfrentarse al Eple2, hasta los pri- -

meros veinte tantos el partido es-
tuvo igualado, después los debarras
se escaparon en el marcador hasta
conseguir un resultado de 28-40.
Gracias a esta victoria se clasifican
como primeros para la semifinal de
segunda divisién que se jugara hoy
a partir de 1as 19.00 (tercer partido)
en el front6n Aldats de Deba. Badio-
lay Sdnchez la semana pasada des-
cansaron. Hoy, a partir de las 19.00,
(segundo partido) en Aldats jugaran
el dltimo partido de la fase de gru-
pos, que puede darles el pase para
disputar la semifinal de tercera di-
visién de pala corta. El rival sexd el
Txostl que en estos momentos es

dltimo del grupo.

A mano, el pelotari de segundo
afio de alevines, Mikel, jugaré los
dieciseisavos ante el Aretxabaleta2
en el frontén Aldats a partir de las
19.00 (primer partido).

El torneo femenino de palas esté
llegando a su recta final, el domin-
g0 se jugaran los cuartos de final, los
partidos son los siguientes: A las.
11.00 Iratxe Astigarra y Monika Sa-

Mikel disputard los dieciseisavos ante el Aretxabaleta2. : as.

A

legi se enfrentaran a Enara Goros-
tiza y Nerea Irusta. A las 11.30 Yoli
Mateos y Vanessa Ortueta jugaran
contra Itziar Unanue y Eider Etxe-
berria. A las 12.00 Jone Loiola y Ai-
nitze Agirrezabala se enfrentardn a
Itziar Larrinaga e Irati Ziaran. Eldl-
timo partido a las 12.30 los disputa-
ran Eba Ibarrola y Jaione Arreitu-
nandia de Mutriku contra Miren Ar-
tetxe y Sonia Tomas de Deba.

ONDARROA

AJO DEBA | 2

Preocupacion en la flota
de pintxo por el cierre
de la sardina para enero

st A.E.
ONDARROA. La flota de pintxo
de Ondarroa necesita la sardina
para carnada y poder hacer sus cap-
turas de pescado, pero en el 2018
se promete dificil si se lleva a cabo
el cierre de la especie. Aunque bus-
caran importar sardina o comprar-
la congelada, la efectividad de las
capturas no es la misma. Por ello,
el sector estd preocupado y sien-
te que se divisa la hecatombe si se
£stablece la cuota cero para esta
especie. Para los pintxeros de On-
darroa, Asturias y Galicia la sardi-
‘na es la principal especie de.cebo.
En Ondarroa se cuenta con seis
pintxeros que utilizan la sardina
como carnada para después afron-
tar las capturas de merluza y pes-
cado blanco. Otras especies alter-
nativas, por el cierre de la sardina,
no estd en la cabeza de los pesca-
dores.
El objetivo de la Comisién de
la UE para apoyar el cierre es im-
posibilitar su pesca para dejar que
se reproduzcan. Es uno de los es-
cenarios previstos por el Interna-
tional Council for the Exploration
of the Sea (ICES), el comité cien-
tifico que asesora a la Comisién
Europea.

De acuerdo a este y otros esce-
narios previstos, asi como en fun-
ci6n del impacto socioeconémico,
el Consejo de Ministros de 1a UE
de diciembre tomara una decisién
sobre las capturas de este pez, del
que dependen también las flotas
de bajura que capturan esta espe-
cie cuando finaliza el bonito

ELICES plantea desde la captu-
Ia cero a la aplicacion de mas res-

tricciones a la regla de explotacién
para reducir las capturas de sardi-
nas a 4.000 6 16.000 toneladas.
Pero la situacién es muy dificil.
La sardina ibérica esta por debajo
de los niveles de biomasa limite,
que supone que no hay suficiente
poblacién reproductora. Y no se

' puede hacer otra cosa que dejar que

se recupere, ya que la acuicultura
no es hoy una alternativa y no se
pueden forzar los procesos natu-
rales en el mar.

Y eso que la flota esta ajustada
al potencial de los caladeros. Pero
hasta ahora se ha permitido lo que
se llama ‘pesca olimpica’, que per-
mite que cada armador se lleve sin
limite la carga que consiga. Los pro-
pios pescadores han demandado
que las cuotas sé Tepartan por em-
barcacién, una regulacion que ya
estd en marcha.

Los armadores no quieren cuo-
ta cero. Entiende que el impacto
socioeconémico en el sector, que
quedaria limitada su actividad a la
captura de boquerén, caballa y ju-
rel, es tan importante que deberia
optarse por una reduccién de cuo-
ta para permitir la recuperacién de
los caladeros de este pelagico de
vida corta. Es lo que van a pediral .
Ministerio de Pesca que defienda
en el Consejo de diciembre.

Para el consumidor y la indus-
tria transformadora, la alternati-
Va es Iecurrir a peces de otros pai-
ses, como ya paso con la anchoa.
durante cuatro afios en Euskadi.
Otro tipo de sardinas, el cliente lo
nota y no la pide si no tiene el ta-
mafio y el sabor al que esta acos-
tumbrado.

ERMUA

"Maurizia’, espectaculo de
danza, con Aukeran DK

Se estrenara hoy, en el
Ermua Antzokia a las
22.15 horas, y las
entradas tendran un
coste de 10 euros

Kataluniako prozesuaren
inguruan hitzaldi-afaria
egingo da Elorrixan

:x A.S.

DEBA, Martxa onean doa udazken-
neguko kultur programak, ‘Barruan
giro’ izenpean. Herritarrek eginda-
ko proposamenetatik osatu zen egi-

taraua, eta hortik sortua da ekitaldi .

berri hau ere. Azken hilabeteotan Ka-
taluniako prozesu subiranistak as-
tindu du egunerokotasuna. Hainbat
nozio eta gatazka azaleratu ditu, hala

nola erabakitze eskubidea, subjektu
izaera, gizarte- antolaketa eta demo-
krazia. Baina, askotan, esaten denak
baino, esaten ez denak ematen dizki-
gu egoera ulertu eta kokatzeko ele-
mentuak. Prozesua hurbilagotik bizi-
tzeko han-hemenka sortu diren to-
paketen ildotik, eztabaida eta haus-
narketa sustatzea da elkartze honen
aitzakia. Gaur19:30ean Lauhaizeta
elkartean kataluniako ordezkari ba-
tzuk egongo dira hitzaldian, ondo-
ren afari solasaldi bat egingo da ber-
tako jakiekin 40 lagunentzat.

: K. ITURRIAGAGOITIA

ERMUA. Lacompaiia Aukeran
DK estrena hoy en Ermua su es-
pectaculo de danza contempora-
nea y tradicional titulado ‘Mau-
rizia’. Serd en el escenario del E1-
mua Antzokia, a partir de las 22.15
horas. Su duracién es de 60 minu-
“£os.

Lasentradas cuestan 10 euros y
podemos adquirirlas por anticipa-
do en la red de cajeros multiservi-
cio de Kutxabak, en su pagina web,
en Lobiano Kultur Gunea o'en la

taquilla antes de iniciarse la fun-
cion. La representacion esta diri-
gida por el bailarin y coreégrafo
Edu Muruamendiaraz.

Maurizia fue todo un referen-
te tocando el pandero y su mayor
pasioén era cantar coplas, convir-
tiéndose en una de las mayores
exponentes de la época. En su fi-
gura se ha fijado Aukeran Dant-
za para crear su ultimo especté-
culo. Ella es el punto de partida
de este nuevo especticulo, que
no es €l relato de su vida, sino una
obra dedicada a las mujeres de su
época.,

En este afio que se celebra el vi-
gésimo aniversario de la compa-
fiia dirigida por Edu Muruamen-
diaraz, el especticulo de Aukeran
Dantza Konpainia quiere home-
najear a todas las mujeres.





