Se cierran las jornadas
de Desarrolio Local

s Las Jornadas de Desarrollo Local
de Ermua se cerraron ayer con la
charla del Empresario y Presiden-
te de Honor de Lagun Aro Gipuzkoa
Basket, Miguel Santos, que hablé
de ‘Cémo superarse ante los retos
vitales’. Este guipuzcoano puso el

* broche final a las charlas ofrecidas,
por diferentes expertos sobre te-

1Mas como comercio y experiencias
innovadoras en empresas, como la
gestidn agil de proyectos, que se re-
produjeron durante toda la sema-
na en Lobiano. Santos ofrecié una
exposicién muy amena que cauti-
v0 a los presentes, Su consejo final
fuk « poner ilusién, responsabili-
dad y pasion en todon, algo de lo
que dio ejemplo durante la confe-
rencia. Ademis cada oyente recibié
un consejo personal a través de una
hoja que reparti6 entre el piblico.

Charla de

resario Miguel Santos en Lobiano. = a.L

Sabado 02.04.11
EL CORREO

Encuentro Internacional
de Palindromistas

Con motivo del Encuentro Inter-
nacional de Palindromistas que se
celebra en Ermua se desarrollaran
una gran variedad de actos en Lo-
biano. Destacan la presentacién de
libros, a las 12.15 horas, un recital
y lectura de palindromos, a 1as 18.00
horas, y un concierto de tangos del
argentino Pablo Nemirovsky, a las
20.00 horas. La entrada a este Glti-
mo costard 5 euros.

Ermua entrega los premios Juan Torres
a las mejores ideas empresariales

El Ayuntamiento
repartio ayer los 15.000
euros del certamen
dentro de la Semana de
Desarrollo Local

La ganadora de esta nueva edicién, Esther Velasco. :

URGENCIAS
SOS DEIAK 112
DYA 943 464 622
HOSPITALES
Hospital Mendaro 943032 800
Ambulatorio de Eibar 943032500

Ampbulatorio de Eibar (Torrekua)943 032 650

Ambulatorio de Ermua 943032630

POLICIA MUNICIPAL

Eibar 943708424

Ermua 943 176 300
_ERTZAINTZA

Eibar943 531700

BOMBEROS Toda la'provincia 112

TRANSPORTES

Euskotren 902 543 210

Pesa Eibar 902 101210

Lurraldebus

Bizkaibus 902 222 265

TAXIS

Eibar 943203071y943201325

Ermua 943170 396

AYUNTAMIENTOS

Eibar (Centralita) 943 708 400

Eibar (Oficina de informac®n a la Ciudadania.
Pegora) 010
Ermua 943176322

AINHOA LASUEN

. «Queremos hacer una
apuesta por vosotros. El edificio tec-
nolégicojunto aIzarrano vale para
nada sino apostdis por el futuroy
utilizdis este equipamiento que he-

EIBAR

COLISEO Merkatu Kalea, 2

Encontrards dragones 19.45-22.30
El discurso delbrey 19.45-22.30
ERMUA

ERMUA ANTZOKIA Iparragirre ;/n
Primos 19.30
Cisne negro 22.00

AUTOBUSES

EIBAR-SAN SEBASTIAN

Laborables: 7.00%, 8.00, 8.30, 9.00*, de 9.30a
13.30* cadahoray de 14. 3022030 cada hora.
Sabados: 7.00%,8.30 y de 9.30% 3 20.30 cada .
hora.

Festivos: 8.30, 12.30, 13.30, 15.30, 18.30y -
20.30.

*Salida desde Ermua diez minutos antes

SAN SEBASTIAN-EIBAR

Laborables: 7.00, de 7.30 3 13.30 cada hora,
15.00%, del5. 303 18.30% cada hora, 19.30,
20. 30y 21.00%,

mos creado para generar oportuni-
dadesy. De este modo, el alcalde de
Ermua, Carlos Totorika, quiso apo-
yar y animar a los-participantesy

ganadores de los premios a los pro--

yectos empresariales e ideas inno-
vadoras Juan Torres, a abordar sus
iniciativas. Se entregaron en total
15.000 euros en premios.

En el acto de presentacién de los
ganadores de estos premios, que se

" llevéa cabo ayer en Lobiano, se ga-

lardoné a los emprendedores en dos
modalidades. Por un lado se trata
de apoyar de algtin modo las ideas
que presentan los estudiantes lo-
cales en sus diferentes cursos, tra-
tando de fomentar el emprendiza-
je 'y, por otro, se fomentan los pro-
yectos de firmas innovadoras, apo-

yando econémicamente la puesta

enmarcha de su actividad.

En este tiltimo caso, en la moda-
lidad de proyectos de empresa la
ganadora fue Esther Velasco por su
proyecto ‘Gesgune’, por el que se
llevara 6.000 euros de premio, una
vez montada la firma.

Esta empresa consistird en «ges-
tién de 4reas empresariales, tratan-
do de ayudar a las empresas a que
sean mds competitivas, mejorar el
entorno de las mismas, en defini-

Sabados: 7.00, de 7.30 a 14.30* cada hora, de
15.30 2 20.30 cada hora, 21,00 y 22.00%.
Festivos: de 8.30 a 18.30 cada dos horas, 19.30,
21.00%y22.00%, -

*| legada a Ermua

EIBAR-BILBAO (Autopista)

+ De lunes 3 sdbado: Desde las 6.40 hasta las 20.40

cada hora. Domingos y festivos: Desde las 7.40
hasta {as 21.40 cada hora,

BILBAO-EIBAR (Autopista)

Laborables: De 6.40 a 21.40 cada media hora.
Sabados y festivos: De 7.40a 21.40 cada media
hora.

- EIBAR-VITORIA

Laborables: De 7.00 a 21.00 cada hora y a las
6.15,10.15, 14,15y 18.15.

Festivos: 10.30, 14,30, 18.30y 20.30.
VITORIA-EIBAR

Laborables: De 6.30 2 20.30 cada horay a las
12,00, 16.00y 20.00.

Festivos: 10.30, 14.30, 18.30y 20.30.
EIBAR-PAMPLONA

Laborables: 7.45 v 13,30,

Festivos: 7.45y 18.00

PAMPLONA-EIBAR

Laborables: 11,00y 18.00.

tiva, a crear valory, seglin exponia
la emprendedora al recibir este pre-
mio.

El segundo puesto, dotado con
3.000 euros, fue a parar a Juan Car-

- los Martin y su idea ‘Errazting’, que,

en resumen, oferta unos servicios
de “coatchig laboral’ para encontrar
un nuevo empleo y de ‘coatching
ejecutivo’ para mejorar del rendi-
miento en el trabajo de personas o
grupos.

En el caso de las ideas innovado-
ras y disefio creativo se otorgaron
dos primeros premios en cada ca-
tegoria En el grupo de ESO se pre-
mié el proyecto ‘Tandem univer-
sal’ del alumno de Ongarai BHI Jon
Tadeo, y ‘Gurpildun aulkia aterkia-
rekin’ de Ainara y Alexandra, del
Ongarai BHI. Estas ideas recogian
una bicicleta para dos y una silla de
ruedas con capota.

En cuanto a los proyectos del
alumnado de Ciclos formativos de
Grado intermedio, se otorgaron es-
tos premios a losintegrantes dela
clase de primero de Mecanizado por
laidea ‘BiciSkate con casco de se-
guridad y mochila integrada’y ala
clase de primero de Reparacién de
vehiculos por la idea de un ‘Gene-
rador edlico’ con materiales recicla-

EIBAR-ARRATE

Sabados: 14,15, _

Festivos: 9.00, 10.00, 11.00, 13.00y 18.00.
ARRATE-EIBAR

Sabados: 14.45. .

Festivos: 9.30, 10.30, 11,30, 13,30y 18.30.
EIBAR-ELGETA

Laborables: 13.30y 20.30.

Féstivos; 12.00y 19.00.

ELGETA-EIBAR

Laborables: 14,00y 20.50.

Festivos; 12,30y 19.30.

EIBAR-HOSPITAL MENDARO

Lunes a viernes: 6.20, 7.05 (de 7.05 2 22.35 cada
media hora).

Sabados: De 7,00 a 21.00 cada hora.

Domingos: de 8.00 a 21.00 cada hora.

HOSPITAL MENDARO-EIBAR

Laborables: De 6.45 3 21.15 cada media hora. Y a
las 21.55.

Sabados, domingos y festivos: De 7.45 a 20.45
cada horayalas 21.55 )

TRENES

BIL.BAO-EIBAR
Laborables: 5.57. Diario: (De 6.57 220.57 cada

LOS PREMIOS

» Empresas. Primer premio para
el proyecto ‘Gesgune’ (6.000 eu-
ros), y segundo para ‘Errazting’
(3.000 euros).

» ESO. Han sido galardonadas las
propuestas ‘Tandem universal’ y
‘Gurpildun aulkia aterkiarekin’,

» Grado medio. Primer y segun-
do premio para ‘BiciSkate con cas-
co de seguridad y mochila inte-
grada’ y ‘Generador eélico’.

» Grado superior. Han recibido
galardon ‘Muskil: germinados
ecolégicos’ y ‘Ecotint’.

dos de un desguace. Ambos proyec-
tos surgieron en el PCPI de Ermua-
Mallabia.

En la modalidad del alumnado
de Ciclos Superiores se premid el
proyecto de Natalia Marcos, Mari
Luz Herreroy Elsa Verguizas, de la
Uni-Eibar-Ermua, por el proyecto
‘Muskil: germinados ecolégicos’,

" que se basaba en crear semillas y
distribuirlas. El otro premio se otor-
g6 a Noelia Gutiérrez, Sonia Mar-
tiny Aitziber Landa, también dela
Uni Eibar-Ermua, por 1a idea ‘Eco-
tint’ de reciclaje de cartuchos de
tinta.

Ademas, se ofrecié un diploma
yun detalle alos 13 estudiantes chi-
lenos que también presentaron sus
ideas pese a no participar en el con-
Curso.

hora), 9.34y 20.34.
Sdbado noche; 23.50, 1.50, 3.50 y 5.50.

EIBAR-BILBAC

Laborables: 6.13, 7.13. Diario: (De 8.13222.13
cada hora), 10.36 y 21.36. Noches: 2,05, 4.05,
6.05y7.29.

ERMUA-BILBAO

Laborables: 6.19y 7.19. Diario: De 8.19a 21.19
cada hora. )

SAN SEBASTIAN-EIBAR

Laborables: 5.47, 6.47. Diario: De 7.47 2 20.47,
cada hora, 9.20y 20.20.

EIBAR-SAN SEBASTIAN

Laborables: 6.13y7.13. Diario: De 8.13322.13
cada hora, 10.35y 21,35,

EIBAR
De 8,002 22.00: Las Heras (Fermin Catbetdn, 19).
ERMUA

De 9.00a 22.00: Ibarrondo (Zerharkate, 2). De 9.00
213.30: Arambury (Avda. Guiptizcoa, 46)

EIBAR-ERMUA

Noche. De 22.00 a 9.00 horas: Las Heras (Fermin
Calbeton, 19. Eibar).




MENDARO

 El memorial
Valenciaga de
ciclismo pasara
mafiana en dos
ocasiones

por Mendaro

- LAZKANO

Mendaro tiene ma-
fiana una cita con el mejor ci-
clismo de la categoria amateur.
El prestigiosisimo Memorial Va-
lenciaga, la carrera mas impor-
tante de todas las que se cele-
bran en el estado, atravesard la

villa mendaresa en dos ocasio-

© nes.

La prueba comenzard a las
9.00 horas en Eibar y se dirigi-
ra directamente a Mendaro, don-
de se calcula que pasardn por pri-
mera vez a las 9.15.

Tras recorrer gran parte de la
costa guipuzcoana, y subir los
puertos de Itziar (en dos oca-
siones) y Meagas, volveran a
Ppasar por Mendaro a las 10.57
horas, para dirigirse a Bergara,
donde comenzari a decidirse Ia
carrera, ya que a partir de en-
tonces, en tan solo 50 kilome-
tros, deberdn subir los puertos
de Elgeta, Areitio, Ixua y San
Miguel.

El prestigio de esta prueba lo
acreditan los nombres de los ga-
nadores que ha tenido la carre-
raalo largo de sus 38 ediciones
anteriores.

Figuran inscritos; con letras -

de oro,en su cuadro de honor los
nombres de Jokin Mugika, Ju-
lian Gorospe, Jose Luis Rubiera,
Unai Osa, Oscar Freire, Joaquin
Rodriguez y Mikel Nieve entre
otIos. :

Ademas de por otorgar prac-
ticamente el pase al profesio-
nalismo al ganador de la prue-
ba, el Memorial Valenciaga es
reconocido por la importante
cuantia econdmica que repar-
te en premios, que en esta 40
edicion ascenderdn a 4.000 eu-
ros.

MTxEalacarrera
Con motivo del Memorial Va-
lenciaga los cicloturistas men-
dareses realizardn este domin-
goun exigente recorrido llegan-
do hasta los puntos clave de la
carrera Eibarresa. P

Partiran de'Mendaro a las
8.45 hacia Itziar para ver pasar
por alli la carrera. Mientras la
competicién prosigue su mar-
cha porla costa guipuzcoana, los
mendareses tomardn rumbo a
Bergara para subir desdeallia
Elgeta. -

Cuando pase la carrera, baja-
ran a la villa grmera para subir
hasta Ixua y ver pasar porallia
los campeones del futuro.

Para terminar, bajardn a Bibar
y desde alli comenzard el cami-
ne de retorno, no sin antes pa-
rar en el ‘pestoso’ repecho de Sig-
ma, en donde animarén a los su-
fridores ciclistas en sus Gltimas
pedaladas.

MUTRIKU

Sabado 02.04.1]
EL DIARIO VASCO

Tres nuevos cocineros
se incorporan a los
preparativos de la
‘multitudinaria
degustacién

i GORRITIBEREA
. La decimosexta edicién

del Dia del Verdel se presenta atin-

mas renovado dentro de la tradicio-
nal programacion que se mantierie
desde sus inicios. Entre las noveda-
des se encuentran varios bares que
se han sumado para ofrecer pintxos
por lamafiana y un total de tres co-

cineros que se incorporanala mul-

titudinaria degustacién que se ce-
lebrard porla tarde.

Elprograma se iniciard a las 10
de lamafiana con la aperturda de una
nueva edicion del ‘Merkatu Txikia’
con la participacién de seis comer-
cios que llevaran sus puestos has-
tala plaza Txurruka. -

Alamisma hora saldrin a lamar

- los participantes enla VII edicién:

de laregata de veleros. A las 11 acu-
dirdn hasta la Oficina de Turismo
40 gasteiztarras con el fin de parti-
cipar en una visita guiada al casco
medieval. Ala misma hora acudi-
ran al centro Nautilus 22 geélogos
de la Universidad de Oviedo con el
fin de participar en otra visita guia-
da.

Para las 12 del mediodia se
anuncia la degustacién de dife-

rentes pintxos en los bares de'la
localidad. Al respecto sefialar que
se ha editado una hoja informa-
tiva donde se localizan en un pla-
no los catorce bares y donde se re-
comienda'que se ‘prueben todas’
dado que se trata de una'degusta-
cién: A

Entrelos nuevos se encuentran
Tamayo, Loretxu, Goitibehera'y
Bodegoia que se suman a Kulixka,
Aranzubi, Ametza; Batzokia, Su-
beltz, Bare-bare, Anaiarte, Zubixa,
Miruiatz y Puerto. Y para concluir
el programa matutino, a 1a una del
mediodia comenzari en la plaza Za-
biel el concierto de las tres agrupa-

Los mds de 60.000 pintxos se repartiran por la tarde en el m‘uelle.h;:

ciones corales de la localidad.

Degustacion en el puerto.

Alas 6 de la tarde comengzard la de-
gustacion en el muelle del Astille-
ro queé concluird una vez se agoten

lasexistenciashacialas10 dela no-
che. Entre las novedades estaran

los cocineros Luis Angel Alburquer-
que del ‘Pikua’ que servird ‘verdel
con verduras y besamel’, Rafael Ca-

rrillo del ‘Kai’ que ofrecera ‘ensala-.

da de verdel con vinagreta de cria-
dillas de trucha’; Valentin Zumala-
be del ‘Batzoki’ de Bergara conun
‘fideud de verdel’ alos que habra
que sumarles los nuevos platos

$ GORRITIBEREA

R

como el ‘arroz con verdel y verdu-
ras’ del ‘Jarri Toki, el “verdel al esti-
lo gallego’ de Pantxo Bedialauneta
del ‘Cantébrico’ de Ondarroa, ‘ver-
del sobre tostada’ de Xabier Osa del
‘Urgain’ de Deba, el verdel con sal-
sa de sisas del ‘San Juan’ o los habi-
tuales verdel asado, marmitako de
verdel, verdel en escabeche, verdel
ahumado, asi hasta las 60.000 ra-
ciones o canapés. La degustacién
del mediodia serd gratuitayladela
tarde tendrd un precio simbdlico
donde con un ticket que viene a
costar 1 euro se podri degustar un
plato de marmitako o un verdel asa-
do o dos pintxos. ‘

SORALUZE-PLACENCIA

i

La Comisid

Soraluze 1936 organizala

exposicion ‘Rompiendo con el silencio’

Ell4
de abril abre sus puertas la exposi-
cién que lleva por titulo ‘Rompien-
do el silencio’, que hasido organi-
zada por la Comisidn Soraluze 1936.
Se trata de dar a.conocer'a los pla-
centinos como se sucedieron los

hechos de la Guerra Civil Espafio--

la en nuestro municipio.

La muestra se compone de'una
serie de paneles que contienen do-
cumentos; fotografias y testimo-
nios logrados por los miembros de
Soraluze 1936 en distintos archi-
v0s, actas y otros documentos en
relacién con los hechos que prece-
dieron a la contienda como aquel
22 de septiembre de 1936, enel que
las tropas franquis;tas entraron en
Soraluze.

La Comision Soraluze 1936'se
cred en octubre de 2009 y desde en-
tonces sus miembros se han dedi-
cado a indagar en distintos archi-
vos datos.que ayuden a recuperar
la memoria histérica.

También han recogido el valio-
so testimonio de 15 vecinos sora-

luzetarras mayores de 80 afios.
Laexposicién podra visitarse en
la sala de exposiciones del polide-
portivo del 14 de abril al 7 de mayo,
en horariode 19.00 2 20.30 de lu-

nesaviernesyde12.00213.30ho- -
ras los fines de semana.

Hace unos meses se presentd la Comisién Soraluze 1936. « sast

Alesta exposicidn le seguirdn
otra serie deactosen los que tra-
bajan los miembros de la comisién
paralograr el reconocimientoala
vulneracién de derechos huma-

nos que se produjo enaquellos -

afios.

ERMUA

Ermua acoge hoy
una prueba de
duatién del
circuito vasco

4. ITURRIAGAGOITIA

'Elclub deportivo Er-
muko Ostots Triatloi Kirol Klub
ha organizado la segunda edi-
cién del duatlén. La prueba se
disputard hoy y serd doble. A me-
diodia, a partir de las 13.00 ho- -
ras, se correrd el duatlén infan-
til, para jovenes de 9 a 14 afios.
Laprueba partird de la plaza Car-
denal Orbe y las inscripciones
pueden formalizarse en el pues-
to de control instalado en el lu-
gar.

Porla tarde, a partir de las17.00
horas, se disputard la prueba se-
nior. Tendra un circuito urbano
de 5 kildmetros, al que habra que
dar dos vueltas. Los participan-
tes deberdn ademds correr 20 ki-

" lémetros en bicicleta y deberan
de dar 4 vueltas al circuito y, por
altimo, otros 2,5 kilémetros de
carreraurbana a pie. En la prue-
ba participaran deportistasde la
Federacion Vasca de Triatlén y
ademaés, serd puntuable parael
circuito vasco navarro.




