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La Oreja de Van 
Gogh., Eskakeitan 
y Los Brincos 
serán algunos 
conciertos de los. 
·santiagos 2022· 

A.LASUEN 

"ERMUA. La Oreja de Van Gogh 
será el concierto central de los 
'Santiagos 2022'. Así lo anun
ciaron responsablés del De
partamento municipal de Cul
tura en la Comisión de Fiestas 
celebrada esta misma sema
na en la villa. 

Durante esta reunión, a la 
que acudieron una veintena 
de colectivos locales, se anun
ciaron los grupos, verbenas y 
conciertos contratados por el 
consistorio para la programa
ción de las fiestas patronales, 
que transcurrirán entre el 14 y 
de 27 de julio. Estos se suma
rán a otros conciertos, como 
el del grupo local Versionarios. 

Además de la Oreja de Van 
Gogh, que ofrecerá su concier-:
to el día 23 en San Pelayo, la 
programación contará con la 
actuación musical del grupo 
Eskaiketan, para el día 16, y el 
. concierto del mítico grupo Los 
Brincos; el día 27. 

Para las actuaciones del tea
tro de calle, de gran formato, 
el programa ha previsto la ac
tuación de la compañía David 
Moreno y su obra 'Flot~dos', 
para el día 25, y Markeliñe, con 
'Carbón Club' para el día 26. 

· En la·citada Comisión tam
bién se destacó que, desde Cul
tura, en esta edición, se hará 
un esfuerzo para incorporar 
numerosos espectáculos de 
animación de calle (dixieland, 
bandas tradicionales, batuka
da y txarangas espectáculo) 
durante los dfas centrales de 
las fiestas. 
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EL cocinero, Jesús González, del Sagarra, desempeñand_o su Labor. E.e. 

«Era una cazuelita 
arriesgada,· por la 
carne marinada»· 
Jesús González Gastro--pub Sagarra 
· El gastro-pub Sagarra y 
su cocinero volverán a 
sacar la cazuelita 
ganadora la.próxima 
semana en su local 

AINHOA LASUEN 

ERMUA. El gastro-pub Sagarra ha 
resultado ganador del concurso 
local de cazuelitas de Ermua y 
también se ha llevado el premio 
al mejor maridaje del certamen, 
con Conde Valdemar. Además de 
por el galardón, su cocinero Je
sús González, se muestra conten
to con el resultado, ya que e·n su 
local se sacaron 1.093 cazuelitas. 

El Sagarra volverá a sacar esta 
cazuE:_lita ganadora, probablemen-

te el próximo martes y el miérco
les. Además, el restaurador er
muarra ya está ideando los pintxos 
para el concurso de Bizkaia y el 
local «porque es una prueba de 
superación y aprendizaje». 
-¿Cómo es su cazuelita? 
-Es atrevida y arriesgada, ya que 
utilizamos coliflor, y no a todo el 
mundo le gusta la coliflor, pero le 
añadimos unos toques' orienta
les que le cambian el sabor. Aña
dimos jengibre, ralladura de lima 
y zumo de limón, puerro y cebo
lla y todo eso lo cocinábamos y 
sale una crema muy rica. 
-¿Cómo se animaron con la 
coliflor? 
- Algún día eil el menú del día pu
simos coliflor y la queríamos ha
cer diferente y mezclamos dife-

* EL CORREO no se hace responsable de cambios de últim~ hora 

CARTELERA DE CINE 

EIBAR 

COLISEO Merkatu Kalea, 2 
La cima 17.00 20.00 
LTéorké Pizza ·--· 17.00 I6.6ó -
M9r~ilcJS _ :- jfoó )<).oo 

ERMUA 

ERM_lJAANTZOKIA lparragirre, s/n 

Barraskiloa eta balea ..... 17,0Q . 
ttié ~atinan i9.3Ó 

C(?MUNICACIONES-

AUTOBUSES 

EIBAR-SAN SEBASTIAN 
Laborables: 6.10*, 6.40*, 7.10*, 7.40, 8.10, 
8.45*, 9.15*, de 10.10 a 21.10 cada hora, 
l3,Q:¡\Jl3:JQ!, l~-JO*.· .. ....... _ ...................... .. . 
Sábados: 6.40*, 7.10*, 8.10, 8.45*, 9.15*, de 
10.10 a 17.10 cada hora, 13.15*, 15.10*, ' 
l(;i,IQ*,l~-lQ*, 19.W.,}O.JO*, _U.JO, n,10. _. 
Festivos: 8.10, 10.10*, 12.10, 13.10, 15.10*, 
!Z-10,)8.10, 19.l_Q* y ?l.45~. . 
~.Sél[id.t_cle~cle E.rnJl!él_c:l_ie? n,iaµto? él.n.te.~ .. 

SAN SEBASTIAN-EIBAR 
. Laboc_ables: 6.50, 7 .20*, 7 .50*

1 
de 8.20 a 14)0 

cada hora, 11.20*, 14.30*, 14.50*, 15.20*, 
1~,20*, P ,20, dg ~8,20* an,20* cacta horél_, __ . 
Sábados: 6.50, 7 .20*, 7 .50*, de 8.20 a 21.20* 
cada hora, 11.20*, 14.20*, 16.20*, 17.20*, 
J8.20*,_1_~,2_0*,n,J5_*y00,:Z.Q, . _______ _ 
Domingos y festivos: de 9.20*, 11.20*, 13.20, 
14.20*, 16.20*, de 18.2Q* a 20.20* cada hora, y 
22.20*. ... :, 
~ü~gªd.ª ifrm~ú~ • ... ...... .. ........... . -·· .............. ___ _ 
EIBAR·BILBAO (Autopista) 
De lunes a sábado: Desde las 6.40 hasta las 20.40 
cada hora. Domingos y festivos: Desde las 7 .40 
-~él$ié:!J1S ?J,4Q ~c:la ~Qí.él , ..... . ·- . : .. ... .. ..... ..... . 

BILBAO-EIBAR (Autopista) 
Laborables: De 6.40 a·21.40 cada media hora . 
$ª~ª~º~:f~it.ii,:ci ?.Ao ~ )Ho. ~ªtjájrié~_i~ h!>ri . 
El BAR-VITORIA 
Laborables: 6.25, 6.40, 6.55 y de 7.30 a 21.30 
cada hora. 
Festiv9.s:-De 6)0 a 23.30 -c:ada horél . . ·. 

VITORIA-EIBAR 
Laborables: 6.15, 7.00, 7 .. 15, 7.45 y de 8.15 
22.15 cada hora. 
f~stiiici~: D~ (;ijf~i.i.: ~fc:¡¡tja ~ciii . 
JIBAR-PAMPLONA 
L_élbQrélbJes Y. fE!StiVQ?: !3 .. 30 .. .... ··- ... ····· -· 

PAMPLONA-El BAR 
1,ab<>raplE!s y festivos: U.·OO .. 

rentes culturas gastronómicas 
(asiática y mediterránea) y que~ 
dó bien. En la cazuelita no es el 
ingrediente principal, pero sí uno 
de los ingredientes importantes. 
-¿Qué más lleva? 
-Le puse 'onglet', por no llamarla 
entraña. Es un corte de la ternera 
pegado entre las costillas y la fal
da, pero como sonaba a casquería 
le puse el nombre en francés. Esta 
carne en lugar de cocinarla dema
siado, la dejamos 48 horas mari
nando, con leche, siete especias ja
ponesas, pasta de chile amarillo y 
ajo. Le hacemos el corte del tataki 
muy fino, marcado un poquito en 
la plancha y ya está. Y para deco
rar la parte superior, para darle un 
toque crujiente, utilizamos una téc
nica de la cocina mexicana, que es 
el pico de gallo, que lo usan mucho 
para los burritos. No es más que 
pimiento verde, rojo, cebolleta, chi
le habanero, al que le quitábamos 
las semillas y las venas para qui
tarle lo que molesta en la gargan
ta, y un poco de lima rayada. 
-Es mucho trabajo ... 
-La 'preelaboración', pero a la hora 
de emplatar es muy rápido. Creo 
que ha sido de las veces que más 
rápido emplatábamos, porque ya 
estaba todo hecho con antelación.· 
-Los sabores no son los habitua
les. ¿Qué le comentaba la clien
tela? 
- Los sabores era lo que menos 
nos preocupaba. Era muy arríes- . 
gada, por que a la vista, afinque 
la carne estaba marinada y mar-

. cada a la plancha, podía parecer 
cruda y podía ser que la gente no 
se la comiera, pero ocurrió todo 
lo contrario. Quizá porque mu
chos de nuestros clientes están 
acostumbrados al tataki de atún 
y carpaccio, no lo veían tan dif e
ren te. Me he dado cuenta de que . 
la cúltura gastronómica de Er
mua ya está acostumbrada a ese 
tipo de cocina. Cada vez más. 
-¿Qué ha sido lo más compli
cado de este pintxo? 
-Que hubiera un equilibrio en- _ 
tre la coliflor, la carne y la verdu-. 
ra cruda; que ninguna estuviera 
por encima de la otra. 

El BAR-ARRATE 
Laborables: 15.00. siba·ao-s~· ilf Oo' ··· ... _ ..... .. _________ · · . 
teitívo~: •9Ji.o~:Jfoo::u ;oo: •·ü,o<fy•i.j:o~: ::•.•• ·:· 

ARRATE-EIBAR 
Laborables: 15.30. 
Sabacfos: i~üo . 
f.~~t¡~ºs: flq; • f9)9.~ i.II6.~ iDQiüJf :• ••••·· 
EIBAR-ELGETA 
Laborables: 6.30, 8.30,11.00, 13.30, 15.30, 
16.30, 18..3_0 y 40.3_0 ....... ....... . . . . .......... . 
fgs~i_yos: _!l.39, lUO,.UJQ, ¡5.}0 y)QJQ, 

ELGETA·EIBAR 
Laborables: 6.50, 8.50,11.20, 13.50, 15.50, 
Hi.50,J8.5Qy2050 ........ ...... ......... -· ··-·· ·· _· 
Fe!itivos: 8.50., ll,50, lnO,.iS.,5Q_y_f0jQ, 

EIBAR·HOSPITAL MENDARO 
Lunes a viernes: 6.20, 7 .05 (de 7 .05 a 22.35 cada 
1)1~c:lia_n<>rél}, .. ······ .. ........... ..... ...... ... -· . -- .. 

it~~~l~¡~_i..ó ~~1%.ó~ªct~t;t;a.-:: • :::::::::: •:: 
HOSPITAL MENDARO·EIBAR 
Laborables: De 6.45 a 21.15 cada media hora. 
sáb~Mi y foitivói: pe 1Aj•á:Z.:0~45• ~ª~ª:hqrá. • 

TRENES 
BILBAO-El BAR 

Domingo 03.04.22 
EL CORREO 

La ACHE pone en 
marcha una nueva 
campaña de bonos 
de ahorro en el 
comercio local · 

A.LASUEN 

ERMUA. La Asociación de Co-1 
mercio y Hostelería de Ermua, 
ACHE, porie en marcha la ven
ta de sus 'Bonosermua'. . 

Las papeletas de descuen
to se comenzarán a vender ma
ñana en el local de la Asocia
ción contra el Cáncer de Er
mua, de la plaza del mercado 
de abastos, hasta agotar las 
existencias. 

_El horario de apertura de la 
venta de los bonos se prolon
gará de 9.00 a 13.0Ó horas y 
de 17.00 a 19.00 horas. 

Se trata de bonos de ahorro, 
de 40 más 10 euros, .divisibles 
en dos compras de 25 euros, 
por lo que se podrá producir 
un ahorro de 10 euros con 
cada papeleta. 

Serán válidos desde el 4 has, 
ta el 30 de abril, para canjear
los en los establecimientos par
ticipantes. 

Máximo dos bonos por DNI 
Se ofrecerán un máximo de 
dos bonos por DNI. Cada per
sona podrá acudir solo con un 
carné de identidad y debe ser _ 
el original, no valen fotoco
pias. De este modo, se preten
de llegar al máximo posible 
de personas, puesto que estas 

· campañas cuentan con un 
gran éxito entre la pobl~ción 
ermuarra. 

En esta iniciativa pueden 
participar todos los estableci
mientos interesados, sean aso"' 
ciados o no al colectivo local, 
poniéndose en contacto con la 
ACHE, a través del correo elec
trónico 'info@ermuacentro
comercial.com'. 

r Laborables: 5.57. Diario: (De 6.57 a 20.57 cada 
hqr._él), ~)4 y)Q,34, ...... ............. ................... ...... • ..... . 
5.á~¡¡c:19 _ _11<><;h~:)UQ.UQ,}.5_Qy 5.-5.9_. ____ . 

El BAR-BILBAO 
Laborables: 6.13, 7.13. Diario: (De 8.13 a 22.13 
cada hora), 10.36 y 21.36. NochesI 2.05, 4.05, 
9.,05.YV~, .... ...... ···· ········ ···-· ··--······· 
ERMUA-BILBAO 
Laborables: 6.19y 7.19. Diario: De 8.19 a 21.19 
c:.ar:la ll_qra, __ . ··- ..... __ . _ . __ . _ .. ___ . __ . ___ ·-···-- . 

SAN SEBASTIAN-EIBAR 
Laborables: 5.47, 6.47. Diario: De 7.47 a 20.47, 
G1dc1 _hora, 9,20y 20._20_. __ 

EIBAR-SAN SEBASTIAN 
Laborables: 6.13 y 7 .13. Diario: De 8.13 a 22.13 
cacla l19r¡¡, 1_9,3:¡ y 2J.}S. . .. 

FARMACIAS 

EIBAR 

PE! 9.0Q_¡¡ n .. 00.:. 5.~n<;hez {Jl!Jj~11__Etxgp~rri¡i,])_ . ... 

ERMUA 
De_9.00 a 22,QO: Ugart!! (.tnales_ (G9inkal~a. ~/IJ). __ 

EIBAR-ERMUA 
Noche. De 22.00 a 9.00: Mendinueta (Urkizu 
pasealelcua, 6', ~ibª-r). . 




