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La Oreja de Van
Gogh, Eskakeitan
y Los Brincos
seran algunos
conciertos de los
‘Santiagos 2022

A. LASUEN

ERMUA. La Oreja de Van Gogh
seré el concierto central de los
‘Santiagos 2022’. Asilo anun-
ciaron responsables del De-
partamento municipal de Cul-
tura en la Comision de Fiestas
celebrada esta misma sema-
na en la villa.

Durante esta reunion, a la
que acudieron una veintena
de colectivos locales, se anun-
ciaron los grupos, verbenas y
conciertos contratados por el
consistorio para la programa-
cién de las fiestas patronales,
que transcurrirdn entre el 14 y
de 27 de julio. Estos se suma-
ran a otros conciertos, como
el del grupo local Versionarios.

Ademas de la Oreja de Van
Gogh, que ofrecera su concier-
to el dia 23 en San Pelayo, la
programacion contara con la
actuacion musical del grupo
Eskaiketan, para el dia 16, y el
concierto del mitico grupo Los
Brincos; el dia 27.

Para las actuaciones del tea-
tro de calle, de gran formato,
el programa ha previsto la ac-
tuacion de la comparfiia David
Moreno y su obra ‘Flotados’,
para el dia 25, y Markelifie, con
‘Carbon Club’ para el dia 26.

En la‘citada Comision tam-
bién se destaco que, desde Cul-
tura, en esta edicion, se hara
un esfuerzo para incorporar
numerosos espectaculos de
animacidn de calle (dixieland,
bandas tradicionales, batuka-
da y txarangas espectaculo)
durante los dias centrales de

las fiestas.

El cocinero, Jests Gbnza’lez, del Sagarra, desempefiando su labor. E.c.

«Era una cazuelita
arriesgada, por la
carne marinada»

Jesiis Gonzalez Gastro-pub Sagarra

-El gastro-pub Sagarra y
su cocinero volverana
sacar la cazuelita
ganadora la préxima
semana en su local

AINHOA LASUEN

ERMUA. El gastro-pub Sagarra ha
resultado ganador del concurso
local de cazuelitas de Ermua y
también se ha llevado el premio
al mejor maridaje del certamen,
con Conde Valdemar. Ademas de
por el galardoén, su cocinero Je-
sus Gonzdlez, se muestra conten-
to con el resultado, ya que en su
local se sacaron 1.093 cazuelitas.

El Sagarra volvera a sacar esta
cazuelita ganadora, probablemen-

te el préximo martes y el miérco-
les. Ademas, el restaurador er-
muarra ya estd ideando los pintxos
para el concurso de Bizkaia y el
local «porque es una prueba de
superacion y aprendizaje».
—¢Como es su cazuelita?

—Es atrevida y arriesgada, ya que
utilizamos coliflor, y no a todo el
mundo le gusta la coliflor, perole
anadimos unos toques orienta-
les que le cambian el sabor. Afia-
dimos jengibre, ralladura de lima
y zumo de limén, puerro y cebo-
lla y todo eso lo cocindbamos y
sale una crema muy rica.
—¢Como se animaron con la
coliflor?

—Algtin dia en el ment del dia pu-
simos coliflor y la queriamos ha-
cer diferente y mezclamos dife-

{

rentes culturas gastronémicas
(asiatica y mediterranea) y que-
do bien. En la cazuelita no es el
ingrediente principal, pero si uno
de los ingredientes importantes.
—¢Qué mas lleva?

—Le puse ‘onglet’, por no llamarla
entrana. Es un corte de la ternera
pegado entre las costillas y la fal-
da, pero como sonaba a casqueria
le puse el nombre en francés. Esta
carne en lugar de cocinarla dema-
siado, la dejamos 48 horas mari-
nando, con leche, siete especias ja-
ponesas, pasta de chile amarilloy
ajo. Le hacemos el corte del tataki
muy fino, marcado un poquito en
la plancha y ya estd. Y para deco-
rar la parte superior, para darle un
toque crujiente, utilizamos una téc-
nica de la cocina mexicana, que es
el pico de gallo, que lo usan mucho
para los burritos. No es méas que
pimiento verde, rojo, cebolleta, chi-
le habanero, al que le quitabamos
las semillas y las venas para qui-
tarle lo que molesta en la gargan-
ta, y un poco de lima rayada.

—Es mucho trabajo...

—La ‘preelaboracion’, pero a la hora
de emplatar es muy rapido. Creo
que ha sido de las veces que mas
rapido emplatabamos, porque ya
estaba todo hecho con antelacion.
—Los sabores no son los habitua-
les. ¢Qué le comentaba la clien-
tela?

—Los sabores era lo que menos

nos preocupaba. Era muy arries- .

gada, por que a la vista, atinque
la carne estaba marinada y mar-

" cada a la plancha, podia parecer

cruda y podia ser que la gente no
se la comiera, pero ocurrio6 todo
lo contrario. Quiza porque mu-
chos de nuestros clientes estan
acostumbrados al tataki de attin
y carpaccio, no lo veian tan dife-

rente. Me he dado cuenta de que.

la cultura gastronémica de Er-
mua ya esta acostumbrada a ese
tipo de cocina. Cada vez mas.
—¢Qué ha sido lo mas compli-
cado de este pintxo?

—Que hubiera un equilibrio en-
tre la coliflor, la carne y la verdu-
ra cruda; que ninguna estuviera
por encima de la otra.

Domingo 03.04.22
EL CORREO

La ACHE poneen
marcha una nueva
campaiia de bonos
de ahorroenel
comercio local

A. LASUEN

ERMUA. La Asociacion de Co-i
mercio y Hosteleria de Ermua,
ACHE, pone en marcha la ven-
ta de sus ‘Bonosermua’.

Las papeletas de descuen-
to se comenzaran a vender ma-
nana en el local de la Asocia-
cion contra el Cancer de Er-
mua, de la plaza del mercado
de abastos, hasta agotar las
existencias.

El horario de apertura de la
venta de los bonos se prolon-
gara de 9.00 a 13.00 horas.y
de 17.00 a 19.00 horas.

Se trata de bonos de ahorro,
de 40 mas 10 euros, divisibles
en dos compras de 25 euros,
por lo que se podra producir
un ahorro de 10 euros con
cada papeleta.

Seran validos desde el 4 has-
ta el 30 de abril, para canjear-
los en los establecimientos par-
ticipantes.

Maximo dos bonos por DNI
Se ofreceran un maximo de
dos bonos por DNI. Cada per-
sona podra acudir solo con un
carné de identidad y debe ser
el original, no valen fotoco-
pias. De este modo, se preten-
de llegar al maximo posible
de personas, puesto que estas
campanas cuentan con un
gran éxito entre la poblacion
ermuarra.

En esta iniciativa pueden
participar todos los estableci-
mientos interesados, sean aso-
ciados o no al colectivo local,
poniéndose en contacto con la
ACHE, a través del correo elec-
trénico ‘info@ermuacentro-
comercial.com’.

TELEFONOS DE INTERES
URGENCIAS
SOSDEIAK oA b sy b)
DYR:Rr sk 943 464 622
HOSPITALES
Hospital Mendaro 943 032 800
Ambulatorio de Eibar 943 032 500
Ambulatorio de Eibar (Torrekua) 943 032 650
Ambulatorio de Ermua ..943032 630
POLICIA MUNICIPAL
Eibar ..943708 424
Ermua 943 176 300
ERTZAINTZA

~ Eibar LIS sy e (E41043(53167/.00
BOMBEROS Toda laprovincia 112
TRANSPORTES
Euskotren ... ... 902543210
PesaEibar 902101210
Bizkaibus 902 222 265
TAXIS
Eibar 943203071y 943201325
Ermuas i 943170396
AYUNTAMIENTOS
Eibar (Centralita) 943 708 400
Eibar (Oflcma de informacion.-
a la Ciudadania.Pegora) . 010
Ermua 943 176 322

* EL CORREO no se hace responsable de cambios de dltima hora

CARTELERA DE CINE

EIBAR

COLISEO Merkatu Kalea, 2

Lacima 17.00 20.00
Licorice Pizza 17.00 20.00
Morbius 17.00 20.00
ERMUA

ERMUA ANTZOKIA Iparragirre, s/n

Barraskiloaetabalea 17.00
iThe Batmant =& e e i e (50

COMUNICACIONES.

AUTOBUSES

EIBAR-SAN SEBASTIAN

Laborables: 6.10%, 6.40%, 7.10%, 7.40, 8.10,
8.45%,9.15%, de 10.10 a 21.10 cada hora,

13. 05* 18. 10* 19.10%,

Sabados: 6.40%, 7.10%,8.10, 8.45*, 9.15%, de
10.10a 17.10 cada hora 13. 15* 15. 10}
16.10%, 18.10%, 19.10%, 20.10%*, 21.30, 23 10.
Festlvos 8.10, 10 10%, 12 10, 13 10, 15 10%,
17.10, 18.10, 19. 10*y21 45* :
*Salida desde Ermua diez minutos antes

SAN SEBASTIAN-EIBAR
Laborables: 6.50, 7.20%, 7.50%, de 8.20 a 14.20

cada hora, 11.20%, 14.30%, 14.50%, 15.20%,
16.20%, 17.20, de 18.20* 2 22.20%* cada hora.
Sabados: 6.50, 7.20%, 7.50%, de 8.20 a 21.20%
cada hora, 11.20%, 14.20%, 16.20%, 17.20%,
18.20%, 19.20%, 2. 35*y00 20.

Domingos y festlvos de 9.20%, 11.20%, 13.20,
14.20%, 16.20%, de 18.20* a 20 20* cada hora y
22.20%, rFol| A" ¢
*Llegadaabrmua

EIBAR-BILBAO (Autopista)

De lunes a sabado: Desde las 6.40 hasta las 20.40
cada hora. Domingos y festivos: Desde las 7.40
hasta las 21.40 cada hora. :
BILBAO-EIBAR (Autoplsta) -~

: De 6.40 221.40 cada media hora.
stivos: 7.40 a 21.40 cada media hora. .
EIBAR-VITORIA

Laborables: 6.25, 6.40, 6.55 yde 7.303 21.30
cada hora.

Festivos: De 6.30 a 23.30 cada hora.
VITORIA-EIBAR

Laborables: 6.15, 7.00, 7.15, 7.45 y de 8.15
22.15 cada hora.
Festivos: De 6.15 a 22.15 cada hora _

EIBAR-PAMPLONA
Laborables y festivos: 8.30

PAMPLONA-EIBAR
Laborables y festivos: 11.00.

EIBAR-ARRATE
Laborables: 15.00.

- P
Festivos: 900 10.00, 11.00, 12.00 y 13 00

ARRATE-EIBAR

Laborables: 15.30.
Sabados: 14.30
Festivos: 9.30, 10.30, 11.30, 12.30y 13. 30

EIBAR-ELGETA

Laborables: 6.30, 8.30,11.00, 13.30, 15.30,
16.30, 18.30 y20 30
Festivos: 8.30, 11.30, 13.30, 15.30y 20.30.

ELGETA-EIBAR

Laborables: 6.50, 8.50,11.20, 13.50, 15.50,
16.50, 18. 50y20 50
Festlvos 8.50, 11.50, 13.50, 15.50 y 20.50.

EIBAR-HOSPITAL MENDARO

Lunes a viernes: 6.20, 7.05 (de 7.05 a 22.35 cada
media hora). &

Sabad 7

Domingos: de 8.00

HOSPITAL MENDARO-EIBAR

Laborables: De 6.45 a 21.15 cada media hora.
Sabados y festivos: De 7.45 a 20.45 cada hora.

TRENES
BILBAO-EIBAR

_ Laborables: 5.57. Diario: (De 6.57 a 20.57 cada

hora), 9.34y20.34.
Sabado noche: 23.50, 1.50, 3.50'y 5.50. AR

EIBAR-BILBAO

Laborables: 6.13, 7.13. Diario: (De 8.13 222.13
cada hora), 10.36 y 21.36. Noches: 2.05, 4.05,
6.05y7.29. 5 ¢ &

ERMUA-BILBAO

Laborables: 6.19y 7.19. Diario: De 8.19221.19
cada hora.

SAN SEBASTIAN-EIBAR

Laborables: 5.47, 6.47. Diario: De 7.47 a 20.47,
cada hora, 9.20y 20.20.

EIBAR-SAN SEBASTIAN -
Laborables: 6.13y 7.13. Diario: De 8.13222.13
cada hora, 10.35y 21.35.

FARMACIAS ?

EIBAR

ERMUA

De 9.00 a 22.00: Ugarte Canales (Goinkalea, s/n).
EIBAR-ERMUA

Noche. De 22.00 a 9.00: Mendinueta (Urkizu
pasealekua, 6. Eibar).






