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La ciudadania contribuira 
a actualizar ei mapa de la 
·ciudad Prohibida' 

Se elaborara un 
documento que permite 
al consistorio conocer y 
actuarenloslugares 
que resultan inseguros 
para la poblaci6n 

A.LASUEN 

ERMUA. El domingo 19 de di­
ciembre concluye el plazo de 
participaci6n ciudadana para 
actualizar el mapa de la 'Ciudad 
Prohibida' de Errima. Se trata 
de una herramienta que ayuda 
a reorganizar el urbanismo y re­
pensarlo desde una perspecti­
va de genero, donde los intere­
ses y necesidades de las muje­
res son tenidos en cuenta. Asi, 
se pretende transformar Ermua, 
y que el urbanismo local se pla­
nifique con criterios de igual­
dad, contando con la participa­
ci6n de la ciudadania, que es la 
que mejor conoce los puntos 
conflictivos a mejorar. 

La nueva iniciativa pretende 

actualizar el mapa que se ela­
bora hace ya una decada. Para 
ello, se ha puesto en marcha una 
encuesta digital, tanto en euske­
ra como en castellano, a traves 
de la pa.gina web municipal 
(www.ermua.es), para pregun­
tar a la poblaci6n sobre aspec­
tos del urbanismo y la seguri­
dad, que afectan a la manera en 
la que las mujeres y los hom­
bres viven en el pueblo. 

Las aportaciones ciudadanas 
permitiran identificar las zonas 
y espacios de distintos barrios 
en los que las personas sienten 
limitada su libertad y seguridad 
o a las que evitan acceder por 
miedo, inseguridad o falta de 
accesibilidad, entre otros. 

Las personas que tengan di­
ficultades de acceso a medios 
digitales tambien pueden soli­
citar un cuestionario en papel 
en la Casa de la Mujer, en Abia­
puntu yen la biblioteca. Y tras 
la recogida de propuestas, se 
elaborara un mapa basado en 
los datos aportados. 
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Fragmento del documento publicado hace 10 aiios en Ermua. A. L 

El musico re presenta la modernizaci6n del folclore. E. c. 

EI agitador folcl6rico 
Rodrigo Cuevas, hoy 
en ei Ermua Antzokia 
La agenda cultural 
ermuarra para este fin de 
semana incluye un 
cuentacuentos en ingles . 
maflana en Lobiano 

AINHOA LASUEN 

ERMUA. El Ermua Antzokia aco­
ge hoy el espectaculo del musico 
y «agitador folcl6rico» Rodrigo 
Cuevas, que ofrece musica de raiz 
desde una perspectiva unica y 
personal. Un concierto que co­
mienza a las 20.30 horas en el 
teatro ermuarra y cuya entrada 

cuesta 12 euros. Las entradas an­
ticipadas se pueden adquirir en la 
web de Kutxabank yen Lobiano. 
Tambien se podran obtener en la 
taquilla del Ermua Antzokia an­
tes de la funci6n. 

Este cantante, compositor y 
multi instrumentista es punta de 
lanza del electrocuple y se auto­
denomina «sex symbol de la co­
pla y artista total». No en vano, 
Rodrigo Cuevas es un fenomeno 
de las artes escenicas y de la co­
municaci6n, en su mas vasto sen­
tido, y puede presumir de que su 
desarrollo profesional continua 
en una sostenida progresi6n. 
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URGENOAS 
SOS DEIAK 
DYA _-- _- ___ ·_-_· :::::::~_::::: _::~:~--

HOSPITALES 

112 
. 943 464 622 

HQ~PiW M~D!i~r~ ........................... ~1.lQ.32 &OQ 
Ambulatorio de Eibar 943 032 500 
AmbuJatqriq i:1.e ~[~ar 0:mi~!!i!L ..... ~·U ~.32 l;iSO 
Ambulatorio.de.Ermua ..................... 943 032 630 

POLICIA MUNICIPAL 
Eibar 
Ermua 

ERTZAINTZA 

943 708 424 
.943176300 

~!P~L .................. .. ····-············· 943.~31 70Q 

BOMBEROS Toda la provincia 112 

TRANSPORTES 
Euskotren ......................... . 902 543 210 

902101210 . . .. ········-···9.qi 222 265 Pesa Eibar 
B1zkaibus 

TAXIS 
Eibar .. 943)Q~ Q7J..y ~1? 2,Q), m 
trniu:.i ....... 943.170 396 

AYUNTAMIENTOS 
Ei.bar (Centralita) . . ... 
Eibar (Oficina de informaci6n 
a la (iudadania. P.egoraJ .. 
Ermua . 

943 708 400 

010 
943 176 322 

CARTELERA DE CINE 

EIBAR 

COLISEO Merkatu Kalea, 2 

~9 ~n fu.nci!\.n ................. . 
ERMUA 

ERMUAANTZOKIA Iparragirre, s/n 

NoJ1ay f~ncI!J.D...... ..... ... . ... ... . ........ . 

COMUNICACIONES 

AUTOBUSES 

EIBAR·SAN SEBASTlAN 
Laborables: 6.10*, 6.40*, 7.10*, 7.40, 8.10, 
8.45*., 9.15*, de 10.10 a 21.10 cada hora, 
13.0S*J i~.10*, l!UO*.. . . 
Sabados: 6.40*, 7.10*, 8.10, 8.45*, 9.15*, de 
10.10 a 17.10 cada hora, 13.15*, 15.10*, 
Hj.10*.,J8,10*,1U.Q*, lQJO*,)UQ, 2}.lQ. . . 
Festivos: 8.10, 10.10*, 12.10, 13.10, 15.10*, 
1?-10, 18.10, 1~)0*.Y . .21..is•.. . . 
*S~lic!~. d~sd~.Ermua di~.z minutos antes 

SAN SEBASTIAN-EIBAR 
Laborables: 6.50, 7.20*, 7.50*, de 8.20 a 14.20 
cada hora, 11.20*, 14.30*, 14.50*, 15.20*, 
l!i,10*.,JUO,d~ J,!PQ*.a2nP• caqa ~or~. 
Sabados: 6.50, 7.20*, 7.50*, de 8.20 a 21.20* 
cada hora, 11.20*, 14.20*, 16.20*, 17.20*, 
rn.2.o• .• 19.20•.2).35* Y oo.~o . . 

Domingosyfestivos: de 9.20*, ll.20*, 13.20, 
14.20*, 16.20*, de 18.20* a 20.20* cada hora, y 
22.20*. 
~(~g;i\[;i~Jimua .. 

EIBAR·BILBAO (Autopista) 
De lunes a sabado: Desde las 6.40 hasta las 20.40 
cada hora . Domingos y festivos: Desde las 7.40 
hasta las 21.40 cada .hora . ................................ . 

BILBAO-EIBAR (Autopista) 
Laborables: De 6.40 a 21.40 cada media hora. 
s.a/l~~of:f~~tiiq~: ?AQ a) 1.10 qd~.m~dfo h9ra;~ 
EI BAR-VITORIA 
Laborables: 6.25, 6.40, 6.55 y de 7 .30 a 21.30 
cada hora. 
F_e~{i_Y.Q~~~Q~ f3(fa i3.3·o Cida hQra . . ~:~ .. :.~---~~--·.:· 

VITORIA-EI BAR 
Laborables: 6.15, 7.00, 7.15, 7.45 y de 8.15 
22.15 cada hora. 
(~ifv.Q~;)J~§J~•i .ii)j~~~.a.~Qi~ :: ............... . 

. EIBAR-PAMPLONA 
L.aJJora!>leufes~i.vos: 8 .. 30 

PAMPLONA·EIBAR 
La.bor~bl~s y festiv9~: 1i.oo. 

EI BAR-ARRATE 
Laborables: 15.00. sabados·:· i4~ocr ···· · · ····· ··· ·· ------ · ···· ···--· ··--·····-
Fesuvos; 9.Qci, 10.00, 11._QO, i2.cici y 13,00. 

ARRATE-EIBAR 
Laborables: 15.30. 
Sabados: 14.30 
teiiiqi, ~)·!J:Jo,~oJ .11.to; tUJiy).f~ii:.:·· · · 
EI BAR-ELGETA 
Laborables: 6.30, 8.30,11.00, 13.30, 15.30, 
16.30,)8.30y 20.30 ..... ·························· 
f.~st[vo~: &JO, JUQ,.U.30, 1?.-1Qy)QJQ, ..... . 

ELGETA-EIBAR 
Laborables: 6.50, 8.S0, 11.20, 13.50, 15.50, 
l,~.:;Q,ll;!j.Cl Y.}0)10 ......... ··········· ............. . 
fe~tj~9.~: l!jQ, U.. ~!), 13.50, tSjQ Y..:?Q.I9-... . .. 

EIBAR·HOSPITAL MENDARO 
Lunes a viernes: 6.20, 7.05 (de 7.05 a 22.35 cada 
mg~[a hqraL . . .. . _ . . . .. . .. 
Sabados: De 7 .00 a 21.00 cada hora. 
.011.iiiiiJgcii·ef~.fo.o~xi:.oo ~a~a hoJ~: · · .. :·~::·~::. 
HOSPITAL MENDARo-EIBAR 
Laborables: De 6.45 a 21.15 cada media hora . 
salia~cis y festivos: cie 7 .45 a 20:4s cada iii!ri·. 

TRENES 

BIL BAO-EI BAR 
Laborables: 5.57. Diario: (De 6.57 a 20.57 cada 
hora), 9.~4 y 2Cl.34. . ........ . 
Saba90 nqche: n50, L~O, .3.50 y S.~O. . ... . 

Viernes 10.12.21 
ELCORREO 

Rodrigo Cuevas tiene forma­
ci6n musical academica y le gus­
ta rondar la canci6n tradicional, 
el cabare y el cuple. Disfruta ha­
ciendo conversar a la musica elec­
tr6nica con el humor, a la sensua­
lidad y a la critica social, convir­
tiendo sus espectaculos en una 
experiencia cultural y sensorial 
con denominaci6n de origen. 

El espectaculo que ofrece hoy 
en Ermua, 'Tr6pico de Covadon­
ga', se estrena en junio de 2019 
y ha significado la consolidaci6n 
artistica del musico. Se trata de 
un show, el tercero en su cuenta 
particular, en el que la agitaci6n 
folcl6rica y electr6nica, el divis­
mo de campo y el humor, el ero­
tismo elegante, el hedonismo, la 
celebraci6n de los derechos in­
negociables y una puesta en es­
eena que no deja a nadie indife­
rente, se conjugan en una formu­
la que a todo el mundo le gustaria 
donar pero que nadie excepto el 
sabec6mo. 

Durante 2020 y 2021, este can­
tante y musico esta representan­
do por todo el pais este 'Tr6pico 
de Covadonga', llenandose todos 
los aforos por los que recala. De 
hecho, hay que destacar que Ro­
drigo Cuevas ha sido el unico ar­
tista espaftol seleccionado para 
participar en los showcases de 
Womex Oporto el pasado octu­
bre. 

Mai'iana cuentacuentos 
No obstante, esta no sera la uni­
ca cita cultural de este fin de se­
mana en Ermua, ya que maftana 
la poblaci6n infantil tendra la 
oportunidad de participar en un 
cuentacuentos en ingles organi­
zado por la biblioteca municipal, 
a las 17.30 horas en Lobiano. La 
sesi6n esta dirigida a la pobla­
ci6n infantil de 3 a 7 aftos. 

La entrada es gratuita, pero 
para poder asistir es necesario 
reservar plaza. Para ello se pue­
de llamar al telefono 943 179 212 
o escribir un correo electr6nico 
a biblioteca@udalermua.net, in­
dicando nombre, apellidos y edad 
del nifto o la nifta. 

EIBAR·BILBAO 

Laborables: 6.13, 7.13. Diario: (De 8.13 a 22.13 
cada hora), 10.36 y 21.36. Noches: 2.05, 4.05, 
6.05 y 7.29._ 

ERMUA-BILBAO 

Laborables: 6.19 y 7 .19. Diario: De 8.19 a 21.19 
c~_!fa.hora. · __ ··-·-·-

SAN SEBASTIAN-EIBAR 

Laborables: 5.47, 6.47. Diario: De 7.47 a 20.47, 
cada hora, 9.20 Y. 20.2_Q. 

EIBAR·SAN SEBASTIAN 

Laborables: 6.13 y 7.13. Diario: De 8.13 a 22.13 
cada hora, 10.35 y 21.35. 

FARMACIAS 

EIBAR 

De 9.00 a 22.00: Mendinueta (Urkizu Pasealekua, 
6J ...................................... ·······-············ 

ERMUA 

De.9.00 a 22.0Q: Alves (Av. GipuJ~o.a, 46). 

EIBAR-ERMUA 

Noche. De 22.00 a 9.00: lzpizua (lbarkurutze 
kalea, 7), 
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Andoni Perez «Se sacan muchas ideas 
para la cocina de los programa.s de Netflix» 
EI chef de Ermua saca 
partida al nombre 
adquirido con sus pintxos de 
concurso y ofrece menus 
degustaci6n tematicos 
los fines de semana. 
EI boca a boca le ha 
colocado tan alta que apenas 
quedan plazas este ano 

GAIZKAOLEA 

E 
I Kiska, situado en el 
viejo bar de Ermua 
que sus padres co­

gieron hace 36 aflos, es el 
laboratorio donde Andoni 
Perez (Ermua, 1994) desa­
rrolla las ideas que le han 
llevado a triunfar en todo 
concurso de pintxos que se 
precie. A la lado de su her­
mano mellizo Julen, que es­
tudia Imagen y Sonido, <lan 
cuerpo a sus ideas, como 
esos menus degustaci6n te­
maticos de fin de semana, 
para los que este aflo prac­
ticamente no quedan pla­
zas. 
-;,Como es eso de los me­
nus degustacion? 
- Los damos los viernes no­
che, sabados maflana y no­
ehe y los domingos, por la 
maiiana. Es una experien­
cia muy intirna, a puerta ce­
rrada, para grupos de entre 
4 y 12 personas, a los que 
explicarnos nuestra idea por 
medio de un video de Julen, 
ponemos musica ... Son doce 
pases y dos postres, uno de 
los cuales lo montamos de­
lan te del comensal, que 
siempre disfruta con los 
showcooking. Empezamos 
en mayo y a la gente le esta 
gustando mucho, es algo que 
no esperabamos, pero el 
boca a boca esta funcionan­
do. 

. -;,Cambia mucho ei menu? 
- Los platos y la tematica 
cambian completamente. 
-;,La tematica? 
-Julen: Uno de los menus 
que hemos ofrecido se lla­
ma Circus y uno de los pla­
tos es, por ejemplo, algod6n 
de azucar, o los chipirones , 
llevan polvo de palomitas. 
Otro se llamaba La Historia 
de un naufragio y estaba de­
dicado a las emociones. Ha­
bia gente que lloraba. 
-;,No seria mas rentable, 
por ejemplo, tener la barra 
abierta con gente tomando 
algo mientras ve ei futbol. 

-Julen: Cobramos 42 euros por persona 
en un momento, el de las comidas, que el 
bar estaria cerrado. 
-Andoni: En un bar de barrio tampoco te­
nemos esos poteos largos que se estiran 
hasta la tarde. 

Pequefias cositas 
-;,Como le dio por meterse a cocinero? 
- Nunca pense que me dedicaria a la coci-
na, de hecho empece a estudiar Adminis­
traci6n y Finanzas, pero lo deje. Veia pro­
gramas de televisi6n sobre cocina y apro­
vechando la cocina del bar fui probando a 
hacer pequeflas cositas. Me inscribi en una 
academia y cuando en 2019 ganamos el 
concurso de pintxos de Bizkaia decidi me­
terme en la escuela de Leioa. 
-;,A que le llama pequeiias cositas? 
- Los pintxos que serviarnos en el bar, aun-
que tarnbien preparaba recetas para que las 
probara la familia ... no iba aponera la ven­
ta algo que no sabia c6mo iba a quedar. Con 
el dinero de la paga que me <laban mis pa­
dres me compraba herramientas, un sif6n, 
y me anime a cocinar espumas, cosas asi. 

-;,Y como aprende? 
-Lo que salia por la tele, lo que veia en In-
ternet, libros, programas de Netflix ... 
-;,No me diga que se aprende cocina en 
Netflix? 
-Se puede ver mucho y sacar ideas en pe­
liculas y realities. 
-;,Como encaja eso en Ermua? 
-Siempre hemos sido un bar de barrio aun-
que ahora queremos enfocarlo de otra ma­
nera. A diario tenemos pocos pintxos, to­
dos tradicionales, como tortillas o gildas, 
esto no es el centro de Donosti; si fuera asi 
tendriarnos mas cantidad y variedad, pero 
los jueves los dedicamos a los pintxos que 
llevarnos a los concursos y estan teniendo 
muy huena aceptaci6n. 

Practicas en Boroa 
-Sigue en la escuela de Leioa. 
- Si, estudie Cocina dos aflos y ahora, Direc-
ci6n de Cocina. Hice practicas en el Boroa 
y aprendi un mont6n. En Leioa consigues 
una base sobre menus, cartas ... Estoy muy 
a gusto, los profesores son muy buenos, hue­
na relaci6n incluso a nivel personal. 

· EI taconazo 

Andoni Perez peg6 el pelotazo 
de su vida al vencer en el con­
curso de pintxos de Bizkaia de 
2019 con un guiso de carrile­
ras, guacamoles, taco de pas­
tor, pico de gallo, cebolla mo­
rada encurtida y piiia pasada. 
Tenfa 25 aftos y era su segunda 
participaci6n. «Fue un subidon. 

Sabfamos que era un pintxo 
muy rico, pero para llegar a La 
final, no para ganarla. Con eso 
estabamos contentos. Fui a La 
final a disfrutar, para nosotros 
era la bomba, un concurso con 
un nivel6n increfble». Desde 
.entonces han ocupado puestos 
de relumbr6n en Los diferentes 
certamenes; de hecho, eran 
uno de Los 10 finalistas del ul-

timo campeonato de Euskadi. 
Una alegria tras el crudo perio­
do de La pandemia, cuando 
compaginaban sus estudios 
con la elaboracion de platos 
para llevar: pintxos, hambur­
guesas, menus, cualquier idea 
que se les vfniera a La cabeza 
«Fue un horror», admite Ando­
ni. «Pensaba que no volverfa a 
trabajarn, confiesa Julen. 

Cocinero del Kiska 
(Ermua} 

Direccion Zeharkale, 4. 
Telefono 631172988. 

V iernes 10.12.21 
ELCORREO 

-;,Pasar de la cocina del 
Kiska al Boroa o a la Escue­
la es ... ? 
- Es un carnbio grande; aqui 
tenefuos una cocina como 
la de una casa, un sitio chi­
quitin con lo justo. 
-;,Que opinan sus padres 
de sus platos? 
-Mi padre no es catador de 
lo que hago, hay muchos sa­
bores que no le gustan, aun­
que se fia y prueba. El cri­
terio de mi madre es que 
esta muy bueno. 
-Julen: Es que son muy 
tradicionales. Lo que cuen­
ta para nosotros es nues­
tra opini6n y la de nues­
tro hermano mayor, Xabi. 
Hacemos pruebas y cata­
mos. 
-lmagino que su sueiio es 
un local mas grande. 
- Si, pero aun estarnos estu­
diando y no hay prisa. 
-Julen: Queremos hacer 
algo parecido a lo que hace­
mos aqui pero en mejores 
condiciones. 
--Con una cocina mas gran­
de, porque aqui estamos 
muy lirnitados. Hacer doce 
platos en una cocina de 
tres o cuatro metros cua­
drados es complicado. So­
mos dos personas para co­
cinar, atender, servir y fre­
gar. 
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