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EL CORREO

«Gracias a

nuestras

‘experiencias
gastronomicas’
compartimos mas»

Andoni, Julen y Xabi Pérez
Hosteleros del Mojito Club Kiska

El Kiska se ha llevado
el Premio Popular

del Concurso de
Pintxos de Bizkaia con
‘Metamorfosis’; ideado
por los tres hermanos

AINHOA LASUEN

ERMUA. En esta edicion, el Mojito
Club Kiska, de Ermua, ha vuelto
del Concurso de Pintxos de Bizkaia
con el premio popular del certa-
men, que este afo ha ido a parar
a su pequeno manjar denomina-
do ‘Metamorfosis’. El pintxo con-
sistia en un redondo de ternera
envuelto en una masa filo, que le
aporta un toque crujiente. Sobre €l,
unos dados de fruta carameliza-
da con miel y hierbas provenza-
les, junto a un pico de gallo de fre-
say jalapeno y un punto de gro-
sella roja para dar un matiz pican-
te y de acidez, contrarrestando asi
el dulzor. '

Si bien el restaurador ermua-
rra, que ha hecho posible esta de-
licia, al llevarse 798 puntos del
publico a través de la ‘app’ del con-
curso, ha sido Andoni Pérez, a su
entrevista no han querido faltar
sus hermanos Julen y Xabi, que
han vivido y aportado su parecer
durante toda la elaboracién «por-
que desde que tuvimos la idea has-
ta que la adaptamos y llegamos al

producto final pasaron dos me-
ses», confiesan los hermanos Pé-
rez Cuadrado.

Cumpliendo con ese afdn de su-
peracion de la hosteleria ermua-
rTa, en esta edicion del concurso
se presentaron cinco cocineros
del municipio al certamen, entre
ellos Giroa, Amatxiy Sagarra, ade-

“mads del Mendiola y el Kiska que
llegaron a la final.
—¢Este afio ha pasado mas desa-
percibido el concurso?
—Tampoco ha sido como otros
anos. Los pintxos del concurso los
hemos sacado cuatro dias al pu-
blico, en los cinco bares que par-
ticipAbamos en Ermua. En ante-
riores ediciones han sido dos se-
manas. En esos cuatro dias, no-
sotros hemos sacado alrededor
de 250 pintxos. Hablando con
otros comparieros, nos ha sorpren-
dido el movimiento de gente. Esta
bien teniendo la situacion que te-
nemos. Se ha movido gente, pero
quizd ha habido menos promo-
cion.

‘—El pintxo ¢va a poder degustar-
se en un futuro?
—Estd incluido dentro de un nue-
vo menu que hemos sacado. Tam-
bién le estamos dando una vuel-
ta a hacer algo con pintxos de cam-
peonato, en una cena o meterlo
en raciones. Todavia le tenemos
que dar forma. Con el “Taconazo’

que fue ganador en 2019, 0 conel
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Andoni sujeta el diploma del premio, acompafiado de Julen y Xabi . A.L.

del afio pasado ‘Colapso y con el
actual.

—¢Cuesta encontrar el punto jus-
to en un pincho?

—Si, porque siempre quieres ana-
dirle algo que destaque, ya que
hay mucha competencia. Juegan
muchos factores: la imagen, co-
lores, que sea lo mas vistoso po-
sible. La viabilidad, que se pueda
sacar rapido y que la gente no esté
esperando, pese a que la elabora-
cion sea de horas.

—:Qué tal en el concurso?

—En la semifinal hubo un nivel al-
tisimo, pero conseguimos entrar
en la final, Jose del Mendiola y yo,
y aunque tuvimos una valoracion
buena, jhabia un nivelazo! Eso es
positivo, porque vas alli y apren-
des. La organizacion ha estado de
10. Lo tinico que no podias char-
lar con los companeros como en
otras ediciones.

—(A Andoni) ¢En casa, cocina?.
—Soy el que menos cocina de to-
dos. Meto muchas horas en el bar
(rien todos).

—Pero, entre hermanos, ;apren-
den unos de otros?

—Mucho (explican Xabiy J ulen)
Precisamente, gracias a laidea de

ofrecer ‘experiencias gastronomi-
cas’ diferentes en el bar, ahora
compartimos mucho més. Todos
hemos participado en la idea, y
en los platos que servimos. Son
reservas unicas. En las mesas tni-
camente estan la persona que ha
reservado y sus acompafantes.
Ponemos audios y videos, en re-
ferencia a una tematica y a la co-
mida que se va a servir. Gracias a
esta oferta, cada uno de nosotros
aportamos nuestro trabajo y pro-
ponemos los platos entre los tres.
Cada ment tiene 10 o 12 platos.
El protagonista es la comida, por-
que la gente viene a comer, pero
aparte puede tener emociones di-
ferentes, en un ambiente especial.
Por ejemplo, si eliges la tematica
del circo puedes encontrarte un
algodon de azdcar que en reali-

-dad sabe a montafia, setas, pican--

te... Siempre nos han dicho que
con la comida no se juega, pues

_nosotros jugamos con la comida,

aportando algo diferente. Comen-
Zamos con estas experiencias con
incertidumbre. Llevamos un afio
y esta gustando. Ya tenemos tres
menus diferentes y no nos pode-
mos quejar de las reservas.

La inscripcion

en el concurso
debalconesy
ventanas concluye
el préximo viernes

A. LASUEN

ERMUA. La inscripcion en el
Concurso de embellecimien-
to de balcones y ventanas del
municipio mantiene abierta
su inscripcién hasta el dia 18.
Para apuntarse habra que acu-
dir a Abiapuntu o enviar un co-
rreo electronico a la direccion
‘tconde@udalermua.net’.

Las personas participantes
podran obtener un premio co-
marcal de un bono de 250 eu-
ros, y dos premios locales, de
un bono de 200 euros para el
ganador y de 150 euros para
el balcon o ventanas que ob-
tenga el segundo puesto en Er-
mua. ]

La poblacién ermuarra que
desee mas informacién pue-
de llamar al teléfono
943179146, de 8.00 a 15.00
horas o consultar las bases en
la web municipal (ermua.es).

CHORROS DE ONGARAI

Abiertos desde
estefinde semana

A.L. 0. Los populares juegos
acuaticos de Ongarai estaran
abiertos desde este fin de se-
mana hasta el 12 de septiem-
bre, de 11.00 a 19.30 horas.
Durante la semana del 14 al
18 de junio, los centros esco-
lares de Primaria del munici- -
pio tendran preferencia de uso
entre las 11.00 y las 15.00 ho-
ras. Podran coincidir a la vez
20 personas como maximo,
PEro no sera necesario coger
cita previa.
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* EL CORREO no se hace responsable de cambios de tltima hora

CARTELERA DE CINE

EIBAR

COLISEO Merkatu Kalea, 2
DIOS  mio, jLoS | nlnos han vuelto' ey
F

17.00.20.00
0

ERMUA ANTZOKIA Iparragirre, s/n .
No hay funcion

' COMUNICACIONES -

AUTOBUSES

EIBAR-SANSEBASTIAN

Laborables: 6.10%, 6.40%, 7.10%, 7.40, 8.10,
8.45%,9.15%, de 10.10 a 21.10 cada hora,
13.05%, 18.10%, 19.10%,
Sabados: 6.40%, 7.10%, 8.10, 8.45%,9.15%, de
10.10a17.10 cada hora 13 15* 15 10%,
16.10%*,18.10%, 19, 10* 20. 10* 21.30, 23 10...
Festivos: 8. 10, 10. 10%*, 12.10, 13.10, 15.10%,
17.10,18.10, 19.10* y 21.45%,
d

SAN SEBASTIAN-EIBAR

Laborables: 6.50, 7.20%, 7.50*, de 8.20 a 14.20
cada hora, 11.20*, 14.30%, 14.50%, 15.20%,

16.20%, 17.20, de 18.20* 2 22.20* cada hora.
Sabados: 6.50, 7.20*, 7.50%, de 8.20 2 21.20%
cada hora, 11. 20* 14. 20%, 16. 20%N17:00%
18.20%, 19. 20%, 2 35*y00 20.

Domingos y festivos: de 9.20*, 11.20%, 13.20,
14.20%, 16.20%, de 18.20* a 20.20% cada hora, y
2252

EIBAR-BILBAO (Autoplsta)

De lunes a sabado: Desde las 6.40 hasta las 20.40
cada hora. Domingos y festivos: Desde las 7.40
hastalas21.40 cadahora. =
BILBAO-EIBAR (Autopista)

Laborables: De 6.40 a 21.40 cada media hora.
Sabados-festiv
EIBAR-VITORIA

Laborables: 6.25, 6.40, 6.55 y de 7.30 a2 21.30
cada hora.

Festivos: De 6.30223.30 cadahora.

VITORIA-EIBAR
Laborablgs 615, 7 00 7.15,7.45 yde8 15

EIBAR-PAMPLONA
Laborablesy festivos:8.30

PAMPLONA- EIBAR

EIBAR-ARRATE

EIBAR-ELGETA

Laborables: 6.30, 8.30,11.00, 13.30, 15.30,
16.30, 18.30y 20.30
Festivos: 8.30, 11.30, 13.30, 15.30y 20.30.

ELGETA-EIBAR

Laborables: 6. 50 8 50 11.20, 13.50, 15.50,
1 18.50y
0s: 8. 50 11 50 13.50, 15.50.y 20.

EIBAR-HOSPITAL MENDARO

Lunes a viernes: 6.20, 7.05 (de 7.05 a 22.35 cada
media hora). "
S

Jomingos: de
HOSPITAL MENDARO-EIBAR

TRENES
BILBAC-EIBAR

Laborables: 5.57. Diario: (De 6.57 a20.57 cada
hora), 9.34y.20.34.
Sabado noche: 23.50, 1.50,3.50y5.50.

EIBAR-BILBAO

Laborables: 6.13, 7.13. Diario: (De8.13222.13
cada hora), 10.36 y 21.36. Noches: 2.05, 4.05,
6.05y7. by pl Eveeton

ERMUA-BILBAO
Laborables 6.19 y7 19. Diario: De 8.19221.19

cadahora. .

SAN SEBAST IAN EIBAR

Laborables: 5.47, 6.47. Diario: De 7.47 2 20.47,
cada hora, 9.20 y 20.20.

EIBAR-SAN SEBASTIAN

Laborables: 6.13 y 7.13. Diario: De 8.13222.13
cadahora, 10.35y21.35.

FARMACIAS
EIBAR

De9.00a22.00: Lekunberri (Isasi; 31). .

ERMUA -
De 9.00 a 22.00; Alberdi (Zubiaurre, 9).
EIBAR-ERMUA

Noche. De 22.00 a 9.00: Izpizua (Ibarkurutze
kalea, 7). . S




