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«Pretendemos dar pautas para elegir lo
que realmente queremos llevar a casa»

Jesiis Portugal Precursor de la Asociacion Gastronomica Lobiano

La Asociacién
Gastronémica Lobiano
cumple 20 anos tratando
de que la poblacién
ermuarra disfrutedela
buena mesa en el pueblo

AINHOA LASUEN

ERMUA. La Asociacion Gastrono-
mica Lobiano ha celebrado sus dos
décadas de vida. De hecho, hace
pocas semanas en el Ayuntamien-
to se realiz6 un discreto acto de re-
conocimiento, con intercambio de
detalles, agradeciendo la colabo-
racion de unos y la labor desarro-
llada por los otros. La asociacion,
que surgio en una charla de socie-
dad, se ha consolidado en la villa
con sus exitosas actividades. En-
tre su precursores se encuentra
Jesus Portugal, que nos habla de
" esos 20 anos.
- ¢Con qué comenzaron?
— Empezamos con mas corazon
que ideas y que dinero, con una
cena maridaje, aprovechando que
Daniel del Zortziko cumplia los
10 anos del restaurante y hacia
un menu especial con los doce
mejores platos mejores de su tra-
yectoria. La distribuidora local
Arral tenia contacto con €l y lo aco-
rralamos y tuvo que venir. Casua-
lidad, se inauguraba también el
Urkaregi, y la hicimos alli. En
aquella cena aprovechamos para
sacar otra cena para el ano si-
guiente. Era una cosa efimera,
pero eso nos ilusiond. Ese afio tam-
bién montamos una pequena fe-
ria en la plaza con distribuidores
locales.
—iY ya son 20 anos!

Componentes actuales de la asociacién gastronémica Lobiano. E.c.

— Nuestra filosofia era la de que
cada ano debiamos reinventarnos
y crear actividades novedosas y
diferentes. Somos muy autocriti-
cos, aunque las actividades sean
populares y tengan mucha acogi-
da. Nuestra feria la matamos de
éxito. Era demasiado el volumen
para los objetivos que perseguia-
mos. Queriamos dar conocimien-
to a las personas para que hijcie-
ran un consumo responsable.

— ¢Por eso organizan tantas ca-
tas? ;

— Queriamos hacer unas catas de
productos de consumo elevado,
como el vino, la miel, el aceite...
Productos que se usan a diario,
pero sabemos poco de ellos, para
que cuando vayamos a comprar
al comercio habitual lo hagamos
con conocimiento.

—El concurso de pinchos es todo
un éxito...

—Tardamos varios afos en mon-
tar el concurso de pinchos y lo hi-
cimos en un formato diferente al
de ahora, con las sociedades gas-
tronomicas, para relanzarlas. Ocu-
rri6 que la participacion era baja
y no llegabamos a la ciudadania
que era algo que perseguiamos.
Lo mismo pasé con el concurso
de bacalao. Por eso tras una auto-
critica decidimos abrir ambos con-
cursos al publico popular (baca-
lao) y a nuestros bares, porque se
oia que en Ermua era complica-
do encontrar pinchos. Recogien-
do esas inquietudes, tratamos de
que se pusiera en valor el trabajo
que hacen los hosteleros. jEl pri-
mer ano se vendieron en torno a
17.000 pinchos! Habia necesidad
y nosotros solo encendimos la
chispa. Lo mismo ocurrio con el
bacalao, que se abrié a gente de
la calle. Ahora hay parejas de pa-

dres e hijos, parejas de amigos,
hermanos... En la feria también
introdujimos cambios y asi los ga-
nadores del concurso y algin res-
taurador de la zona, hacen un
‘show-cook’ y ensefan en la pla-
za como hacen el pincho y dan la
oportunidad a la gente de pregun-
tar y conocer lo que hacen. Fui-

mos creciendo con actividades

para nifios y ninas (pizzas case-
ras, meriendas y dulces saluda-
bles, etc.) para inculcarles valo-
res gastronomicos. Poner sobre
la mesa lo que hay y luego cada
uno, con lo que sabe, que haga lo
que quiera.

— Con todas las catas que han or-
ganizado, ¢ahora se sabe mas?
—Eso creo. No tiene que ser lo me-
jor, pero no nos enganan dicién-
donos que es lo mejor sin serlo.
Las catas nos dicen que hay mu-

cho terreno por andar y mucho

por conocer en el aceite, la miel,
el chocolate... Se trata de conocer
pautas que nos ayude a elegir lo
que realmente queremos llevar a
casa.

— ¢En 20 anos ha habido alguna
actividad que no sali6 tan bien?
— Una cata de aguas, que parecia
que estaba creciendo en Europa
y decidimos apostar por ello, pero
resulto que nos gusta menos el
agua de lo que decimos. En el otro
extremo, organizamos una cata
de jamon ibérico de Teruel y tu-
vimos que decirle a mucha gente
que se fuera, porque no'cabia.

- ¢A qué achaca su éxito?

— Obedece a que estamos en
Euskadi, nos gusta la gastrono-
mia. Nosotros siempre hemos sido
populistas, porque nuestras acti-
vidades son populares, gratuitas,
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que pretenden llegar a la pobla-
cidn, sin perder de vista que sir-
van para que nuestra ciudadania
disfrute de la gastronomia.

Hosteleria local reconocida
—El concurso de pinchos es la es- .
trella.
— Estamos hablando en torno a
25.000 pinchos en la dltima edi-
cion. Probablemente el concurso
de todo Alava ande por ahi. Con
el concurso de cazuelitas, de las
que no habia tradicion en Ermua,
pensamos que del fracaso apren-
deriamos, y fue un éxito rotundo.
En 2019 se vendieron 18.000 ca-
zuelitas. El éxito esta compartido
con los hosteleros que entendie-
ron la filosofia del concurso. En el
ultimo concurso de pinchos de
Euskadi fueron seis representan-
tes de Ermua. Solo nos supero Bil-
bao. Y realmente nuestros hoste-
leros son reconocidos fuera del
pueblo.
— ¢Como se lleva cumplir 20 afios
y no poder celebrarlo?
— Mal, porque nosotros comenza-
mos a organizar las jornadas casi
cuando concluyen las anteriores.
Queriamos que estas jornadas fue-
ran un homenaje a todas las per-
sonas que han colaborado, sobre
todo al principio, cuando ni se nos
conocia, pero no ha sido posible.
En nuestras cenas maridaje, he-
mos juntado, en los 19 afnos, 19
estrellas Michelin. Nos parecia
que habia que agradecerlo. Como
anécdota, en una jornada vino a
cocinar el actual presidente del
Atlhetic, Aitor Elicegui. Teniamos
expectativas. Queriamos hacer un
recorrido recordando y agrade-
ciendo a los cocineros y colabo-
radores, grandes y pequenos, que
apostaron por nosotros y no ha
podido ser.

— ¢Podran hacer algo en los pro-
ximos meses?.
— El ano pasado tratamos de mon-
tar algo, pero creimos que ni la
hosteleria estaba de humor ni la
responsabilidad nos dejaba. Este
ano, de momento, la tesitura es la
misma. Ya veremos si se puede,
aunque sea retrasandolo.

TELEFONOS DE INTERES
URGENCIAS
SOSIDEIAK@ S J8 0t ridesfy & BEEhise 1)
DYRZE ouelE o ct o s e 04314641692
HOSPITALES

Hospital Mendaro 1943 032 800
Ambulatorio de Eibar 943 032 500
Ambulatorio de Eibar (Torrekua) 943 032 650
Ambulatorio de Ermu ..943 032 630
POLICIA MUNICIPAL
Eibar .943708 424
Ermua_ 943176 300
ERTZAINTZA
Eibar ....943 531700
BOMBEROS Toda la provincia 412
TRANSPORTES
Euskotrenitiset s il Tl o - B S T00215431210
Pesa Eibar . 902101210
Bizkaibus 902 222 265
TAXIS
Eibar 943203071y 943 201 325
Ermua_ S SN G43470306
AYUNTAMIENTOS

Eibar (Centralita) 943 708 400
Eibar (Oficina de informacion
a la Ciudadania. Pegora) 010
Ermua. :

..943176 322

*
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CARTELERA DE CINE
EIBAR
COLISEO Merkatu Kalea, 2
14 dias, 12 noches e 19.00
Entre nosotras 16100 .19.00
La chica del brazalete 16.00 19.00
Nlnja a cuadros 16.00 :
ERMUA :
ERMUA ANTZOKIA Iparragirre s/n
Elpadre _..19.00
Las crénicas de Fabulandia (euskera) ~~ 17. 00
COMUNICACIONES
AUTOBUSES
EIBAR-SAN SEBASTIAN

Laborables: 6.10%, 6.40%, 7.10%*, 7.40, 8.10,
8.45%,9.15%, de 10.10 a21.10 cada hora,

13. 05* 18. 10* 19.10%,

Sabados: 6.40%, 7.10%, 8.10, 8.45%, 9.15*, de
10.10217.10 cada hora 13. 15* 15.10%,
16.10%, 18.10%, 19.10%, 20.10%, 2130, 23.10. _
Festivos: 8.10, 10.10*, 12.10, 13.10, 15.10%,
17.10,18.10, 19.10* y 21.45%,

*Salida desde Ermua diez minutos antes

SAN SEBASTIAN-EIBAR
Laborables: 6.50, 7.20%, 7.50%, de 8.20 a 14.20

cada hora, 11.20%, 14.30*, 14.50%, 15.20%,
16.20%, il 20, de 18.20* 2 22. 20* cada hora
Sibados: 6. 50, 7.20%, 7.50%, de 8.20 a 21.20%
cada hora, 11. 20* 14, 20%, 16. 20%, 17.20%,
18.20%, 19.20*, 22.35% y 00.20.
Domingos y festivos: de 9.20%, 11.20%, 13.20,

, 14.20*, 16.20%, de 18.20* a 20.20% cada hora,

22.20%. o SN
*llecadalaErmualt e S aest T Bni
EIBAR-BILBAO (Autoplsta)

De lunes a sabado: Desde las 6.40 hasta las 20.40
cada hora. Domingos y festivos: Desde las 7.40
hasta las 21.40 cada hora.

BILBAO-EIBAR (Autopista)

Laborables: De 6.40 a 21.40 cada media hora.
Sabados-festivos: 7.40 a 21.40 cada media hora, .
EIBAR-VITORIA

Laborables: 6.25, 6.40, 6.55 yde 7.30a 21.30
cadahora.” y )
Festivos: De 6.30 a 23.30 cada hora.
VITORIA-EIBAR

Laborables: 6.15, 7.00, 7.15, 7.45 y de 8.15
22.15 cada hora. 5
Festivos: De 6.15 a 22.15 cada hora_

EIBAR-PAMPLONA
Laborables y festivos: 8.30

PAMPLONA-EIBAR
Laborables y festivos: 11.00. .~ . . . .. ... .

EIBAR-ARRATE

Laborables: 15.00.

Sabados: 14.00 d
Festivos: 9.00, 10.00, 11.00, 12.00y 13.00.
ARRATE-EIBAR

Laborables: 15.30.

Sab 30

EIBAR-ELGETA

Laborables: 6.30, 8.30,11.00, 13.30, 15.30,
16.30,18.30y 0 30
Festlvos I8 30 11.30, 13.30, 15. 30y 20.30.

ELGETA-EIBAR

Laborables: 6.50, 8.50,11.20, 13.50, 15.50,
16.50, 18.50 y 20 50
Festivos: 8.50, 11.50, 13.50, 15.50 y 20.50.

EIBAR-HOSPITAL MENDARO

Lunes a viernes: 6.20, 7.05 (de 7.05 a 22.35 cada
media hora).

Sabados: De 7.00221.00 cadahora.
Domingos: de 8.00 a 21.00 cada hora.

HOSPITAL MENDARO-EIBAR

Laborables: De 6.45 a 21.15 cada media hora. =
Sabados y festivos: De 7.45 2 20.45 cada hora.

TRENES
BILBAO-EIBAR

Laborables: 5.57. Diario: (De 6.57 a 20.57 cada
hora), 9.34y 20.34.
Sabado noche: 23.50, 1.50, 3.50 y 5.50.

EIBAR-BILBAO

Laborables: 6.13, 7.13. Diario: (De 8.13222.13
cada hora), 10.36 y 21.36. Noches: 2.05, 4.05,
6.05y7.29.

ERMUA-BILBAO

Laborables: 6.19y 7.19. Diario: De 8.19 2 21.19
cada hora. 1 R

| SAN SEBASTIAN-EIBAR

Laborables: 5.47, 6.47. Diario: De 7.47 a 20.47,
cada hora, 9.20y 20.20.

EIBAR-SAN SEBASTIAN

Laborables: 6.13 'y 7.13. Diario: De 8.13222.13

cada hora, 10.35y 21.35. e
FARMACIAS

EIBAR
De 9.00 a 22.00: Azkue-Azkue (Torlblo Etxebarria,
4).

ERMUA
De 9.00 a 22.00: Alberdi Lamikiz (Zubiaurre, 9).
EIBAR-ERMUA

Noche. De 22.00a 9. 00 Izpizua (Ibarkurutze
kalea, 7. Eibar). S






