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«Este pincho no lo ha probado
nadie mas que Nosotros»

Jesiis Gonzalez y 5@5% Garcia Cocineros del gastro-pub Sagarra

Los cocineros han
disputado la final del

* concurso de Pinchos de
Euslkadi, junto a otros
nueve participantes

=: AINHOA LASUEN

ERMUA. Con sabor agridulce por
haber llegado a la final pero no ha-
berla ganado. Asi se sentian los co-
cineros del Sagarra, Jestis Gonzé-
lez y José Garcia, tras disputar la fi-
nal del Concurso de Pinchos de
Euskadi esta misma semana.

Esta prueba comenzé con 80 co-
cineros de Euskadi, Navarra e Ipa-
rralde, entre ellos los ermuarras,
que guerian elaborar el mejor pin-
cho vasco. En la primera ronda se
descartaron alrededor de 50, ala
semifinal pasaron 26, ya que se su-
maban directamente los campeo-
nes de cada provincia, y hasta la fi-
nal llegaron 10, entre ellos los co-
cineros del gastro-pub ermuarra
Sagarra, que disfrutaron enfren-
tando su yogur de bacalao con otros
sabores «elaborados, entre otros
por gente que tiene estrellas Mi-
chelin y que incluso no han llega-
do a la finaly, explicaba con orgu-
llo Gonzédlez.

-;Qué pincho presentd?
~Un yogur de bacalao. Es como si
fuera un yogur etiquetado con fe-
chas de envasado, caducidad, con
su vitola de alrededor, un cédigo
QR que se dirigia a nuestra pgina.
Elingrediente esencial es el baca-
lao cocinado a baja temperatura.
Luego cocinamos unos callos de ba-
-calao con pimiento rojo, cebolla,
* pimjento choricero, y encima de
eso se coloca un pan de gambas y
sobre ello una crema de patata. Asi
queda el aspecto visual de un yo-
gur a dos colores: el color blanco de
la patata y el rojo del bacalao.

TELEFONOS DE RTERES
URGENCIAS
S0S DEIAK 112
DYA . 943 464 622
HOSPITALES

Hospital Mendaro 943 032 800
Ambulatorio de Eibar 943032 500

Ambulatorio de Eibar (Torrekua)943 032 650

Ambulatorio de Ermua 943 032 630

POLICIA MUNICIPAL X

Eibar 943708 424

Ermua 943176 300

ERTZAINTZA

Eibar943 531700

BOMBEROS Toda la provincia 112

TRANSPORTES

Euskotren 902 543 210
Pesa Eibar 902 101 210

Bizlcaibus 902 222 265

TAXIS

Eibar 943 203 071y 943 201 325

Ermua 943 170 396

AYUNTAMIENTOS

Eibar (Centralita) 943708 400

Eibar (Oficina de informacion a [a Ciudadania.
Pegora) 010

Ermua 943176 322

Los cocinertos del Sagarra posan con su elaboracion. =z a.L.

—;Utilizé mucho tiempo para en-
contrar la idea?

~Pues esta vez no. Al venir de va-
caciones hicimos unas pruebas. Este
fue el que mas nos gusto. No lo sa-
camos en el bar y no lo ha probado
nadie mds que nosotros.

—;Lo van a sacar en el gastro-pub?
~Este fin de semana no porque es-
tamos saturados Pero seguramne-
te para el préximo fin de semana
si. Tenemos que PIOVeernos, pero
logicamente si ha estado entre los
10 primeros de Euskadi tenemos
que sacarlo en el Sagarra, para que
lo pruebe todo Ermua y la gente
que pueda venir de fuera a probar-
lo.

-Alex Miigica, el ganador ; qué le
ha parecido?

-Ese navarro es buenisimo.
—;Han participado mas afios?
—Sipero siempre nos habian des-
cartado en el primer corte y esta

CARTELERADE OINE

EIBAR

COLISEQ Merkatu Kalea, 2

Marte (The Martian) _ 17.00-20.00
Amama 17.00-20.00
Pan. Viaje a nunca jamds 17.00
La cumbre escarlata 20.00

ERMUA

ERMUA ANTZOKIA |parragirre s/n

Minusculos. El valle de las hormigas.. .... 17.00
El Desconocido 19.30

Los exiliados romanticos 22.00

COMUNICACIONES

AUTOBUSES

EIBAR-SAN SEBASTIAN

Laborables: 7.00%, 8.00, 8.30, 9.00%, de 9.30 3
13.30%* cada hora y de 14.30 a 20.30 cada hora.
Sébados: 7. 00* 8.30y de 9.30% 3 19.30 cada
hora.

Festivos: 8.30, 10.30*, 12.30, 13.30, 15.30,
17.30, 18.30, 19.30 y 20.35.

#S5alida desde Ermua diez minutos antes

SAN SEBASTIAN-EIBAR

vez hemos llegado a Ia final. Esta-
mos contentisimos. Hay mucha
técnica, elaboracién... A mi me cos-
taria también escoger entre los pin-
chos de la final.

—;Por qué cree que el pincho de
este afo ha tenido tanta acepta-
cién?.

—No sabemos, pero ha sido una ex-
periencia increible.

—;Se toma nota de detalles de
otros pinchos?

—Ves elaboraciones, porgue unos
lo elaboramos delante de los otros,
técnicas, pero estds mds a hacer
bien lo tuyo que a otra cosa. Yo pro-
bé muchos y todos estaban bueni-
simos. Es que estidbamos entre los
mejores. El nuestro ha sorprendi-
do pero no ha llegado a ser el me-
jor.

-;Con ganas para otro afio?
~Claro alla vamos... a ganar...oa
por el tercero (rie).
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ACHE de Ermua organizala
‘Semana terrorifica del
cliente’ por ‘Halloween’

iz A. LASUEN

ERMUA, La Asociacién de Comer-
ciantes y Hosteleros de Ermua, con

-1a colaboracidn del Ayuntamiento

v el Gobierno vasco, celebra a partir
de mafiana su ‘Semana terrorifica
del cliente’. Esta se desarrollard con
divertidas iniciativas del lunes a do-
mingo, ciencidiendo con la celebra-
cién de ‘Haloween’.

La primera de sus iniciativas se

titula ‘Encuentra los billetes terro-

rificos’. La ACHE dejara su particu-
lar huella en forma de calabaza en
100 billetes de 5 euros gque pondra
en circulacién por Ermua. Sise en-
cuentra el billete, de lunes a domin-

. g0, se duplicara su valor. En lugar de
” un valor de 5 valdra 10 euros para

canjear en los establecimientos de
la Asociacién de Comericantes y
Hosteleros de Exmua.

Ademds la clientela también po-
dra jugar a “tr1ico o trato’ con su com-
pIa y conseguir un premio.

Se podra también participar en el
divertido juego titulado ‘Descubrien-
do el misterio’ que se presenta en la
pagina de Facebook/ErmuaCentro-
Comertcial. En este juego, siguien-
do las pistas colocadas por los esca-
parates de los comercios ermuarras
se podrd descubrir el misterio y en-

trar en el sorteo de una ‘Escapada

con encanto’.

Guia sobre marketing

La Camara de Comercio de Bilbao
en colaboracién con el Ayuntamien-
to de Ermua, ofteceran un taller gra-
tuito para el comercio de la locali-
dad . Dicho taller se impartird el mar-
tes 3 de noviembre en el Centro de
Formacién e Iniciativas Empresa-
riales Izarra, en horario serd de 14.00
217.00 horas.

Estara dirigido porla directora de
Comercio de la Camara de Bilbao,
M? Paz Irastorza. En su transcurso
se planteard un caso practico para
trabajar con el piiblico asistente te-
mas que conforman el marketing
en el punto de venta, tanto para vi-
sualizar debilidades en la gestion del
negocio, como las oportunidades de
mejora.

El curso es gratuito y para parti-
cipar se deberd enviar un emailala
cuenta dl@udalermua.net, con nom-
bre del establecimiento y del parti-
cipante, nimero de DNI, te]éfono
de contacto y email. Se podra ins-
cribir mas de una persona por esta-
blecimiento hasta completar las pla-
zas existentes. El teléfono para mas
informacién es el 943 179 018.

La biblioteca
ermuarra publica
una nueva guia de
lectura con
recomendaciones

i AL

£§M§§,&. Las bibliotecas de Ermua,

Ondarroa, Markina-Xemein, Turre-
ta y Durango han publicado una nue-
va guia con recomendaciones de lec-
turas y audiovisuales para este pe-
riodo del afio. Bajo el titulo ‘Udazke-

nean ze berri?” se recogen titulos or-
ganizados por edades. Un primer
apartado recomienda lecturas fami-
liares, aquellas que las madres, pa-
dres o personas adultas hacen en
compania. Un segundo apartado ‘Pri-

‘meras palabras’ recoge propuestas

para quienes estdn empezando a
leer, y las siguientes categorias ofte-
cen lecturas para el resto de edades,
infantil, juvenil y adulta. Por alti-
mo, la parte final, complementa las
recomendaciones con libros y expo-
siciones sobre arte contemporineo
africano. Todos los materiales se en-
cuentran disponibles en la Red de
Lectura Publica de Euskadi.
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Laborables: 7.00, de 7.30 a 13.30 cada hora,
15.00%, del5. 30218.30% cada hora, 19. 30
20.30y 21.00%, ¢

Sabados; 7.00, de 8.30 a 14.30%* cada hara, de
15.30a 20.30 cada hora, 21.00 y 22.00%,

21.00% y 22.00%,
*| legada a Ermua

EIBAR-BILBAO (Autopista)”

cada hora. Domingos y festivos: Desde las 7.40
hasta las 21.40 cada hora.

BILBAOD-EIBAR (Autopista)
* Laborables: De 6.40 a 21.40 cada media hora.

EIBARVITORIA °

Laborables: De 7.00 a 21,00 cada horay a las
6.15,10.15, 14,15y 18.15.
Festivos: 8.45, 12,45, 16.45, 20.45,

VITORIA-EIBAR

Laborables: De 6.30 a 20.30 cada horay a las
7.15, 8.00, 12.00, 16.00 y 20.00.
Festivos: 10.30, 14.30, 18.30y 20.30.

EIBAR-PAMPLONA -

Laborables: 7.45, 13.30y 14.45.
Festivos: 7.45y 18.00

PAMPLONA-EIBAR

Festivos: de 8.30 a 18.30 cada dos horas, 19.30,

De lunes a sabado: Desde las 6.40 hasta las 20.40

Sabados-festivos: 7.40 a 21.40 cada media hora,

Laborables: 11,00, 17.00y 18.00.

Festivos: 11.00 y 21.00.

EIBAR-ARRATE

Sébados y laborables; 14.00,

Festivos: 9.00, 10.00, 11.00, 13.00 y 18.00.
ARRATE-EIBAR

Sabados y labarables: 14.30.

Festivos: 9.30, 10.30, 11.30, 13.30 y 18.30.
EIBAR-ELGETA

Laborables: 13.30 y 20.30.

Festivos: 12.00y 19.00.

ELGETA-EIBAR

Laborables: 14,00 y 20.50.

Festivos: 12,30y 19.30,

EIBAR-HOSPITAL MENDARO

Lunes a viernes: 6.20, 7.05 (de 7.05 a 22.35 cada
media hora).

Sabados: De 7.00 a 21.00 cada hora.

Domingos: de 8.00 a 21.00 cada hora.

HOSPITAL MENDARO-EIBAR

Laborables: De 6.45 a 21.15 cada media hora y a
las 21,55,

Sabados, domingos y festivos: De 7.45 2 20,45
cada hora yalas 21.55.

TRENES

BILBAO-EIBAR

_Laborables: 5.57. Diario: (De 6.57 a 20.57 cada

hora), 9.34 y 20.34.
Sabado noche: 23.50, 1.50, 3.50y 5.50.

EIBAR-BILBAO

Laborables: 6.13, 7.13. Diario: (De 8.13222.13
cada hora), 10.36 y 21.36. Noches: 2.05, 4.05,
6.05y7.29.

ERMUA-BILBAO

Laborables: 6.19 y 7.19. Diario: De 8.19221.19
cada hora.

SAN SEBASTIAN-EIBAR

Laborables: 5.47, 6.47. Diario: De 7.47 a 20.47,

cada hora, 9.20 y 20.20
EIBAR-SAN SEBASTIAN
Laborables: 6.13 y 7.13. Diario: De 8.13a22.13
cada hora, 10.35y 21.35.
FARMACIAS
EIBAR
De 9.00 a 22.00: Castario (Julian Etxeberria, 7).

ERMUA

De 9.00 a 22.00: Cortina (Zubiaurre, 29). De 22,00
a 24.00: Ugarte (Goienlcale, 5/n),

EIBAR-ERMUA .
Nache. De 22.00 a 9.00: Elorza (Juan Gisasola, 18),




