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Degustacion
hasta el domingo
de bocadillos del
concurso
vizcaino

an A. L. ;
ERMUA. Dos cocineros exrmua-
1ras participan en la I Sermana del
Bocadillo de Autor de Bizkaia. Se
trata de un novedoso concurso
que busca las mejores creaciones
entre pan y pan. Hasta este do-
mingo 1 de mayo, 30 estableci-
mientos de la provincia partici-
pan en la iniciativa y Ermua
cuenta con €] Sagarra Gastro Bar
y Sirimiri como Iepresentantes
de la villa en este concurso culi-
nario. :
Ambos establecimeintos hos-
teleros ermuarras han presenta-
do sus propuestas, que se podrin
degustar en sus locales durante
esta semana a un precio de seis
euros junto con un botellin de
cerveza Amstel Oro.

Dos ofertas muy variadas
El Sirimiri presenta el bocata ‘Si-
Timiri camino a pura sangre’, con
una carma de ricula, carne de po-
tro a la brasa y una yema de hue-
vo y trufa en pan casero untado
con tomate triturado. Todo ello,
va acompanado comn sal de trufa
y aceitunas negras.

‘Pavorito’ es el nombre que el
Sagarra ha dado a su creacion. Se
trata de una pechuga braseada
con mostaza antigua y albahaca
cubierto con queso Gouda, ce-
bolla caramelizada y calabacin.
Todo ello entre un pan de cen-
teno, trigo y avena con base de
ali oli.

Los dos establecimientos par-
ticiparon ayer en la Escuela de
Cocina Aingeru Etxebarria de
Bilbao, junto a los otros 28 esta-
blecimientos vizcainos. Alli ela-
boraron sus creaciones junto al
resto de los participantes.

No obstante, estos bocatas se
podran degustar hastaellda.e
mayo en sus establecimientos
de 1a Exdikokale y Probaleku.

TELEFONOSDE INTERES
URGENCIAS
S0S DEIAK 112
DYA 043 464 622
HOSPITALES

Hospital Mendaro 943 032 800
Ambulatorio de Eibar 943032500

Ambulatorio de Eibar (Torrekua)943 032 650

Ambulatorio de Ermua 943 032 630
POLICIA MUNICIPAL

Eibar 943708 424
Ermua 943 176 300
ERTZAINTZA

Eibar 943 531 700

BOMBERQS Toda la provincia 112
TRANSPORTES

Euslotren 902 543 210
Pesa Eibar 902 101210
Bizlcaibus 902 222 265
TAXIS

Eibar 943203 071y 943 201 325
Ermua 943170 396
AYUNTAMIENTOS

Eibar (Centralita) 943 708 400
Eibar (Oficina de informacion a la Ciudadania.
Pegora) 2 010
Ermua 943176 322

Aclima informa en Ermua sobre
ayudas para nuevas empresas

En el encuentro
organizado para el lunes
se explicaran las
aportaciones econémicas
y los requisitos para
acceder al programa .

i: A. LASUEN

ERMUA. Elarea de Desarrollo Lo-
cal ha organizado una mesa redon-
da en la que se hablara sobre las po-
sibilidades y el potencial que tiene
el sector de la economia sostenible
para generar empleo. Serd el proxi-
mo lunes, 2 de mayo, en el edificio
Izarra Centre de 10.00 2 13.00 ho-
1as. Para acudir al encuentro se de-
bera conformar la asistencia en el
correo dl@udalermua.net o en el te-
léfono 943179151.

En esa actividad también se dard
cuenta y presentard la nueva con-
vocatoria de ayudas para la puesta
en marcha de nuevas empresas de
la Diputacion de Bizkaia. Desde ins-
tancias forales se anuncia una nue-
va convocatoria de ayudas para la
puesta en marcha de nuevas empre-
sas. La convocatoria de la edicién
tiene algunas novedades. Para ha-
blar de todo ello acudird a Ermua la
directora de Aclima, Cristina Apifia-
Dniz, que expondrd un analisis sobre
el futuro y el potencial de genera-
cién de empleo y autoempleo que
oftece este sector. También se con-
tard en el encuentro con el técnico
de cooperativas Elkarlan, Norberto
Albo6niga, que ofrecerd una vision
sobre esta forma juridica.

La primera novedad de la convo-
catoria es que la seleccidn se reali-
zard conforme al régimen de concu-
1rencia competitiva. Es decir, se ana-
lizaran los proyectos de empresa y
se tendrd en cuenta el tiempo en si-
tuacion de desempleo, el sector al
que pertenece dicha idea de nego-
cio y la formna juridica de la empre-
sa. Sila empresa es una cooperativa

ouna sociedad laboral la iniciativa
tendrd una valoracion positiva.

Este afio la convocatoria de la Di-
putacién prioriza la puesta en mar-
cha de empresas de ciertos sectores
concretos, especialmente los de las
empresas basadas en economia sos-
tenible, los empleos verdes, trans-
porte, alquiler de vehiculos, trata-
miento de residuos, la industria ma-
nufacturera y la transformacion de
metales.

Para acceder es estas ayudas serd
requisito indispensable participar
en un curso de gestién empresarial,
En mayo se pondrd en marcha una
nueva edicién de citado curso de
gestion empresarial, de 30 horas,

* EL CORRED no se hace responsatle de cambios de ditima hora

CARTELERA DECINE

EIBAR

COLISED Merlatu Kalea, 2
No hay sesion

ERMUA

ERMUA ANTZOKIA Iparragirre 5/n
No hay sesion

COMUNICACIONES

AUTOBUSES

EIBAR-SANSEBASTIAN

Laborables: 6.10%, 6.40%, 7,10%, 7,40, 8.10,
8.45%, 9.15%, de 10.10 a 21.10 cada hora,
13.05%, 18.10*, 19.10%*.

Sabados: 6.40%, 7.10%, 8.10, 8.45%, 9.15%, de
10.10a 17.10 cada hora, 13.15%, 15.10%,
16.10%, 18.10%, 19.10*, 20.10%, 21.30, 23.10.
Festivos: 8.10, 10.10%, 12.10, 13.10, 15.10%,
17.10,18.10, 19.10%* y 21.45*,

*#Salida desde Ermua diez minutos antes

SAN SEBASTIAN-EIBAR

Laborables: 6.50, 7.20%, 7.50*, de 8.20a 14.20
cada hora, 11.20%, 14.30%, 14.50%, 15.20%,
16.20%, 17.20, de 18.20% a 22.20%* cada hora.
Sabados: 6.50, 7.20%, 7.50*, de 8,20 2 21.20*

cada hora, 11.20%, 14.20%, 16.20%, 17.20%,
18.20%, 19.20%, 22.35% y 00.20.

Domingos y festivos: de 9.20%, 11.20%, 13.20,
14.20%, 16.20%, de 18.20%* a 20.20%* cada hora, y
22.20%,

*|legada a Ermua

EIBAR-BILBAD (Autopista)

De lunes a sabado: Desde las 6.40 hasta las 20.40
cada hora. Domingos y festivos; Desde las 7.40
hasta las 21.40 cada hora.

BILBAO-EIBAR (Autopista)

Laborables: De 6.40 a 21.40 cada media hora.
Sabados-festivos: 7.40 a 21.40 cada media hora.

EIBAR-VITORIA

Laborables: De 7.00 a2 21.00 cada hora y a las
6.15,10.15, 14,15 y 18.15. ! d
Festivos: 8.45, 12.45, 16.45, 20.45.

VITORIA-EIBAR

Laborables: De 6.30 a 20.30 cada hora y a las
7.15,8.00, 12.00, 16.00 y 20.00.
Festivos: 10.30, 14.30, 18.30y 20,30.

EIBAR-PAMPLONA
Laborables y festivos: 7.45
PAMPLONA-EIBAR
Laborables y festivos: 11.00,

EIBAR-ARRATE

Los paneles solares forman parte de los programas subvencionados.

que exige el ente foral en el acceso
alas subvenciones para el fomento
del autoempleo y la creacién de em-
presas por personas desempleadas.

Este ano, la Diputacién ha inclui-
do una serie de novedades, también
en este caso. La subvencion mini-
ma a obtener por la entidad benefi-
ciaria serd de 5.000 euros y la maxi-
ma de 15.000.

El curso tendra lugar del 5 al 12

de mayo en horario de 9.00 2 14.00

horas en Izarra Centre. El cupo de
personas estd fijado en 20 partici-
pantes. El dia 3 de mayo se realiza-
ran las entrevistas para seleccionar
a las personas emprendedoras que
puedan participar.

Sabados y laborables: 14.00.

Festivos: 9.00, 10.00, 11.00, 13.00 y 18.00.
ARRATE-EIBAR

Sabados y laborables: 14.30.

Festivos: 5.30, 10.30, 11.30, 13.30y 18.30.
EIBAR-ELGETA

Laborables: 6,30, 8.30,11.00, 13.30, 15.30,
16.30, 18.30 y 20.30
Festivos: 8.30, 11.30, 13.30, 15.30 y 20.30.

ELGETA-EIBAR

Laborables: 6.50, 8.50,11.20, 13.50, 15.50,
16.50, 18.50 y 20.50
Festivos: 8.50, 11,50, 13.50, 15.50 y 20.50.

EIBAR-HOSPITAL MENDARO

Lunes a viernes: 6.20, 7.05 (de 7.05 a 22.35 cada
media hora). ’

Sabados: De 7.00 a 21.00 cada hora.

Domingos: de 8.00 a 21.00 cada hora.

HOSPITAL MENDARO-EIBAR

Laberables: De 6.45 a 21.15 cada media hora.
Sabados y festives: De 7.45 a 20.45 cada hora.

TRENES

BILBAO-EIBAR

Laborables: 5.57. Diario: (De 6.57 a 20.57 cada
hora), 9.34 y 20.34.

| CIUDADANOS | 5 ;

‘El flofido pensil’,
estanocheen
Ermua Antzokia

i A. L.
ERMUA. Hoy se representa en
Ermua ‘El florido pensil’ (nifias),
a partir de las 22.15 horas, en el
Ermua Antzokia. La representa-
cién de Tanttaka Teatroa cuenta
el dia a dia de cinco muchachas
sometidas a la absurda brutali-
dad del sistema educativo domi-
nante en Espafia en la posguerra.
En todos los escenarios de la ac-
cion se ve reflejada, a veces cla-
ramente y otras veces mediante
retorcidos rodeos, que solo exis-
tian dos tipos de mujeres en aque-
1la época: las decentes y las otras.
. Lahistoria estd basadaen la
obra literaria ‘El florido pensil,
de Andrés Sopefia. Tanttaka rea-
liz6 1a primera adaptacién teatral
del libro en 1996, con un repar-
to conformado por hombres. Aho-
ra vuelve a los escenarios bajo la
direccién de Mireia Gabilondo y
Fernando Bernués, y con cinco
mujeres protagonistas.

Sesion de lectura

musicada, mainana
en la biblioteca

= A. L.

ERMUA, Mafiana, dentro delas
jornadas de anilisis del euskera
en Ermua, Berbetan, se celebra-
14 en la biblioteca una lectura
musicada con la artista azkoitia-
1ra Anari. Esta actividad tiene pla-
zas limitadas, por lo que aunque
sea gratuita es conveniente la pre-
via inscripcién. Se llevard a cabo

a partir de las 19.00 horas. En esta
ocasion la cantante realizard una
actividad en la que fusionard la
lectura y la miisica. Anari reco-
mendara primero alguna lectu-
Ia y posteriormente deleitara al
publico con un pequefio reperto-
1io de sus canciones.

Sabade noche: 23.50, 1.50, 3.50 y 5.50,

EIBAR-BILBAD

Laborables: 6.13, 7.13. Diario: (De 8.13222.13
cada hora), 10.36 y 21.36. Noches: 2.05, 4.05,
6.05y7.29.

ERMUA-BILBAO

Laborables: 6.19 y 7.19, Diario: De 8.19221.19
cada hora,

SANSEBASTIAN-EIBAR

Laborables: 5.47, 6.47. Diario: De 7.47 a 20.47,
cada hora, 9.20 y 20.20.

EIBAR-SAN SEBASTIAN
Laborables: 6.13 y 7.13. Diario: De 8.13322.13
cada hora, 10.35 y 21.35.

FARMACIAS
EIBAR
De 9.00 a 22.00: Azkue (Toribio Etxeberria, 4).

ERMUA

De 9.00 a 22.00: Aberdi (Zubiaurre, 9). De 22.00a
24.00: Alves (Avda. Gipuzkoa, 46).

EIBAR-ERMUA
Noche. De 22.00 a 9.00: Iraundegui (Calbeton 19).
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DEBA

Los infantiles ganan su primer
partido del campeonato

El infantil Urko Azkoitia
estd intratable y continta
liderando su grupo

:: ANDER SALEGI

DEBA, Cinco fueron los manoma-
nistas del Euskal Jolas que jugaron
la semana pasada, y treslograron la
victoria. A Ander Arakistain y Gon-
zalez-Salegi les toco descansar. Esta
semana la cartelera se presenta in-
tensa en el fronton Aldats, con un
total de cinco partidos de los siete
que juegan los debarras. A los cade-
te de segundo afio, Arakistain y
Azkoitia, que estdn realizando un
magnifico campeonato, les tocard
desplazarse mafana para jugar sus
respectivos partidos. .

En la pasada jornada en el Aldats
se jugo un solo partido, el del juve-
nil Aldalur. El encuentro resulté muy
igualado. Aunque el joven de Lastur
realizo un buen partido, no pudo ob-
tener la victoria. Fue perdiendo por
18-21y consigui6 igualar el tanteo,
pero al final acabé perdiendo por la
minima. Hoy juega a las 20.00 ho-
1as frente a Mozo, del equipo Intxu-
IIe, que se encuentra en ultima po-
siciém, justo detrds de &L

Al otro juvenil, Arakistain, le toco
descansar la pasada jornada. Hoy,
porlo tanto, volvera a la cancha y lo
hari en casa, contra Olariaga, del
equipo Lapke, de Lazkao. El parti-
do se jugara cuando finalice el de Al-
dalur. El rival se encuentra en se-
gunda posicién, un puesto por en-
cima del joven de Lastur, pero con
un partido mads.

Los alevines de segundo afio Vi-
lla-Prieto se desplazaron a Aretxa-
baleta para enfrentarse al tercer equi-
po de alli. El partido fue muy dispu-
tado hasta el 1iltimo momento. Al
final los debarras sintieron el can-
sancio y cedieron el triunfo. Hoy ju-
garan en el Aldats contra el Aretxa-
baleta 2 y serd el dltimo de los que
se disputen. Antes gue ellos jugaran
los infantiles asi como Gonzalez-Sa-

Narbaiza y Goikoetxea juegan hoy en casa. :: ANpEr saLEGI

legi. El rival estd en la antepenilti-
ma posicion, mientras que los de-
barras cierran la clasificacion en dl-
timo lugar.

Gonzalez-Salegi, companeros de
categoria de Villa-Prieto, descansa-
ron la pasada jornada y hoy juegan
en casa con energia, después de ha-
ber entrenado fuerte durante dos se-
manas. Se enfrentaran al Arrasate, a
partir de 1as 19.00 horas. El rival se
encuentra en segunda posicion, un
puesto por encima de los debarras,
pero con la ventaja de haber jugado
un partido mas que ellos.

Primer triunfo por la minima

La semana pasada a los infantiles
Bikandi y Beasain les toco jugar en
el Astelena de Eibar, contra el se-
gundo equipo de la ciudad. Después
de un partido de mucho peloteo y
una intensa disputa, los debarras
lograron la primera victoria de este
campeonato con el resultado de 17-
18. Hoy Narbaiza y Goikoetxea jue-
gan en casa, después del partido de
Gonzalez-Salegi. Se enfrentaran al
Alona Mendi 1, que se encuentra
en una comoda tercera plaza, mien-

Itziarren hitzaldi-tailerra
antolatu dute gaur

iz AS.

DEBA. Itziarko auzo udalak, hi-
tzaldi tailer bat egingo du, udabe-
rrian zehar antolatutakoe kultur egi-
tarauaren barruan, maiatzaren 7an
antolatutako den Erromeri Eguna
girotzeko asmoz. Hitzaldi-tailer hau
gaur eskainiko da eta bertan hizla-
ria, Ane Albisu, tradiziozko jantzien
aditua, Tkerfokeko partaidea eta
‘Atondu’ liburuaren egilea izango
da. Albisu festarako jantziak azken
100 urteotan izandako bilakaeraz

etajanzteko moduaren garrantziaz -

arituko da. Tailerrean, berriz, nola

jantzi, Atonduren proposamenaren
bitartez erakutsiko du. Hitzaldian
azaldutakoa praktikan jartzeko
aukera izango dute saio honetara
hurbiltzen diren lagunek.

Buruko zapia, abarkak, gerrikoa
eta oro har, jantzia nola jartzeko
proposamenak egingo dira hitzal-
dian ikusitakoaren arabera. Ekin-
tza honetara hurbiltzen direnak be-
raien jantziak edota janzkiak era-
mateko aukera edukiko dute.

Hitzaldi eta tailerra gaueko
21:00etan izango da Burugorri gu-
nearn.

tras que los debarras ocupan la pe-
niltima posicién.

Arakistain, cadete de segundo
afno, estd imparable, realizando un
buen inicio de campeonato con tres
jornadas consecutivas ganadas y
no de cualquier manera, todas con
un gran resultado. En su dltimo
partido vencié con facilidad a Zu-
gasti, de Aretxabaleta, dejdndole
s0lo que hiciera siete tantos. Ma-
nana se desplaza a Azkoitia para
jugar, a partir de las 10.00 horas, en
el fronton Gurea, contra Badiola,
que se encuentra en segunda posi-
cién emnpatado a puntos con Aitor.
Por lo que a priori se presenta como
un partido dificil.

El infantil Urko Azkoitia est, al

_igual que Aitor, insuperable, ganan-

do con mucha facilidad a sus adver-
sarios y por ello es lider de la clasi-
ficacién. En su dltimo partido gano
18-3 a Zubeldia, del equipo Intxu-
rre. Mafiana jugard en el mismo lu-
gar y ala misma hora que siempre,
lo dnico que cambia es el adversa-
rio, que esta vez serd Aburuza del
equipo Oiarpe que va en una terce-
ra posicion en el grupo.

Bihar barra klasikoko
saioa egingo daDeba
ibaiko pasealekuan

Gaur Nazioarteko Dantzaren egu-
na ospatzen da eta hori dela eta
Kulunka dantza taldeko ikasleek,
urtero bezala, kalera aterako dute
beraien ohiko barra klasikoko
saioa. Debako ibaiko pasealekuan
izango da bihar, 13.00etan. Ber-
tan eskolako adin ezberdinetako
50 ikaslek hartuko dute parte.
Kulunka dantza taldeak jardue-
rari bihotz bihotzez omenaldia
egitearekin batera, babes gutxi
duen diziplina artistiko horren
existentziaren arreta piztea du
helburu.
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Familias desalojadas de
Ondarroa podran entrar
esta tarde en sus casas

Estan preocupados

por los robos que se
producen en sus
viviendas y solicitan mas
vigilancia de la Ertzaintza

:t A.E.

ONDARROA., Varias familias de
Ondarroa de las 176 que han sido
desalojadas de sus hogares como
consecuencia de los desprendi-
mientos de la ladera de Kamifial-
de podrin entrar a sus hogares y
trasteros esta tarde, durante me-
dia hora, para recoger enseres y cer-
tificar si se han producido robos.
Segtin ha informado, el Ayunta-
miento de Ondarroa, el Consisto-
rio autorizara el paso a sus vivien-
das y trasteros a varias familias que
no pudieron entrar en los Gltimos
turnos establecidos hace dos se-
manas. Por otra parte, tarmbién po-
dran acceder a sus casas los veci-
nos de dos portales donde se han
producido robos, para certificar si
en sus casas faltan objetos. Si du-
rante estas visitas estos residen-
tes constatan que han robado en
sus hogares, podran interponer las
correspondientes denuncias.

Paradadelapesca

A lo largo del dia de hoy, la flota
pesquera del Cantdbrico permane-
cerd parada en puerto, con el fin
de recuperar los precios de venta
de la anchoa y una mayor talla, en
vistadelas importantes capturas
que se estaban desarrollando du-

rante el martes y el miércoles. Dada
la profusién de anchoa que ha te-
nido lugar, especialmente, duran-
te el lunes y martes, con cerca de .
1millén de kilos descargados solo

- en Ondarroa, se ha producido in-

cluso la ausencia de cajas y pallets
para comercializar las descargas,
con lo que se prefirié parar tam-
bién, el pasado miércoles, al obje-
to de recuperarlas, una vez que ha-
bian sido transportadas a otros
puertos. Por otro lado también,
persiste el problema de la fabrica
de hielo que sigue sin suministrar
hielo, para lo que se exige tener
que adquirir el productos en otros
puntos. Los comercializadores in-
dican que «tenemos que traer hie-
lo incluso desde Zaragoza, pero el
problema que existe es que es pre-
ciso adquirirlo con un dia de ante-
lacién, asumiendo el riesgo que
igual no se producen capturasy.

José Maria Argotia

El mundo de la cultura vasca y el
conjunto de lalocalidad de Onda-
rroa quedo conmocionado el miér-
coles al conocerse el fallecimien-
to del periodista ondarrutarra José
Maria Argoitia. De cardcter afable
se granjed la amistad de todos los
ondarreses. Trabajé en ETB, a lo
largo de 26 afios, en donde produ-
jo varios documentales y escribié
letras de canciones famosas del
grupo Itoiz, como ‘Marea Gora’, ‘T
o Alice’, “Lo Egin’, ‘Safari’. Igual-
mente, participd en las ultimas
ediciones del ciclo de homenaje a
Aitzol Aramaio, Marabilli Jaialdia.

ERMUA

La biblioteca amplia
sus horarios de cara
alos examenes de junio

iz K. ITURRIAGAGOITIA

ERMUA. La biblioteca municipal
ampliard su horario de apertura a
partir del proximo lunes 2 de mayo
y hasta el domingo 12 de junio para
que las personas que lo deseen pue-
dan utilizar sus instalaciones du-
Iante mas tiempo para preparar los
eximenes de fin de curso.
Durante ese periodo, y de lunes
ajueves, el horario de apertura de
la biblioteca serd desde las 9.30 ho-

ras de la mafiana hasta las 24.00
horas, de manera ininterrumpida.
Los viernes se mantendra el hora-
rio habitual, que es de 9.302 20.30
horas.

En cuanto a los fines de sema-
na, la biblioteca abrira dos horas
més cada dia, adelantando una hora
la apertura tanto por la mafiana
como por la tarde. El horario, por
tanto, serd de 10.00 a 14.00 y de
16.00 a2 20.00 horas.

SOLUCION INTEGRAL EN DESTRUCCION
DE DOCUMENTOS (NORMA DIN 3275 - Nivel 3)

SEGI HIRU S.L. centro especial empleo
Gestor de Residuos Peligrosos (EU2/076/02) y No Peligrosos (EUX/005/08)

> P.° Ubarburu, 32 - Pab.3 (Pol. 27) - 20014 Donostia
> Tel. 943 460 977 - Fax 943 453 870 - seqihiru@seqihiru.com

(C.EE. 2024)
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LA BAKA
BASKA
BILBAO

| Direccion Alameda
' Mazarredo, 65. Teléfono
| 946948645. Menii del

| dia20y 30 €. Mend
especial 45 €. Carta
25/30 £. No perderse
Chuletan.

Buen chuleton

:: T. SORIA

El empresario José Palacios y
su mujer, Sandra Perdomo,
con una decena de afios de ex-
periencia en el mundo de la
hosteleria, abrieror La Baka
Baska en enero, frente al Mu-
seo Guggenheim. Su especia-
lidad es la carne, chulet6n de
buey, de vaca y de vaca vieja
gallega, que esta magnifica.
Ademas de barra y comedor,
cuenta con una pequefia tien-
da en la que puede adquirirse
desde cecina de vaca a jamén
57, vinos de diferentes deno-
minaciones, esparragos de Na-
varra, pulpo gallego, queso de
Idiazabal y chuleta de buey
gallego, solomillo o entrecot.

En la barra el pintxo estre-
1la es el José, homenaje al pro-
pietario del local, que lleva
bonito, mahonesa, guindilla,
alegria riojana y anchoa. Cuen-
tan con un comedor con ca-
pacidad para 30 comensales
y un espacio para 16 personas
cerca de la barra.

Carta apetitosa
Su oferta gastronémica es sen-
cilla, basada en un muy buen
producto. Tienen varios me-
nus diarios y de fin de sema-
na. La carta es corta, sin com-
plicaciones, pero apetitosa.
Comienza con ensalada del
chef con foie fresco, frutos se-
cos y manzana caramelizada,
fritos variados (croquetas de
jamoén y hongos, rabas, gam-
bas a la gabardina y mejillo-
nes rellenos), cecina de vaca,
jamoén cortado a cuchillo, al-
mejas en salsa verde o mari-
neray pulpo a la gallega.
Como segundos tienen
chuletén de buey gallego de
vaca o de vaca vieja gallega,
entrecot supreme con pata-
tas y ensalada de foie fresco,
kokotxas de bacalao al pilpil
o bacalao al pilpil. Por encar-
go ponen paella de bogavan-
te o marisco, cochinillo o rabo
de toro. Y de postre no se pier-
dan tarta de queso, tarta de
manzana y bizcocho relleno
de chocolate o de zanahoria.
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BARRA DE
PINTXOS

Yogur de bacalao

GASTROBAR SAGARRA
ERMUA

Direccion Plaza Probaleku, 4.
Teléfono 943946810.

La barra Cazuelita de cardo con
salsa de almendras.

Elegida la mejor tapa de Es-
pana en el concurso ‘Gour-
metapas’ del Salén Gourmet
de Madrid, es de compleja ela-
boracién. Se presenta en un
vaso de yogur y tiene su mis-
ma apariencia. En el fondo se
pone lomo de bacalao confi-
tado a baja temperatura y en-

' cima, los callos de bacalao (su

vejiga natatoria) bien limpios,
cocinados y con una salsa de
pimiento choricero, cebolla,
pimiento rojo, tomate, jamén

Sencillos o elaborados, clasicos o
innovadores... estos cinco caprichos
nos abren el apetito nada mas verlos

ahumado y fumé de pescado.
Se termina con un pan de gam-
bas y foie y crema de patata. E1
vaso se sella con una tapa con
la fecha de envasado y de cadu-
cidad, los ingredientes y un co-

digo que dirige a la pagina web

del local.
Precio 2,50 €.

Sepiaalaplancha

A TABERNA DE VERNE
VITORIA :
Direccion Donostia, 11.

Teléfono 654406119 .
La barra Los tigres.

Un aperitivo cldsico que se
puede encontrar en muchas
barras, aunque en La Taberna
de Verne goza de un sabor es-
pecial. La tradicional sepia a
la plancha, dorada, tierna y
sabrosa, viene servida sobre

.cama de patata y aderezada

con vinagreta de ajo y pere-
jil. Un bocado que apenas tie-
ne calorias, 1o que lo convier-
te en un manjar delicioso y
saludable.

Precio 2 €.

~ Bocadillito

Rollito de salmén
relleno de ensalada
depuerroy
langostinos

GETXO

Direccion Torrene, 5. (Algorta)
La barra Vasito de crema de
pimiento del piquillo.

Pintxo sencillo pero muy sa-
broso. Se corta el puerro en ju-
liana muy fina y se pican bien
los langostinos. Se mezclan
con una mahonesa ligera y un
queso suave como el Philadel-
phia. Se le puede afiadir un
poco de pimienta o queso azul.
La mezcla se vierte sobre una
loncha de salmoén y se enro-
1la. Se presenta sobre una ro-
daja de pan tostado y se ter-
mina con una vinagreta de pi-
mientos verde y 10jo y cebo-
lla, adornado con unas tiras
muy finas de puerro.
Precio 1,50 €.

de pechuga

LA RU :
VITORIA

Direccién Paseo de La
Florida, 3. Teléfono

945564502. La barra Tortillas.

En esta cerveceria son exper-
tos en bocatas tamafio mini
para zamparse de un bocado.
Y su estrella es este bocadilli-
to de pechuga de pollo con to-
mate natural a la planchay
orégano. Viene acompafiado
de una rodajita de queso de
cabra y, para re-
dondear el in-
vento, lo sirven

en pan de pi-

pasde girasol. |
Precio 2 €. |

BILBA

Direccién Correo, 13.
Teléfono 944792239.
La barra Torreznos de Soria.

Este es un pintxo muy fresco
y se elabora cuando lo pide el
cliente, para que el pan no se
humedezca con los ingredien-
tes. Sobre una fina rodaja de
pan tostado se pone una capa
de cebolla roja de Zalla coci-
da. Encima se colocan unas ti-
1as de bacalao desalado duran-
te 24 horas, desmigado e hi-
dratado en aceite. Se termina
con tomate cherry bien pica-
do, rehogado con aceite vi-
gen extra, sal y un poco de
azucar.

Precio 1,60 €.
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estrellas ||

i1 JULIAN MENDEZ

«Me estoy bebiendo las es-
trellasy. Creo que nadie ha
descrito mejor el alborozo
maégico que proporciona to-
mar champan como el frates
Dom Pérignom, quien ha pa-
sado a la historia como el in-
ventor de los espumosos.
Aungque llamar espumoso al
champan, no sé, es bajarle de
categoria, como calificar de
bipedo a una modelo de alta
costura o asi. Los franceses,
ademas de hacerlo muy bien,
saben venderse como nadie.
Pero no puedo evitarlo.

Cada vez que pienso en fra
Pérignom me viene a la ca-
beza la imagen del primer rio-
jano que se llevo a los labios
un buche de vino fresco, re-
cién fermentado, con sus
chispeantes burbujas de gas
carbonico. Aquel tipo tam-
bién se bebi6 las estrellas y
hasta alguna que otra cons-
telacién, intuyo, pero o se ca-
116 la imagen que le suscit6
tamaflo descubrimiento o no
tuvo un buen publicista a
mano.

Ese Dom Pérignom de la
abadia de Hautvilliers, cer-
cana a la capital champane-
ra de Epernay, encargado de
por vida de custodiar el s6ta-
no del convento donde se ha-
cian y guardaban los vinos,
se gano con su hallazgo el de-
recho a ser enterrado junto
a los abades benedictinos y
la gloria de haber ‘inventa-
do’ uno de los mejores vinos
del mundo. «El champan es
la bebida mas inteligente, ca-
paz de acompanar un menu
completo, de principio a finy,
segun la apreciacién del chef
Josean Alija, del Nerua-
Guggenheim.

El champan proviene, en
principio, de la fermentacién
de uvas (blancas) de chardon-
nay y de uvas tintas de las va-
riedades pinot noit y pinot
meunier. Sus caracteristicas
pompas, esas petillantes bur-
bujas que nuestros vecinos
idolatran, provienen del di6-
xido de carbono generado en
la fermentacién y forman ca-
denas de burbujas y un her- -
moso collar arriba.

Y el cava (que se produce
también en Rioja o Extrema-
dura, por ejemplo, bajo am-
paro de su DO) procede, por
lo general, de tres uvas blan-
cas: Xarel .lo, paralleda y ma-
cabeu. Beban estrellas, por
favor. Estan tan cerca...



